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I. ASPECTOS INTRODUTORIOS

1.2. Presentacion/Objeto de la reunion

El objeto de lareunion es analizar y evaluar los diferentes datos, indicadores y resultados
de los titulos ofertados en el curso 2017-18, asi como analizar las mejoras propuestas y
proponer nuevas acciones.

I.3. Informe inicial

v Durante el curso 2017-18 no se han realizado cambios en la organizacién de la
oferta formativa de la Facultad; si bien, producto de la implantacion de la Escuela
de Aeroespacial y la asignacion de espacios que correspondian a la Facultad de
Ciencias se han producido pequefos cambios en la adaptacion a las nuevas
necesidades. En el momento actual nos encontramos en el 32 afio de la
modificacidon de los planes de estudio de los grados en su adaptacién a los
requerimientos de la Xunta de Galicia para su viabilidad.

v" Durante el curso 2017-18 se ha producido la implantacién de la nueva RPT con
cierta contestacion entre el PAS vy alguna queja de los equipos
decanales/directivos por la falta de dialogo y su no adaptacién a las necesidades
de los centros. Este decanato ha informado al anterior equipo rectoral de la
pérdida (ratios de PAS/Centro) con relacidn al Campus de Vigo. Es de sefialar que
ha empezado a funcionar un equipo de apoyo a la Calidad, si bien compartiendo
esa responsabilidad con otras funciones diferentes.

v Se ha modificado el modelo de Informe de Revisidn con respecto al del afio 2016-
17. Se incluyen comparativas de los tres ultimos cursos y las mejoras planteadas.

v" En el curso 2014-15 se aprobd un Plan de Viabilidad que busca el adaptar los
titulos de grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Agraria al
decreto de la Xunta de Galicia sobre la matricula minima para una oferta
continuada del titulo. Este Plan propuesto por la Facultad buscd desde el
principio involucrar a los tres titulos de grado ofertados (se incluye a Ciencias
Ambientales), con él, dentro de la diversidad, se fomenta el compartir materias
aprovechando los recursos y minimizando los gastos y potenciando la
transversalidad en los planes de estudio. Se ofertan 98 materias de las 144 que
habria que ofertar si no se compartieran las materias. Esto ha facilitado que
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muchos alumnos realicen los estudios de dos grados o compaginen estudios con
el fin de obtener dos titulaciones. Las relaciones, fundamentalmente, son:
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos-Ingenieria Agraria o Ciencias Ambientales-
Ingenieria Agraria.
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Il. DATOS E INDICADORES

1.1 Resultados acadados

Os datos que se presentan a seguir recollen os resultados da Facultade de Ciencias e de
todas as suas titulacions oficiais de grao e de mestrado adscritas.

11.1.1 Rexistro de resultados do panel de Indicadores do SGIC:

Centro

Facultade de Ciencias

Panel de Indicadores

" . Existe Meta de Resultado Resultado Resultado
Codg Codg i calidade asociada Curso17-18 Curso 16-17 Curso 15-16
SGC ACSUG Descricion
Certificaciéon da
101-MC E14 |r.nplantaC|on dos | Si: Bgnovar Ren.o.var
sistemas de positivamente positivamente
calidade
Grao satisfaccion
105-MC 14 NO PROCEDE
PAS
101-DO £ S'egum)fento das 'S|: Obtener
titulacions informes favorables
102-DO £ Acredljc?uon das §|: Obtener
titulacions informes favorables
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Titulacién Graos
Existe
Panel de indicadores do Meta de Grao en Ciencia e Tecnoloxia dos Grao en Ciencias Grao en Enxefiaria
SGIC calidade Alimentos Ambientais Agraria
asociada
Grao satisfaccién 15/16:3,15 15/16:3,09 15/16:3,09
102-MC estudantado Si:3,00 16/17:2,99 16/17:3,09 16/17:3,11
17/18:3,52 17/18: 2,57 17/18:3,66
15/16:--- 15/16:---
Grao satisfaccion 15/16:--- 16/17:3,89 16/17:4,44
103-MC profesorado T2 16/17:4,03 17/18: l\llon hai 17/18: l\llon hai
17/18: Non hai datos ) )
datos datos
Grao satisfaccion 15/16:3,30 15/16:3,16 15/16:3,07
104-MC persoas tituladas Si:3,50 16/17:3,55 16/17:3,15 16/17:2,50
17/18: 3,37 17/18: 3,10 17/18: 3,11
106-MC (Grao satisfaccion Si:3,00 Non procede Non procede Non procede
empregadores
101-AC aNcoct:s?ed'a de TABLA 101 AC-NOTA MEDIA DE ACCESO
Nota minima de 15/16:5,370 15/16:5,100 15/16:5,930
101(2)-AC cceso 16/17:5,000 16/17:5,380 16/17:5,190
17/18: 5,680 17/18: 5,090 17/18: 5,680
$i-100%- 15/16:75,56% 15/16:117,78% 15/16:20%
102-AC Ocupacién 105% 16/17:100% 16/17:111,11% 16/17:40%
17/18: 80% 17/18: 100% 17/18:51,11%
$i:90%- 15/16:64,44% 15/16:128,89% 15/16:17,78%
103-AC Preferencia 100% 16/17:60% 16/17:108,89% 16/17:37,78%
17/18: 80% 17/18: 88,89% 17/18:53,33%
Si-70%- 15/16:52,94% 15/16:81,13% 15/16:55,56%
103(2)-AC Adecuacion 80% 16/17:42,22% 16/17:64% 16/17:72,22%
17/18: 75% 17/18: 82,22% 17/18: 86,96%
Matricula de novo
ingreso por
preinscripcion 15/16:34 de 45 15/16:53 de 45 15/16:9 de 45
104-AC (Evolucion do 16/17:45 de 45 16/17:50 de 45 16/17:18 de 45
estudantado 17/18: 36 de 45 17/18: 45 de 45 17/18: 23 de 45
matriculado en cada
curso a académico)
Participacion do gJ/11<38(:J40v01 2o 139 17/18:
PrOfe'SOFadO nas OOlGO41V01;96:90‘£ 001G2460V01:23,99%
103-DO  enquisas de Media: 48.85 % 001G2461V01:30,34% | 17/18: 13,04%
avaliacién do ! Media: 27,165%
profesorado
Grao de 17/18: 17/18:
satisfaccion do 001G040V01:4,59 001G2460V01:3,91
104-DO  estudantado coa 001G041V01:4,04 001G2461V01:3,43 17/18: 3,78
actividade docente Media: 4,32 Media: 3,67
do profesorado
Grao de
los-pp  Stisfaccion do 17/18: 3,29 17/18: 2,42 17/18: 3,55

estudantado coa
planificacion e
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106-DO

107-DO

108-DO

109-
DO

109(2)-
DO

1010-DO

1011-DO

1012-DO

1013-DO

1014-DO

1015-DO

1016-DO

1017
-PE
1017
(2- |16
PE

17

desenvolvemento
do ensino

Grao de
satisfaccion do
profesorado coa
planificacién e
desenvolvemento
do ensino

Grao de
satisfaccion das
persoas tituladas
coa planificacién e
desenvolvemento
do ensino

Grao de
satisfaccion coas
practicas
académicas
externas
Estudantes que
participan en
programas de
mobilidade
internacionais

Estudantes 15/16: 2

estranxeiros

17/18: Non procede

17/18: 3,28

17/18: Non procede

15/16:2
16/17:6
17/18: Non hai datos

17/18: Non hai datos

Duracion media
dos estudos

faxa de $i:>80 %
rendemento

Taxa de abandono | Si:< 15%
Taxa de eficiencia Si: 90 %
Taxa de graduacion | Si: 90 %
Taxa de éxito Si:80 %

Tempo medio para
atopar emprego
Porcentaxe de PAS
en formacion
Profesorado en
programas de
formacion

15/16:4,81
16/17:4,81
17/18: 5,80
15/16:57%
16/17:62%
17/18: 61%
15/16:34,78%
16/17:27,78%
17/18:35,29%
15/16:82%
16/17:89%
17/18: 81%
15/16:26,09%
16/17:33,33%
17/18:30,43%

15/16:68%
16/17:74%
17/18:70%

17/18: Non
procede

17/18: 2,82

17/18: Non procede

15/16:14
16/17:4
17/18: Non hai
datos

16/17: 8 * Datos por Centro Curso 16/17 Internacional Entrante

15/16:4,67
16/17:4,61
17/18: 4,42
15/16:73%
16/17:71%
17/18:71%
15/16:19,51%
16/17:30,61%
17/18: 27,45%
15/16:89%
16/17:90%
17/18:92%
15/16:75,68%
16/17:65,12%
17/18: 60,98%

15/16:83%
16/17:80%
17/18: 80%

17/18: Non procede

17/18: 2,86

17/18: Non procede

15/16:0
16/17:2
17/18: Non hai datos

15/16:5,24
16/17:4,54
17/18:5,21
15/16:70%
16/17:65%
17/18: 67%
15/16:22,22%
16/17:55,56%
17/18: 20%
15/16:81%
16/17:89%
17/18: 82%
15/16:25%
16/17:38,89%
17/18:33,33%
15/16:84%
16/17:82%
17/18: 81%

https://secretaria.uvigo.gal/uv/web/transparencia/informe/adjunto/dow

nload/31756ef3c495336bbf634fb901416db1f937dcde

(1) Datos por centro _ Curso 17/18: 69,72%

15/16: 11/55: 20%
16/17: 22/55: 40%
17/18: 26/55: 47,27%

15/16:8/48: 17%
16/17:12/44: 27%
17/18:11/51: 21,56%

15/16:4/22: 18%
16/17:5/19: 26%
17/18: 4/22: 18,18%
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15/16:15/12: 68,18%
e i 15/16:44/55: 80% 15/16:24/48: 70,83% ’
Cualificacién do ’ : : 9
102-PE 16/17:45/55: 81,81% 16/17:32/44:72,72% 1%12.113;//1292.%?12;;
PDI 17/18:47/55: 85,45% 17/18: 33/43: 76,74% : +68,18%
Resultados de
. s 15/16:40/44: 90,9% 15/16: 28/30:93,33% | 15/16:12/13:92,31%
investigacion de ’ ’ ,
103-PE J g .. 16/17:35/40:87,50% 16/17:22/26: 84,62% 16/17:10/11: 90,91%
caracter académico 17/18: 36/41: 87,80% 17/18: 24/28:87,71% | 17/18:10/11:90,91%
(Sexenios)
Catedratico
Titular
Profesorado por Contratado
103(2)-PE , Doutos TABLA 103(2)-PE_PROFESORADO POR CATEGORIA
categoria
Axudante
Doutor
Asociado

11.1.2 Rexistro de resultados dos indicadores especificos do seguimento establecido por ACSUG:

Grao en Ciencia e
Tecnoloxia dos
Alimentos

Grao en Ciencias
Ambientais

Grao en

Indicadores de Seguimento EnxeRaria Aeraria

Bacheralato

Perfil de ingreso do

TABLA E3-12_PERFIL DE INGRESO DO ALUMNADO

15/16:1/51
16/17:1/47
17/18: 3/52
15/16:1,96%
16/17:2,12%
17/18: 5,76%

15/16:1/48
16/17:2/44
17/18: 4/43
15/16:2,08%
16/17:4,54%
17/18:9,30%

15/16:----
16/17:2/11
17/18:2/22
15/16:----
16/17:10,52%
17/18:9,09%

TABLA: 111-DISTRIBUCION DO ALUMNADO POR CENTRO DE PRACTICAS

https://secretaria.uvigo.gal/uv/web/transparencia/grupo/show/5/69

E3 | 12 | alumnado-Alumnado por FP
titulacidon de procedenecia Mairoes 25
Anos
% de profesorado do titulo
19 avaliado polo programa
DOCENTIA (quinquenal)
Ne
N2 e % de profesorado que
110 participa en programas de
mobilidade
ili %
Distribucién do alumnado por NEIE CF)
111 centro de practicas empresa
P Entidade
114 Resultados de insercion laboral
Tamafo
grupos A
115 Media de alumnos por grupo Tamafio
de docencia grupos B
Tamafo
grupos C

15/16:133,14
16/17:90,42
17/18: 65,92
15/16:47,55
16/17:39,31
17/18: 30,90
15/16:57,89
16/17:40,19
17/18: 32,96

15/16:55,18
16/17:31,93
17/18: 62,27
15/16:38,72
16/17:27,02
17/18: 55,09
15/16:53,83
16/17:40,53
17/18: 62,27

15/16:47,05
16/17:26,06
17/18: 46,2
15/16:55,35
16/17:30,07
17/18: 51,33
15/16:67,21
16/17:39,09
17/18: 77
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Titulacion

Masteres

Panel de indicadores do SGIC

102-MC

103-MC

104-MC

106-MC
101-AC

101(2)-AC

102-AC

103-AC

103(2)-AC

104-AC

103-DO

104-DO

105-DO

106-DO

107-DO

108-DO

109-DO

109(2)-DO

13

Grao satisfaccion estudantado

Grao satisfaccion profesorado

Grao satisfaccion persoas tituladas

Grao satisfaccion empregadores
Nota media de acceso

Nota minima de acceso

Ocupacién

Preferencia

Adecuacion

Matricula de novo ingreso por
preinscripcién

Participacion do profesorado nas

enquisas de avaliacion do

profesorado

Grao de satisfaccion do

estudantado coa actividade

docente do profesorado

Grao de satisfaccién do

estudantado coa planificacién e

desenvolvemento do ensino

Grao de satisfaccién do

profesorado coa planificacion e

desenvolvemento do ensino

Grao de satisfaccion das persoas

tituladas coa planificacién e

desenvolvemento do ensino

Grao de satisfaccién coas practicas

académicas externas do alumno
Estudantes que
programas de
internacionais

Estudantes estranxeiros

participan  en
mobilidade

Existe Meta de
calidade
asociada

Si:3,00

Si: 3,50

Si: 3,50

Si: 3,00

Si: 100%-105%

Si: 90%-100%

Si: 70%-80%

15/16: 2

Mater de Ciencia e
Tercnoloxia

Agroalimentaria e
Ambiental

15/16:3,38
16/17:2,98

17/18: 3,71
15/16:---

16/17:4,10

17/18: Non hai datos
15/16:2,31
16/17:3,31

17/18: 3,61

Non procede

Madster en Nutricién

15/16:3,38
16/17:3,00

17/18: 3,17
15/16:---

16/17:4,11

17/18: Non hai datos
15/16:4,86
16/17:2,87
17/18:2,73

Non procede

Tabla 101 AC-NOTA MEDIA DE ACCESO

15/16:5,400
16/17:2,690
17/18: 5,00
15/16:96,97%
16/17:76,67%
17/18:73,33%
15/16:112,12%
16/17:93,33%
17/18:0%
15/16:90,63%
16/17:91,30%
17/18:0%
15/16:32 de 33
16/17:23 de 30
17/18:22 de 30

16/17:58,82%
17/18:16,54%

16/17:4,39
17/18:3,91

16/17:2,85
17/18:3,59

16/17:4,20
17/18: non procede

16/17:3,31
17/18:3,66

17/18: Non procede

17/18: Non hai datos

15/16:3,920
16/17:6,000
17/18:2,050
15/16:100%
16/17:79,17%
17/18:87,50%
15/16:141,67%
16/17:120,83%
17/18:0%
15/16:91,67%
16/17:78,95%
17/18:0%
15/16: 24 de 24
16/17:19 de 24
17/18:21 de 24

16/17:39/47%
17/18: Sen datos

16/17:4,39
17/18:Sen datos

16/17:3,11
17/18:2,80

16/17:4,28
17/18: non procede

16/17:2,87
17/18:2,47

17/18: Non procede

17/18: Non hai datos
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1017(2) | '

-PE

102-PE

103-PE

103(2)-PE

DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

Duracion media dos estudos

Taxa de rendemento

Taxa de abandono

Taxa de eficiencia

Taxa de graduacion

Taxa de éxito

Tempo medio para atopar emprego

Porcentaxe de PAS en formacion
Profesorado en programas de
formacién

Cualificacion do PDI

Resultados de investigacion de
caracter académico (Sexenios)

Profesorado por categoria

16/17: 8 * Datos por Centro_Curso 16/17 Internacional Entrante
17/18: Non hai datos

Si

Si

Si

Si

Si

:1-1,5

i:>80%

:<5%

: 90%

: 90%

: 80%

Catedratico
Titular
Contratado

Do

Axudante Doutor

utor

Asociado

15/16:1,12
16/17:1,00
17/18:1,20
15/16:100%
16/17:92%
17/18:92%
15/16:0%
16/17:0%
17/18:0%
15/16:99%
16/17:100%
17/18:98%
15/16:95,24%
16/17:96,88%
17/18:87,50%
15/16:100%
16/17:100%
17/18:100%

15/16:1,54
16/17:1,63
17/18:1,26
15/16:90%
16/17:88%
17/18:88%
15/16:4,35%
16/17:5,56%
17/18:0%
15/16:94%
16/17:91%
17/18:87%
15/16:76,47%
16/17:91,67%
17/18:94,12%
15/16:98%
16/17:98%
17/18:99%

https://secretaria.uvigo.gal/uv/web/transpar

encia/informe/adjunto/download/31756ef3c

495336bbf634fb901416db1f937dcde

(1) Datos por centro _ Curso 17/18: 69,72%

15/16:6/66: 9%
16/17:19/64: 30%
17/18:23/71:32,39%
15/16:54/66: 81,81%
16/17:55/64: 85,93%
17/18:57/71:80,28%
15/16:47/50:94%
16/17:44/48:91,67%
17/18:45/50:90%

15/16:4/38: 11%
16/17:8/37: 22%
17/18:6/36:16,67%
15/16:14/38: 36,84%
16/17:13/37: 35,13%
17/18:14/36:38,88%
15/16:12/13:92,31%
16/17:11/12:91,67%
17/18:10/12:83.33%

TABLA: 103(2)-PE_PROFESORADO POR

CATEGORIA

11.1.2 Rexistro de resultados dos indicadores especificos do seguimento:

Indicadores de Seguimento

E3-12 | 12

Perfil de ingreso do alumnado-
Alumnado por titulacion de
procedenecia

Bacheralato

FP

Mairoes 25
Anos

Mater de Ciencia e
Tercnoloxia

Agroalimentaria e
Ambiental

Madster en Nutricidén

TABLA: E3-12_PERFIL DE INGRESO DO

ALUMNADO
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110

111

114

115

Resultados de avaliacién docente

% de profesorado do titulo avaliado
polo programa DOCENTIA
(quinquenal)

N2 e % de profesorado que participa
en programas de mobilidade

Distribucién do alumnado por centro
de practicas

Resultados de insercidn laboral

Media de alumnos por grupo de
docencia

Participacion
Resultado

%

Nome da
empresa
Entidade

Tamaio
grupos A

Tamano
grupos B

Tamano
grupos C

15/16:1/66 15/16:----
16/17:2/64 16/17:----
17/18:3/71 17/18:
15/16:1,51% 15/16:----
16/17:3,12% 16/17:----%
17/18:4,22 17/18:

TABLA: 111-DISTRIBUCION DO ALUMNADO POR
CENTRO DE PRACTICAS

https://secretaria.uvigo.gal/uv/web/transpar
encia/grupo/show/5/69

15/16: 0 15/16: 0,08
16/17: 12,07 16/17: 23,17
17/18: 8,93 17/18: 17,08
15/16: 0 15/16: 0,08
16/17: 12,07 16/17: 23,17
17/18: 8,93 17/18: 17,08
15/16: 0 15/16: 0,08
16/17: 12,07 16/17: 23,17
17/18: 8,93 17/18: 17,08
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11.1.3 Resultados (desagregados) das enquisas de satisfaccion das titulacidns oficiais

PAS

Resultados de

CENTRO 0 e
Participacion

Satisfaccion Xeral
valorados

items/epigrafes mellor

items/epigrafes peor
valorados

+15/16: 61,11%

+15/16: 3,64

+15/16: Comunicacion 3,85

F15/16: Satisfaccion coa xestidn da

Ciencias |16/17:33,33% calidade 3,47
-17/18: Non procede  |17/18: Non procede  |17/18: Non procede 117/18: Non procede
. Informacion . .. Recursos Recursos materiais Xestion da
Enquisa PAS Comunicacion . . Xeral
Xeral humanos e servizos calidade
Graos 15/16: 3.28 15/16: 3,64 15/16: 3,58 15/16: 3,30 15/16: 3,47 15/16: 4,00
Mestrados 15/16: 3,80 15/16: 4,10 15/16: 3,60 15/16: 4,00 15/16: 3,47 15/16: 3,60
ALUMNADO GRAOS
plEEn et REEIEE R ) SREBEEIE items/epigrafes mellor valorados items/epigrafes peor valorados
Centro Participacion Xeral P8 P8 P
Item 4 (RR. Materiais e Servizos) 3,34 Item 6 (Xestion da Calidade) 2,75
-15/16:19% -15/16:3,15 R
-149 . Pregunta 19 (Plataforma de Teledocencia Pregunta 22 (Canles para realizar
Grao en Ciencia e -16/17:14% -16/17:2,98 g . . queixas, suxestions e/ou parabens)
. e ferramentas multimedia) 3,86
Tecnoloxia dos 2,40
/Alimentos -
Pregunta 8 (A utilidade da informacién Prt_egurjnjca 1 (A estructuracion <_)u
17/18: 47% 17/18: 3,52 . ., . organizacién temporal das materias do
sobre a titulacién publicada na Web) 4,06 .
plan de estudios) 2,56
Item 4 (RR. Materiais e Servizos) Item 5 (Resultados)
3,50 2,75
-15/16:36% -15/16:3,09
-16/17:23% | -16/17:3,09 Pregunta 19 (Plataforma de Teledocencia| Pregunta 5 (orientacidon profesional e
Grao en Ciencias e ferramentas multimedia) 4,17 laboral) 2,08
IAmbientais
Pregunta 7 (A acesibilidade da informacion Pr(_eguljijca 1 (A estructuracion 9u
17/18:27% 17/18:2,52 . ., . organizacién temporal das materias do
sobre a titulacién publicada na Web) 3,33 .
plan de estudios) 1,92
Item 4 (RR. Materiais e Servizos)
3,60 Item 2 (Orientacion ao estudantado) 2,49
-15/16:13% | -15/16:3,09
Grao en Enxefiaria | -16/17:20% | -16/17:3,11 |Pregunta 18 (Dispofiibilidade dos fondos| Pregunta5 (orientacion profesional e
Agraria bibliogréficos recomendados na laboral) 2,13
titulacién) 4,00
Pregunta 6 (A orientacidn académica
17/18: 23% 17/18: 3,66 Blogue 4 (Recursos Humanos) 3,86 recibida no plan de accién titorial) 3,17
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Enquisa Organizacion e Informacion e Slstem’a L Recursos | Recursos materiais | Resultados de
Alumnado Desenvolvemento | transparencia garantia de humanos e servizos aprendizaxe
Graos (2017-18) P calidade P
Grao en Ciencia e
Tecnoloxia dos 3,29 3,80 3,67 3,47 3,48 3,68
Alimentos
Grao en Ciencias 2,42 2,87 2,40 2,75 2,66 2,21
Ambientais
Grao en . 3,55 3,63 3,60 3,86 3,81 3,67
Enxefaria Agraria
ALUMNADO MASTERS
, Resul isfaccion items/epigraf items/epigraf
Titulacién do centro eSl.f t.ado.s’de Satisfaccio tems/epigrafes tems/epigrafes
Participacion Xeral mellor valorados peor valorados
Item 2 (Orientacién ao
Item 4 (Recursos esutudantado) 2,76
humanos y Servizos)
-15/16:41% -15/16:3,38 3,52 Pregunta 11
-16/17:72% -16/17:2,98 (Proporcion entre
Madster en Ciencia e Pregunta 15 (Aulas e o [clases tedricas e as
Tecnoloxia seu equipamento) 3,71 |practicas na titulacién)
IAgroalimentaria e 2,28
Ambiental
Pregunta 4
(Calendario das probas de
nco ) avaliacion) Bloque 1 (Organizacién e
17/18: 46% 17/18:3,71 Pregunta 16 desenvolvemento) 3,09
(Plataformas de
Teledocencia) 4,45
Item 1 (Obxectivose [ltem 2 (Orientacién ao
competencias) 3,38 esutudantado) 2,61
-15/16:6% -15/16:3,38 Pregunta 19 Pregunta 6 (Difusién
-16/17:27% -16/17:3 (Plataforma de das actividades
Master en Nutricion Teledocencia e extracurriculares
ferramentas | Culturais, Deportivas,
multimedia) 4,14 sociais...) 2,20
Pregunta 16 Pregunta 5 (Practica
17/18:38% 17/18:3,17 (Plataformas de realizada nas materias)
Teledocencia) 4,45 2,22
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Enquisa Alumnado Organizacion Informacion e S|stem’a de Recursos Recurfo-s Resultados de
A e Desenvol- . garantia de materiais .
Masters (2017-18) transparen-cia . humanos . aprendizaxe
vemento calidade e servizos

Master en Ciencia e

Tecnoloxia Agroalimentaria 3,59 3,75 3,20 3,82 4,15 3,32

le Ambiental

Master en Nutricion 2,80 3,31 2,73 3,36 3,68 3,23

PROFESORADO GRAOS

Titulacion do Centro

Resultados de

Satisfaccion

items/epigrafes mellor

items/epigrafes peor

Agraria

4,27

Participacion Xeral valorados valorados
ltem 1 (Ob)fecrtivos € Item 7 (Xestion da calidade)
competencias) 3,75
. 4.33
Grao en Ciencia e -16/17:61% | -16/17: 4,05 > ta12
Tecnoloxia dos Pregunta 15 regunta .
Alimentos (Dispofiibilidade de fondos (as aulas e 0 seu equipamento)
bibliograficos) 4,56 3,16
-17/18: Non procede
Item 1 (Obxecrtivos e
Zo;)petenaas) Item 7 (Xestidn da calidade)
) 3,46
. . - . o,
Grao en Clencias w6z -16/17:3,89 :D;eiﬁ;‘ott:l:cién disponible Pregunta 25
Ambientais . PO (Os obxectivos de Calidade)
dos obxectivos xerais e
. 3,00
competencias do plan de
estudos) 4,43
-17/18: Non procede
Item 7 (Xestidn da calidade)
Item 1 (Obxectivos e 3,78
Graoen Enxefiaria | .16/17:76% | -16/17:4,09 | COmPetencias)

Pregunta 25 (Os obxectivos de

Calidade) 3,50

-17/18: Non procede
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PROFESORADO MASTERES

Tecnoloxia

Agroalimentaria

disponible dos
obxectivos xerais e
competencias do plan
de Estudos) 4,32

Titulacion do ::sultados Satisfacci items/epigrafes items/epigrafes
centro e . on Xeral mellor valorados peor valorados
Participacion
Item 1 (Obxectivos
tenci
Z;gmpe encias) ltem 7
! (Xestién de Calidade)
i o Pregunta 1 3,71

Masteren Cienciae| 16/17.590, | .16/17:4,10 |(Informacion

Pregunta 25
(Os obxectivos de
Calidade) 3,00

17/18:

Non procede

Item 3/Pregunta

11 (RRHH/A Item 7
coherencia dos (Xestion de Calidade)
criterios de 3,27
Master en -16/17:39% -16/17:4,11 | asignacion da
Nutricién docencia coa Pregunta 2_5
capacitacién do (Os obxectivos de
persoan 4,80 Calldade) 3,00
17/18: Non procede
. Organizacion e Informacion e Slstem’a L Recursos RecuTs?s Resultados de
Enquisa . garantia de materiais e .
Desenvolvemento | transparencia . humanos . aprendizaxe
calidade servizos
Profesorado | Non procede curso 17/18
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PERSOAS TITULADAS GRAOS

Titulacion Resultados de | Satisfaccion| items/epigrafes mellor items/epigrafes peor
do centro Participacion Xeral valorados valorados
Bloque 5 (RRHH) 4,67 Bloque 6 (RECUI’SOS
. materiais e servizos) 2,83
o -15/16: 50/’ -15/16: 3,30/ pregunta 15 (Estancia na Pregunta 9
Grao en Clt-.:naa -16/17:33% | -16/17:3,55 Uvigo no transcurso da (As infraestructuras e
e Tecnoloxia dos titulacion) 4,67 Recursos materiais) 2,00
Alimentos p 4(Aori —
regunta orientacion
17/18: 42% 17/18: 3,37 Preg.u.nta 7 (Os programas de académica para continuar
movilidade) 4,50
os estudos) 2,60
Bloque 5 (RRHH) 3,44 Bloque 3 (Orientacion ao
estudantado) 2,42
-15/16:29% | -15/16:3,16 .
) ) Pregunta 15 (Estancia na : Iy
Grao en Ciencias -16/17:53% | -16/17:3,15 Uvigo no transcurso da Pregur?ta 4 (Orientacion
. . ) profesional e laboral)
Ambientais titulacion) 3,94
2,11
Pregunta 7 (Os programas de |Pregunta 5 (Orientacion
_ . 0, _ .
17/18: 48% 17/18:3,10 movilidade) 4,13 profesional e laboral) 2,00
Bloque 3/4/5 (Orientacién
Bloque 1/2/8 (Obxectivos Planificacion/ RRHH) 2,00
-15/16:36% | -15/16:3,07 | e competencias Pregunta 5
Grao en -16/17:20% | -16/17:2,5 | /xustificacién/ Xestidn da (A organizacién temporal
Enxefiaria Calidade) 3,00 das materias do Plan de
Agraria estudos) 1,00
Pregunta 14 (Os Servizos, N
17/18:20%  |-17/18:3,11| Secretaria de alumnos, olodue 1 (Organizacion e
. desenvolvemento) 2,86
Biblioteca) 3,83
Enquisa .
Persoas Organizacion e Informacion e S|stem’a de Recursos Recurs?s Resultados de
. . |garantia de materiais e .
tituladas Desenvolvemento| transparencia calidade humanos servizos aprendizaxe
(2017-18)
Grao en Ciencia e
Tecnoloxia dos 3,28 3,29 3,20 3,70 3,35 3,50
Alimentos
Grao en Ciencias 2,82 3,13 2,86 3,13 3,65 2,97
Ambientais
Grao en Enxenaria 2,86 3,30 3,00 3,25 3,43 3,00
Agraria
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PERSOAS TITULADAS MASTERES
. Resul . ” i igraf Il i igraf
Titulacién do centro esu.t:‘aldo§ fle Satisfaccién Xeral tems/epigrafes mellor tems/epigrafes peor
Participacion valorados valorados
Bloque 2 (Xustificacion) 3,74 Bloque 3 (Orientacién ao
tudantado) 2,68
115/16:33%  [15/16:2,31 . estudantado) 2,68
Pregunta 15 (Estancia na Pregunta 4 (Orientacidn
-16/17:59% -16/17:3,31 . .
Master en Ciencia e Uvigo no transcurso da profesional e laboral)
Tecnoloxia Agroalimentaria titulacion) 3,95 2,47
e Ambiental
Pregunta 15 (Recursos Pregunta 7 (Programas de
- . 0, _ .
17/18:35% 17/18:3,61 Tecnoloxicos) 4,33 Movilidade) 1,00
Bloque 7
(Resultados)
Bl % (Obxecti
115/16:10%  -15/16:4,86 oque % (Obxectivos e Ler
16/17: 38% 16/17:2.87 competencias Pregunta 11 (Adecuaciénda
’ - /xustificacion) 3,00 formacion recibida as
Master en Nutricidn espectactivas iniciais)
1,00
Bloque 2
P ta 15 (R
17/18:12%  [17/18:2,73 regunta 15 (Recursos (Informacion e
Tecnoldxicos) 4,00 .
transparencia) 2,33

Agraria

Enquisa Persoas Organizacion Informacién e | Sistema de Recursos
. . ) Recursos .. Resultados de
tituladas Masteres e Desenvol- transparen- garantia de humanos materiais e aprendizaxe
(2017-18) vemento cia calidade servizos P
Master en Ciencia e
TecnoI_OXIa _ 3,66 3,45 3,50 3,75 3,54 3,67
Agroalimentaria
e Ambiental
Master en Fotodnica 2,47 2,33 2,33 2,83 3,33 2,67
EMPREGADORES
. .. Resultados de | Satisfaccion i igrafi ] items/epigrafes
Titulacion do centro u. . : : HERS BRI WL /epig
Participacion Xeral valorados peor valorados
Actitude (Responsabilidade.)
Grao en ciencia e ‘16/17' 60% '16/17' 4,11 67% (2)
Tecnoloxia dos Alimentos
-17/18: Non procede
Actitude (Responsabilidade..
Grao en Ciencias -16/17:20 % -16/17:4,67 o (Resp )
. . 100% (1)
Ambientais
-17/18: Non procede
Grao en Enxefaria -16/17: 20% -16/17:3,00 [Formacién 100% (1)

-17/18: Non procede
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EMPREGADORES MASTERES

Titulacion do centro

Resultados de
Participacion

Satisfaccion
Xeral

items/epigrafes
mellor valorados

items/epigrafes
peor valorados

Master en Ciencia e Tecnoloxia
IAgroalimentaria e Ambiental

-17/18: Non procede

Master en Nutricion

-17/18: Non procede

11.1.4 Indicadores por materia

Titulacion:

GRAOS e MASTERES

Panel de indicadores por . Resultado Resultado Resultado
materia Materia Curso X Curso X-1 Curso X-2
IM01 Taxa de éxito
IM02 Taxa de avaliacién Anexo 9: Panel de indicadores por materia
IMO03 Taxa de rendemento
Informes de cualificacion por materia
Materia | NP | MH | SOBRS NOTB APROB SUSP
Anexo 10: Informes de cualificacion por materia
11.1.5 Datos relativos a QSP recibidas
Sinalar (si
procede) a Resultado Resultado Resultado
titulacion a que Curso 17-18 Curso 16-17 Curso 15-16
Queixas corresponden
Relativas &: Docencia EA/CA 2 3 4
Relativas a: Infraestruturas 4 1 0
Relativas a: Servizos 1 0 0
Relativas a: Org. Acad. 0 0 0
Suxestions
Relativas & Docencia 1 0 1
Relativas & Infraestruturas 4 0 0
Relativas a Servizos 0 0 1
Relativas a Org. Acad. 0 0 0
Parabéns
Relativas a Docencia 0 0 1
Relativas a Infraestruturas 0 0 0
Relativas a Servizos 0 0 0
Relativas & Org. Acad. 0 0 0
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11.1.6. Estado de situacion dos rexistros de calidade do sistema

Listaxe de Rexistros 101 - Facultade de Ciencias

Rexistro Procedemento Esta(.io do Data I,)ar.a facer Data limite Orde Observacions Documentos
rexistro piablico de entrega Adxuntos
Hasta la fecha, el
N \ . ., Centro aun no ha
RI-DEOL PL-Plan = DEOLPL - Phanificacion o, L odo 15082018000 80/11/2017 1 considerado el 1
estratéxico do centro estratexica
establecer un Plan
Estratéeico
.RI-IDE()Q P1 - Panel de DF;OQ.IT% - Seguimento Completado 30/04/2018 1 |
indicadores e Medicion
R1-DEO3 P1 - Informe . L
de revision do sistema 00 DL -RevsONdo 6 L do 15/08/20180:00 810120181 3
. . sistema pola direccién
pola direccion
RI-MCO05 P1 - Proposta MC-05 P1 -
de Plan anual de Satisfaccions das usuarias En preparacion 30/06/2018 1 0
avaliacion das usuarias € e usuarios
R2-MCO05 P1 - Plan MC-05 P1 -
anual de avaliacion das  Satisfaccions das usuarias En preparacion 30/06/2018 2 0
usuarias e usuarios € usuarios
R3-MCO05 P1 - Ficha  MC-05 PI -
técnica do deserio da Satisfaccions das usuarias En preparacion 30/06/2018 3 0
actividade de avaliacion e usuarios
R4-MCO05 P1 - Informes MC-05 P1 -
de resultados de Satisfaccions das usuarias En preparacion 30/06/2018 4 0
avaliacion € usuarlos
R5-MC05 P1 - Informe MC-05 P1 -
de seguimento do Satisfaccions das usuarias En preparacion 30/06/2018 ) 0
PAESU € usuarlos
RI-DO0101 PI - Acta DO-0101 - Deserio,
da Comision de calidade verificacion, Completado 21/08/2018 00:00 09/02/2018 1 1
sobre a modificacion modificacion e
R2-DO0101 P1 - Acta DO-0101 - Desero,
da Comision de calidade verificacion, Completado 15/03/2018 00:00 30/11/2017 2 12
sobre a acreditacion modificacion e
DO-0201 PI -
RI-DO0201 P1 - PDA  Planificacion e Completado 21/03/2018 00:00 27/07/2018 1 1
desenvolvemento da
R4-DO0201 P1 - DO-0201 PI -
Procedemento parao  Plamificacion e Completado 21/03/2018 0:00 27/07/2018 4 1
seguimento e control da desenvolvemento da
RI-DO0202 P1 - Plan DO-0202 P1 -
de Promocion do Promociéon das Completado 21/03/2018 0:00 31/03/2018 1 1
Centro titulacions
R1-DO0301 P1 - Plan DO-0301 P1 -
operativo de Informacion publica e Completado 21/03/2018 0:00 30/04/2018 1 1

informacién publica

rendemento de contas
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Listaxe de Rexistros 101 - Facultade de Ciencias

i Estado do Data para facer Data limite i Documentos
Rexistro Procedemento . p . Orde| Observaciéns
rexistro ptiblico de entrega Adxuntos
R2- PEOL PI -
Identificacion das .
PE-01 PI - Xestion d
necesidades de PAS eton o En preparacion 29/09/2017 1 0
formacion do PAS do
centro
R1-PEOI PI - .
PE-01 PI - Xestion d
Identificacion das PAS eston do En preparacion 29/09/2017 2 0
necesidades do PAS do
R2- PEO2 P1 - Informe PE 02 P1 - Xestion do
de responsables persoal docente e En preparacion 31/01/2018 2 0
académicos mvestigador-PDI
R3- PEO2 P1 - Listaxe ~ PE 02 P1 - Xestion do
de accions formativas  persoal docente e En preparacion 31/01/2018 3 0
derivadas de necesidades investigador-PDI
R4- PEO2 PI - Ficha PE 02 P1I - Xestion do
Programa/actividade de  persoal docente e En preparacion 31/01/2018 4 0
formacion mvestigador-PDI
IT01-PAOS - Plan de .
PAOS - Xestions d
actuacion de servicios . SO €08 Completado 21/03/2018 0:00 31/03/2018 1 1
SErvizos
permanentes do centro
IT02-PAOS - Informe de .
PAOS - Xestions dos
resultado dos servicios . etions €os Completado 21/03/2018 0:00 31/03/2018 2 1
servizos
contratados
IT01-PAO7 - Criterios .
PA07 - Xestions d
de seleccion de recursos N OI.IS. o Completado 21/03/2018 0:00 14/04/2018 1 1
o recursos materiais
materiais e proveedores
IT02-PA07 - Fichade  PA07 - Xestions dos
o e UM EOS  Completado 21/03/2018 0:00  14/04/2018 2 |
solicitude recursos materiais
Acta da comision de Actas - Actas da
calidade - Acta da L . Completado 21/03/2018 0:00 01/09/2018 1 13
. ) comision de calidade
comision de calidade
Doc - Doctmentacion Doc Complementaria -
‘ Documentacién En preparacion 01/09/2018 1 0

Complementaria

Complementaria
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Listaxe de Rexistros O01G041VO0] - Grao en Ciencia e Tecnoloxia dos Alimentos

. Estado do | Data para facer | Data limate . Documentos

Rexistr P d to Ordec|Ob 5

xistro rocedemen I . - ez T scrvacions o
RI-DO0I02 F1 - Informe anual de - DO-0102F1 - Segumentoe (140 91/08/2015 000 28/02/2018 1 1
scquimento da tiulacién mellora das tinilacions
R2-DO0102 P1 - Informe amual de DO-0102 P1 - Seguimento ¢ C leado 92/03/2018 000  30/00/2018 9 1
avaliacién da titulacién melloea das titilacibns R :
_RB—DOU].U? Pl - Informes de revizion DO-0102 Pl_— Sq_u_.ﬂncntoc Completado 50/00/9015 3 1
interna mellora das titulacidns
RI1-DO0103 P1 - Rezolucién de DO-0103 P1 - Suzpenszién e

C letado 15/08/2018 0:00 B50/11/2017 1 No P de 1]
extincién dunha timlaciéa extincién dunha fitulacién ompletado 15/03/ 1Y o Proce
R2-DO0103 P1 - Orde de suspensidn -

.. . I DO-0103 P1 - Suspension ¢ _ i

cde _rcx ozacion dunha titulacién cxtingion d stulacién Completade 22/08/2018 0:00  30/11/2017 2 No Procede 0

publicada no DOG

R9- D0201 P1 -POD DO-0201 P1 - Plansficaciene (o ) ado 97/07/2018 2 1
desenvolvemento da ensmanza

R3- DO0201 P1 - Informe de DO-0201 P1 - Plarsficacién e

Coordmnacidn desenvolvemento da ensinanza Completado 27/07/2018 8 1

R1- DO0203 P1 - Plan de accién DO-0203 P1 - Orientacidn ao

dtorial o ado Completado B0/06/2018 1 1

R2- D00203 P1 - Informe final de DO-0203 P1 - Orientacidén ao

avabiacién do PAT o ado Completado B80/06/2018 2 1

R1- DO0204 P1 - Criterios de DO-0204 P1 - Xestdn das

asignacidén das pricticas curriculares pricticas académicas externas Complstado 81/07/2018 ! 1

R1- PE(L Pl - Resultados de PE 02 P1 - Xestion do persoal -

C letad: 21/12/201 1 1
avabacién docente definttivos (anuais) | docente e mvestgador-PDI empieade !

Listaxe de Rexistros O01G261V0l - Grao en Ciencias Ambientais

Estado do Data para |Data limite Documentos

Rexi e ) . Orde | Observacién

HEy Procedemento rexistro facer piiblico | de entrega C1o03|  Advuntos
R I—DOOJOE Pl_ - 1nf9_rme anual de DO-0102 Pl_ - Segj)_;mento e Completado 95/02/9018 1 1
seguimento da gtuladén mellora das otulaciéns
R2-D0O0102 P1 - Informe anualde ~ DO-0102 P1 - Seguimento e e
avaliacién da timlacién mellora das timlaciéns Completado 30/09/2018 2 1
.RS—DOGJOE P1 - Informes de revision DO-0102 Pl. - Seg.u_;memo e Completado 50/09/2018 3 1
mtema mellora das ttulaciéns
R1-DO0103 P1 - Resolucion de DO-0103 P - Suspension e ) p—

Completad 22/08/2018 0:00 30/11/2017 1 No Proced 0
extincién dunha timlacién extincion dunha tinilacién pleado 7 o Procede
R2-D0O0103 P1 - Orde de suspensién .

. . . DO-0103 P1 -5 5
¢ de revogacion dunha trulacién DTS T SUREMEONE  compledo | 22/08/2018 0:00 30112017 2 No Procede 0
. extincién dunha ttulacién
publicadano DOG
DO-0201 P1 - Planificacién e
R2-D0201 P1 - POD desenvolvemento da Completado  22/03/2018 0:00 27/07/2018 2 1
ensinanza
DO-0201 P1 - Planificacién e
R3-DO0201 P1 - Informe de desenvolvemento da Completado | 22/03/2018 0:00 27/07/2018 3 1
Coordinacién .
ensinanza
I‘lI— PDO?OS P1 - Plan de accién DO-0203 P1 - Orientacién ao Ve 30/06/2018 1 1
ntorial estudantado
R2-.D(j.i(_)203 P1 - Informe final de DO-0203 P1 - Orientacién ao Completado 30/06/2018 9 1
avaliacion do PAT estudantado
R1- DO0204 P1 - Criterios di DO-0204 P1 - Xeston das
o e e - eson Compleado  22/03/2018 0:00 81/07/2018 1 1
asignaadn das pricucas curricul ares pricucas académicas externas
R1-PE(1 P1 - Resultados de PE 02 P1 - Xestion do persoal Completado 91/19/9017 1 1

avaliacion docente definitivos (anuais)

docente e investigador-PDI
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Listaxe de Rexistros O01G281VO0l - Grao en Enxefaria Agraria

. E D f: D 1imi D
Rexistro Procedemento sta<.10 do | Data {)ar_a acer | Data limite Orde | Observaciéns ocumentos
rexistro publico de entrega Adxuntos
R1-DO0102 P1 - Informe anual DO-0102 P1 - Segui
00102 P1 - Informe anual de © - Sesuimento e letado . 22/03/2018 0:00 1 28/02/2018 1 1
seguimento da titulacion mellora das titulacions
R2-DO0102 P1 - Inf anual d DO-0102 P1 - Segui It
s - AIOHIE A €6 TOCSWINEHO € o pletado 22/03/2018 0:00  30/09/2018 2 1
avaliacion da titulacién mellora das titulacions
R3-DO0102 P1 - Informes de revision DO-0102 P1 - Seguime S
- O nformes de revision DC : S(;,-lfllll(llt() e Completado 30/09/2018 3 1
interna mellora das titulacions
R1-DO0103 P1 - Resolucion d DO-0103 P1 - Suspensio
= esoludion de e USPERSION € o pletado 22/03/2018 0:00  30/11/2017 1 No Procede 0
extincion dunha titulacion extincion dunha titulacion
R2-DO0103 P1 - Orde de suspension .
DO-0103 P1 - Suspensid
e de revogacion dunha titulacion Suspension ¢ Completado  22/03/2018 0:00  30/11/2017 2 No Procede 0

blicad: DOG extincion dunha titulacion
publicada no >

DO-0201 P1 - Planificacié
R2- D0201 P1 - POD 0-020 MHEAAON € o pletado 22/03/2018 0:00  27/07/2018 2 1
desenvolvemento da ensinanza

R3- DO0201 P1 - Informe de DO-0201 PI - Planificacion ¢
t3- DO020 nforme de ¢ MHEACAON € mpletado . 22/03/2018 0:00  27/07/2018 3 1
Coordinacion desenvolvemento da ensinanza
R1- DO0203 P1 - Plan de acci6 DO-0208 P1 - Orientacion 2
e an deacaon HEREAORAS o mpletado 43181 30/06/2018 1 1
titorial estudantado
R2- D00203 P1 - Informe final d DO-0203 P1 - Orientacion :
o - _morme inat de - STIEREAAORAC | - mpletado 43181 30/06/2018 2 1
avaliacion do PA'T estudantado
R1- DO0204 P1 - Criterios d DO-0204 P1 - Xestion das
T - oienos e o CAGIONAL o pletado 22/03/2018 0:00  31/07/2018 1 1
asignacion das practicas curriculares practicas académicas externas
R1- PEO1 PI - Resultados d PE 02 P1 - Xestion do persoal
esuitados ¢e estion o PErseal | ¢ s mpletado 43181 21/12/2017 1 1

avaliacion docente definitivos (anuais)  docente e investigador-PDI

Listaxe de Rexistros O01M139V01 - Méster Universitario en Nutriciéon

. Estado do |Dat f: Data limit . D t
Rexistro Procedemento s a‘o ° aa;';ar.a acet) ata I o rde |Observacions | oo Onos
rexistro publico de entrega Adxuntos
R1-DO0102 P1 - Informe anual d DO-0102 P1 - Seguiment
. ronmeantde OBUMANOC 6 pletado 22/03/2018 0:00 28/02/2018 1 1
seguimento da titulacion mellora das titulacions
R2-DO0102 P1 - Inf anual d DO-0102 P1 - Seguiment
e AT AR Ce T OBUIMANOE o mpletado 22/03/2018 0:00  80/09/2018 2 1
avaliacion da titulacion mellora das titulacions
R3-DO0102 P1 - Inf s de revision DO-0102 P1I - Seguiment ]
) HIOTIES € Tevision - Seguimentoe o etado 13181 30/09/2018 3 I
nterna mellora das titulacions
R1-DO0103 P1 - Resolucion d DO-0103 P1 - S 16
Y reoaonde e WSPEBIONE - Completado 22/03/2018 0:00  80/11/2017 1 No Procede 0
extincion dunha titulacion extincion dunha titulacion
R2-DO0108 P1 - Orde de suspension .
DO-0103 P1 - Suspensi6
e de revogacion dunha titulacion L qspenélrone Completado  22/03/2018 0:00 = 30/11/2017 2 No Procede 0
. ., extincion dunha titulacion
publicada no DOG
DO-0201 P1 - Planificacié
R2-D0201 P1 - POD AMCAONE 6 npletado 22/03/2018 0:00  27/07/2018 2 1
desenvolvemento da ensinanza
R3- DO0201 P1 - Infor 1 DO-0201 P1 - Plamificacid
N rorme de MO Completado 22/03/2018 0:00  27/07/2018 8 |
Coordinacion desenvolvemento da ensinanza
R1- DO0203 P1 - Pl DO-0203 P1 - Orientacién
{1-DO an deaccion O Orientacionao o, etado 43181 30/06/2018 1 1
titorial estudantado
2- 203 P1 - Informe fina -0203 P1 - Orientacion :
R2 AD(A)(,)ZO P1 - Informe final de DO-0203 P1 - Orientacion ao Completado 13181 30/06/2018 9 |
avaliacion do PAT estudantado
R1- DO0204 P1 - Criterios d DO-0204 P1 - Xestion das
S - e e o IO oompletado 92/08/2018 0:00  31/07/2018 1 1
asignacion das practicas curriculares  précticas académicas externas
R1- PEO1 P1 - Resultados d PE 02 P1 - Xestion do persoal
cntdon ¢ OO PO Completado 43181 21/12/2017 1 I

avaliacion docente definitivos (anuais)  docente e investigador-PDI
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Listaxe de Rexistros O01IM142V01 - Master Universitario en Ciencia € Tecnoloxia Agroalimentaria ¢ Ambiental

. Estado do | Data para facer | Data limite .. |Documentos
Rexistro Procedemento i . Orde | Observacions
rexistro piblico de entrega Adxuntos
RI-DO0102 P1 - Informe anual de D O-0102 P1 - Seguimento e Combletado 92/08/2018 0:00 | 98/02/2018 | 1 |
seguimento da titulacion mellora das titulaciéns ompietaco '
R2-D0O0102 P1 - Inf al d DO-0102 P1 - Seguiment o o
Joe T onmeaa OSIRERE Completado 22/03/2018 0:00 30/09/2018 2 zalizada hasatala 1
avaliacion da titulacion mellora das titnlacions
R3-D0O0102 P1 - Inf: de revision DO-0102 P1 - Seguim
_ otmes e rension UM o ompletado. 43181 30/09/2018 3 1
interna mellora das titulacions
RI-DO0103 P1 - Resolucion de DO-0103 P1 - Suspension e o o
Completado 22/03/2018 0:00 30/11/2017 1 No Proced 0
extincion dunha titulacion extincion dunha titulacion B AR O Frocece
R2-DO0103 P1 - Orde d 10
7 Prde e SISO 1300108 P1 - Suspension ¢ i '
¢ de revogacion dunha titlacién o o Completado  22/08/2018 0:00  30/11/2017 2 No Procede 0
. extincion dunha titulacion
publicada no DOG
DO-0201 PI - Planificacion e o .
R2-D0201 P1-POD . Completado 22/08/2018 0:00 27/07/2018 2 1
desenvolvemento da ensinanza
R3-D00201 P1 - Informe de DO-0201 PI - Planificacion ¢ _
L . Completado  22/08/2018 0:00 | 27/07/2018 3 1
Coordinacién desenvolvemento da ensinanza
R1-D00203 P1 - Plan de accion DO-0203 P1 - Onentacion ao o
L. Completado 45181 30/06/2018 1 1
titorial estudantado
R2-D00203 P1 - Informe final de DO0-0203 P1 - Onientacion ao Cotabletad 15181 20/06/2018 | 2 |
avaliacion do PAT estudantado ompletade
R1-DO0204 P1 - Criterios de DO-0204 P1 - Xestion das o .
et T enose o s Completado  92/03/20180:00 31/07/2018 1 1
asignacion das practicas curriculares  pricticas académicas externas
R1-PE0L P1 - Resultados d PE 02 P1 - Xestion d soal
ssuitados e estion dopersot | npletado 21/12/2017 | 1 1

avaliacion docente definitivos (anuais) docente e investigador-PDI
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11.1.7. Outros datos

o Wo3 de Galicia

OURENSE CIUDAD

Cientificos del campus estudiaran como prevenir
las inundaciones en la cuenca del Mino-Limia

El proyecto logrd financiacién en una iniciativa europea para proyectos transfronterizos

ALVARO VAQUERO

O Campus da Auga premia a investigacion arredor deste recurso que
se realiza en Ourense

13 Decembro 2017

O campus de Ourense abriu este venres as slas portas a 300 escolares da provincia

Este mércores o Teatro Principal de Ourense acolleu a celebracién da gala de entrega
dos | Premios de Investigacion, Transferencia, Innovacidn Educativa e Divulgacion
Cientifica do Campus da Auga. Ante autoridades e membros da comunidade
universitaria, dez investigadores e investigadoras subiron ao escenario para recoller
uns galardéns que naceron co obxectivo de potenciar e visibilizar o traballe que se
realiza na Universidade de Vigo en temas relacionades co motor estratéxico de
especializacién do campus de Qurense,

O premio ao traballo fin de grao ou de mestrade mais destacado foi para a egresada da Facultade de Ciencias Nazaret Rodriguez,
polo estudo fin de grac Valorizacion de augas mineromedicinais para a elaboracidn de cremas solares con extracto de pebida de
bagazo. Deste traballe, a sla autora destacou na gala "os bos resultados obtidos” e o feito de que "valoriza dous recursos
importantes na provincda, como son as augas termais e o bagazo™. Nesta categoria tamén se concederon dous accésits aos traballos
Estudo da evolucion da concentracién de Phytophthora e Alternaria sebre un cultive de patacas e aplicacion de modelos de predicidn,
de Laura Meno, e Réxime xuridico das augas termais en Galicia & primeiros pasos xuridico-administrativos para o aproveitamento
dunha surxencia termal nun fundo privado, de Ivan Fernandez.
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Investigadoras do campus unense a bombeiros € apicultores para
informar nas asociacions veciiais sobre a avespa velutina

ril 2018

A iniciativa foi presentada este luns no Concello de Ourense

A avespa veluting estd a pigues de deixar de invernar e van 3 COMEeZar 8 aparecer os
chamados nifios primarios que, situados a nivel baixo, seran o primeirc paso para a
sUa expansién. De cada unha das primeiras raifias que agora esperten sairan arredor
de 20.000 obreiras e unha decena de raifias para crear os chamados nifios
secundarios. Este luns presentouse no Concello de Ourense unha campafia que baixo
o lema Stop Veluting intentard, coa participacion de inwvestigadoras do campus,
contribuir a frear a expansién desta especie invasora informande sobre ela nas
asociacions vecifiais da cidade.

A presentacion da campania no Concello de Ourense contou coa participacion de Carlos Campos, concelleiro de Participacion e
seguridade Cidada; Ménica Lopez, técnica da Agrupacion Apicola de Galicia; José Benito Alvarez, Manuel V, Ferreira e Alfonso Iglesias,
do Servizo de Extincion de Incendios municipal; José Oliver Reboredo, xefe do servizo provincial de Emerxencias da Xunta, e as
investigadoras da Facultade de Ciencias do campus de Ourense Olga Escuredo e Maria Shantal Rodriguez. A iniciativa, sinalouse na
presentacién, nace tendo en conta como ainda gue en Ourense a incidencia desta avespa non € tan destacada como na costa, ©
pasado ano na cidade & a sda contorna retirdronse arredor de 72 nifios e o Servizo de Emerxencias 112 recibiu case un millar de
incidencias.

OURENSE CIUDAD

ks
El ranking de Shanghai vuelve areconocerla
investigacion que lideralafacultad de Ciencias

Sus tres titulaciones se situan entre las 500 mejores del mundo

.--;

MIGUEL VILLAR
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Campus Ourense

tr as 500 meiores &ﬂ mimdf

haﬁiﬂmhmnﬂdr-

distica de este nivel. ¥ resulta que

i |a investigacién, &l camipo que mis

e las universida- pesa en el rinking, se hace en la fa-
{ominado cultad de Ciencias del campus de

ic las mejores Ourense. «Fsto tiene mucho que

Ver con (ue ENgamos un grupo
que actualmente se llama Citaca,
I {centro de investigacion en (ecno-
n csas entidades les jogias agroalimentarias def cam-

pc:mw por lo general despuntar tad | agua) y que que esta enfo-
en docencia e iNvestigacion pero | (Tatk : | principalmente 3 Ia invest:-
también [as instituciones acadé- i (i : de la alimen-
mifas mas pequedias, y pablicas, 9% 101 e Segur

pueden demostrar que, con me-
nos, se puede hacer mucho. Yeso
es que E5ta pasandocnei entor-

; de ense-
inclo. La fuer-
rudiante con

Unive r S id a d év i gO Area de Calidade
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Uno de los objetivos que se persigue es, en un campus periférico y en ciudad de interior, realizar
una oferta atrayente a los alumnos de nuestra comunidad y provincias limitrofes. Observamos
como en los ultimos tiempos, y ya “superando” la crisis econdmica que afectaba al pais, mas del
65 % del alumnado provine de provincias diferentes a la que nos encontramos. Consideramos
esta dato muy positivo, comprovando que nuestra oferta es visible en otros ambitos geograficos.

PROCEDENCIA ALUMNOS 12 FACULTAD

Ou C L Po Otros Recil:idos
2009-10| 8 3 1 6 0 55,56
2010-11| 74 8 5 22 0 32,11
2011-12 48 | 14 | 10 | 24 4 52,00
2012-13| 34 | 15 | 5 | 31 1 | 6047
2013-14| 68 9 2 32 2 39,82
2014-15| 49 17 11 | 32 2 55,86
2015-16| 44 | 20 8 34 5 60,36
2016-17| 36 | 24 8 37 5 67,27
2017-18 33 | 25 4 32 1 65,26

Porcentaje Alumnos Facultad NO Residentes Prov. de Ourense

32,11

2009-10 2010-11

2011-12

2012-13

2013-14

2014-15

2015-16

67,27

2016-17

2017-18
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lll. ANALISE DE RESULTADOS DAS TITULACIONS DO CENTRO -
SEGUIMENTO DAS TITULACIONS

Seguimento da titulacién: GRAO CIENCIA e TECNOLOXIA dos ALIMENTOS
CRITERIO 1. ORGANIZACION E DESENVOLVEMENTO

Estandar: o programa formativo esta actualizado e tense implantado de acordo as condicidns establecidas na memoria
verificada.

Analizar e valorar si o desenvolvemento do plan de estudos realizouse conforme @ memoria verificada e non se
produciron incidencias graves, o que permitiu unha correcta adquisicién das competencias por parte do alumnado
Reflexién/comentarios que Xustifiquen a valoracién:

El programa de formacidn, a partir de la modificacién de la memoria para su adaptacién al Plan de Viabilidad, se esta
desenvolviendo sin mayores incidencias alcanzandose las competencias descritas en la memoria.

Se aprecia un incremento de alumnos procedentes de ciclos de FP y otras titulaciones, consideramos que es un titulo
atractivo, si bien la gran mayoria procede de bachillerato.

En las guias docentes se estd, consecuencia de una politica del rectorado, definiendo y unificando las pruebas de
evaluacién; esperando poder aplicarlas al cien por cien en este curso. Se observan ciertos problemas en la utilizacién de
la aplicacién empleada para confeccionar las guias docentes (idioma empleado, horas de docencia, presencialidad,
evaluacion .... ).

Se puede ver en las tablas correspondientes un alto grado de convalidaciones explicable por el cambio de plan de
estudios.

La matricula por preinscripcidn sigue la misma tendencia, de caracter positivo. En la movilidad se aprecia un incremento
sustancial en este curso. En referencia a los estudiantes extranjeros, los datos corresponden a todo el centro sin
desagregar, si bien se aprecia un incremento positivo.

Aunque existen algunas quejas sobre la organizacién docente del centro debemos de sefialar que estas son siempre
individuales; desde decanato se ha promovido reuniones con representantes de alumnos, encuestas on-line y votaciones
de cardcter asambleario cuyo resultado siempre ha sido mayoritario para la organizacion actual. Hemos de sefialar que
los horarios en este centro han tratado siempre de ser muy racionales, favorenciendo el trabajo del alumno; entre los
objetivos que nos proponemos es que los estudiantes desarrollen su trabajo distribuido en los 5 dias de la semana, una
clara diferencia con la gran mayoria de los centros universitarios que agrupan la docencia en 4 dias, lo que motiva realizar
comparaciones por parte del alumnado.

Puntos débiles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Dificultad en la utilizacion y en los conceptos | e Orientar al profesorado en la confeccién de las guias y
empleados en la aplicacion DOCNET trasladar al rectorado las dificultades detectadas.

Evidencias nas que basea a valoracion:

E1: Memoria vixente do titulo

E2: Informes de verificacién, modificacién, seguimento e renovacion da acreditacion do titulo, incluindo os plans de
mellora

E3: Perfil de ingreso do alumnado(grao)

E4: Guias docentes (actividades formativas, metodoloxias docentes e sistemas de avaliacién, por materia e curso
académico)

E5: Actas das reunions da Comisién Académica /Comisidn de Titulacién/Comisién de Garantia de Calidade

E6: Listaxe de estudantes que solicitaron recofiecemento de créditos indicando o nimero de créditos recofiecidos (por
practicas, titulos propios, experiencia profesional, etc.).

QSP relacionadas coa organizacion e desenvolvemento da ensinanza

Indicadores nos que se basea a valoracion:

11/104-AC: Matricula de novo ingreso por prescricidn

12: No caso de mestrado, nimero de estudantes de novo ingreso por titulacion de procedencia
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13/109-DO: Indicadores de mobilidade (nimero de estudantes que participan en programas de mobilidade, relacién entre
estudantes que participan en programas de mobilidade e estudantes matriculados,...)

109(2)-DO: Estudantes estranxeiros

14/105-DO/ 106-DO/ 107-DO/ 108-DO: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a
organizacion e desenvolvemento da ensinanza.

I01-AC: Nota media de acceso

101(2)-AC: Nota minima de acceso

102-AC: Ocupacién

103-AC: Preferencia

103(2)-AC: Adecuacion
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CRITERIO 2. INFORMACION E TRANSPARENCIA

Estandar: A institucion dispon de mecanismos para comunicar de maneira axeitada a todos os grupos de interese as
caracteristicas do programa e dos procesos que garantan a sua calidade.

Analizar e valorar se a informacién relevante sobre o titulo é publica e se atopa dispofiible, en tempo e forma, para todos
os axentes implicados no mesmo (estudantes, empregadores/as, administraciéns educativas e outros grupos de
intereses).

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

En los ultimos cursos se constato la dificultad en la trasmisién de la informacidn, se ha modificado la pagina web para
hacer mas accesible la informacion. Después de dos intentos, y en la busqueda de una mayor homogenizacién con las
webs de otros centros hemos conseguido una web con la informacién destacada del centro.

Los diferentes grupos de interés valoran muy positivamente la politica de informacién, que en el caso del alumnado
alcanza la valoracién de 4,06 (sobre 5)

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e No se han apreciado puntos débiles e No se propone ninguna mejora, si no seguir la politica
actual

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E6: Paxina web do titulo/centro/universidade (informacién referida ao anexo Il)

R1- DO0301P1: Plan operativo de informacion publica

QSP relacionadas coa transparencia e/ou informacién publica

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a satisfaccion coa web e/ou a
informacién publica.
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CRITERIO 3. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDADE

Estandar: A institucion dispon dun sistema interno de garantia da calidade formalmente establecido e implementado
que asegura, de xeito eficaz, a mellora continua da titulacién.

Analizar a implantacidn do Sistema de Garantia de Calidade (SGC) e valorar a sta contribucion a mellora continua do
titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen la valoracién:

Si bien el alumnado de grado manifiesta una alta satisfaccion en el bloque de Sistema de Garantia de Calidad (3,67), lo
mismo que los egresados (3,20), no disponiendo de datos de profesorado, estos resultados mejoran claramente el 2,75
obtenido en el Item 6 en el curso 15/16. Creemos que el conocimiento de los procedimientos de Calidad van siendo
comprendidos y utilizados por los diferentes estamentos, lo cual redunda en una mejor valoracidn.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e La falta de conocimiento de los procedimientos | ¢ Mantener la politica de informacion relativa a los
de calidad y las posibles mejoras del sistema en procedimientos de calidad

la implantacion y desarrollo de los grados

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

ES: Actas das reunion celebradas, da Comisién Académica /Comisién de Titulacién/Comision de Garantia de Calidade
E10: Documentacién do SGC (Politica, obxectivos de calidade, manual e procedementos)

E11: Evidencias da implantacion dos procedementos do SGC (procedementos completos, revisados e actualizados que
desenvolven as directrices do SGC: Politica de calidade, desefio, revisidn periddica e mellora dos programas formativos,
garantia da aprendizaxe, ensinanza, avaliacién centrados no estudante, garantia e mellora da calidade dos recursos
humanos, garantia e mellora da calidade dos recursos materiais e servizos e informacion publica)

E12: Plans de mellora derivados da implantaciéon do SGC

EA4: Informe de certificacién da implantacién do SGC (no seu caso)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccién a todos os grupos de interese sobre a xestion da calidade

15: Resultados dos indicadores asociados aos obxectivos de calidade do centro
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CRITERIO 4. RECURSOS HUMANOS

Estandar: O persoal académico e de apoio é suficiente e axeitado de acordo coas caracteristicas do titulo e o nimero
de estudantes.

Analizar e valorar a adecuacidn do persoal académico e de apoio que participa no titulo obxecto de avaliacion.
Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracion:

Después del periodo de crisis se observa una tendencia de mejora y estabilizaciéon del profesorado, lo que influira
positivamente en la docencia. Es de sefialar la valoracion positiva que se ha realizdo por diferentes comisiones de
acreditacion con la calidad del profesorado de este centro si bien el incremento de jubilaciones y la falta de un plan de
reposicién puede perjudicar a la larga estos titulos.

Se ha incrementado la participacion del profesorado en cursos de formacién y en el caso del PAS supera el 69%.

Se aprecia una mejora en la categoria del profesorado que imparte este titulo.

Analizando la satisfaccion del alumnado en relacién con los recursos humanos se observa una valoracién positiva, que
en el caso de la valoracion de la actividad docente alcanza 4,32 (sobre 5)

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Falta de reposicion rejuvenecimiento de la | ¢ Promover en equipo rectoral y departamental la salida de
plantilla de PDI y PAS nuevas plazas y la reposicion de las perdidas en la crisis

Evidencias nas que se baseou valoracion:

E15: Plan de ordenacién docente do titulo: Informacidon sobre o profesorado (nimero, experiencia docente e
investigadora, categoria, materias que imparte, area, etc.). No caso de profesionais externos, solicitarase un curriculo
breve

E16: Informacién sobre o persoal de apoio (nUmero, experiencia profesional, categoria, etc.)

R2-PEO2 P1: Informe para os responsables académicos (DOCENTIA)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccién a todos os grupos de interese sobre aspectos relacionados co persoal
docente e o PAS e fundamentalmente resultados da enquisa de satisfaccién do PAS e PDI

16/1017(2)-PE: Porcentaxe de participacidon do profesorado da titulacién en plans de formacién da Universidade e en
actividades formativas especificas

17/1017-PE: Porcentaxe de participacion do persoal de apoio do centro en plans de formacion da universidade e en
actividades formativas especificas.

18: Resultados das enquisas de avaliacién da docencia e a sua evolucién

19: Porcentaxe de profesorado avaliado polo programa DOCENTIA ou similares e resultados obtidos 110: Evolucién dos
indicadores de mobilidade (nimero, porcentaxe de profesores/as que participan en programas de mobilidade sobre o
total do profesorado do titulo)

115: Media de alumnos por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)

102-PE: Cualificacién do PDI

103-PE: Resultados de investigacion de caracter académico(Sexenio)

103(2)-PE: Profesorado por categoria
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CRITERIO 5. RECURSOS MATERIAIS E SERVIZOS

Estandar: Os recursos materiais e servizos postos a disposicion do desenvolvemento do titulo son os axeitados en
funcién da natureza, modalidade do titulo, nimero de estudantes matriculados/as e competencias a adquirir
polos/as mesmos/as.

Analizar e valorar se os recursos materiais e servizos postos a disposicion do estudantado son os axeitados as
necesidades do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La valoracién de los recursos materiales es alto, alcanzando la disponibilidad de fondos bibliograficos 4,56 (sobre 5) en
profesorado. En este grado las practicas son obligatorias, por lo que el nUmero de alumnos se mantiene, mas o menos,
constante en el tiempo. Si se observa una mayor participacidn en extracurriculares que en curriculares; esto se explica
ya que la convalidacidn de la materia representa un ahorro en la matricula.

Es de sefialar el proyecto de mejora del invernadero, esperando concretar el proyecto para la planta piloto.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e Falta de compromiso del rectorado con la | ¢ Promover el proyecto de una planta piloto en el centro
instalacién de una planta piloto para el centro

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E18: Informacidn sobre os recursos materiais directamente relacionados co titulo

E19: Informacidn sobre os servizos de orientacion académica e programas de acollida-PAT

E20: Listaxe dos centros/entidades para a realizacidén de practicas externas curriculares e Extracurriculares.
E21: Fondos bibliograficos e outros recursos documentais relacionados coa tematica do titulo

E22: Materiais didacticos e/ou tecnoldxicos que permiten unha aprendizaxe a distancia

E23: Convenios en vigor coas entidades onde se realizan as practicas externas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a tddolos grupos de interese sobre os recursos materiais e servizos
108-D0: Grao de satisfaccidn coas practicas académicas externas

111: N2 de alumnado por centro de practicas.

115: Media de alumnado por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)
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CRITERIO 6. RESULTADOS DE APRENDIZAXE

Estandar: Os resultados de aprendizaxe acadados polos/as titulados/as son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES da titulacidn.

Analizar os resultados da aprendizaxe acadados polos/as estudantes e se son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES del titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

Por lo general, la satisfaccion entre alumnado y egresados sobre los resultados del aprendizaje son buenos (3,68/3,50),
si bien mantenemos nuestra preocupacion con las materias ofertadas en 12 curso en el primer cuatrimestre, por la
falta de coordinacién entre la matricula y el periodo de evaluacion de las pruebas de acceso. Esto distorsiona los
resultados y genera un problema en alumnos/as que accede por primera vez a una nueva etapa en su ciclo formativo.
La tasa de éxito global alcanza el 70%, si bien parte de este resultado es achacable al cambio de plan de estudios,
esperando en proximos afnos alcanzar la meta del 80% reflejado en nuestros objetivos.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e La incorporacion de alumnos en 12 de la | ¢ Promover medidas de integracion y de seguimiento de los
convocatoria de PAAU de septiembre alumnos en las materias de primer cuatrimestre

Evidencias nas que se se baseou la valoracion:

E4: Guias docentes das materias

E24: Listaxe de traballos fin de grao/ fin de mestrado (titulo,titor e calificacion)

E25/: Informes de cualificacion por materia

EA11: Informes de practicas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese-Andlisis xeral de resultados de todas as
enquisas de satisfaccién

112: Indicadores de resultados (taxa de éxito global do titulo e taxa de éxito por materia)
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CRITERIO 7. RESULTADOS DE SATISFACION E RENDEMENTO

Estandar: Os resultados dos indicadores do programa formativo son congruentes co desefio, a xestion e os recursos
postos ao dispor do titulo e satisfan as demandas sociais da stia contorna.

Analizar os principais datos e resultados do titulo e valorar a evolucién dun nucleo de indicadores minimo. Comprobar
se os resultados adecuanse s previsidns e caracteristicas do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La matricula de grado se mantiene en los Ultimos afos con ligeros repuntes y captando alumnos de otras comunidades
autonomas, siendo el 67,74% del alumnado de otras provincias. Los indicadores de resultados estan, en los ultimos
cursos, ligeramente “maquillados” al producirse un cambio en el plan de estudios que provoca moviento de matricula
entre planes. De ahi que la tasa de abandono alcance 35,29%.

Dentro de la movilidad geografica, dentro de Espafia, nuestros tiutulados presentan, entre las titulaciones con menor
movilidad, unas tasas altas siendo su destino principal Catalufia. Presentan una movilidad importante para el resto del
mundo destacando Portugal como destino principal.

La representacion entre el alumnado es bastante paritaria y es de sefalar que mas de una cuarta parte realiza el
doctorado. El tiempo medio de busqueda de empleo es de 3 meses siendo fundamentalmente asalariados, si bien es
de resefar un pequeiio porcentaje que se establece como empresario.

Vemos necesario incrementar la relacidon con el mundo empresarial y la asociacién profesional para tener una mayor
visién en el mundo del trabajo.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Poca presencia en mundo empresarial y laboral e Incremento de informacidn y orientacion profesional y
laboral

Evidencias nas que se baseou a valoracion:
E9: Plans de mellora derivados da implantacién do SGC
Indicadores:
11: Evolucion do numero de estudantes de novo ingreso por curso académico
112: Evolucién dos indicadores de resultados

[ Tasa de graduacion

[ Tasa de abandono

[Tasa de eficiencia

[Tasa de rendimento

[Tasa de éxito

[Tasa de avaliacién (distinguir entre alumnado a tempo completo e a tempo parcial)
113: Relaciéon de oferta/demanda das prazas de novo ingreso
114/1016-D0: Resultados de insercidn laboral/Tempo medio para atopar empreso
1010-DO: Duracién media dos estudos
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Seguimento da titulacion: GRAO CIENCIAS AMBIENTAIS
CRITERIO 1. ORGANIZACION E DESENVOLVEMENTO

Estandar: o programa formativo esta actualizado e tense implantado de acordo as condicions establecidas na memoria
verificada.

Analizar e valorar si o desenvolvemento do plan de estudos realizouse conforme 4 memoria verificada e non se
produciron incidencias graves, o que permitiu unha correcta adquisicion das competencias por parte do alumnado
Reflexién/comentarios que Xustifiquen a valoracién:

El programa de formacidn, a partir de la modificacion de la memoria para encajarlo dentro del Plan de Viabilidad de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos e Ingenieria Agraria dentro del objetivo de trasversalidad del centro, se esta
desenvolviendo sin mayores incidencias alcanzandose las competencias descritas en la memoria.

Se aprecia un incremento de alumnos procedentes de ciclos de FP y otras titulaciones, consideramos que es un titulo
atractivo, si bien la gran mayoria procede de bachillerato.

En las guias docentes se estd, consecuencia de una politica del rectorado, definiendo y unificando las pruebas de
evaluacién; esperando poder aplicarlas al cien por cien en este curso. Se observan ciertos problemas en la utilizacidn de
la aplicacion empleada para confeccionar las guias docentes (idioma principal, horas de docencia, presencialidad,
evaluacion .... ).

Se puede ver en las tablas correspondientes un alto grado de convalidaciones, correspondientes a todo el centro,
explicable por el cambio de plan de estudios.

La matricula por preinscripcién sigue la misma tendencia, de caracter positivo. En la movilidad se aprecia un incremento
sustancial en este curso. En referencia a los estudiantes extranjeros, correspondientes al centro, los datos reflejan un
ligero incremento.

Valoramos positivamente el grado de satisfaccion dado por los egresados sobre los programas de movilidad, alcanzando
el valor de 4,13.

Aunque existen algunas quejas sobre la organizacién docente del centro debemos de sefialar que estas son siempre
individuales; desde decanato se ha promovido reuniones con representantes de alumnos, encuestas on-line y votaciones
de cardcter asambleario cuyo resultado siempre ha sido mayoritario para la organizacion actual. Hemos de sefialar que
los horarios en este centro han tratado siempre de ser muy racionales, favorenciendo el trabajo del alumno; entre los
objetivos que nos proponemos es que los estudiantes desarrollen su trabajo distribuido en los 5 dias de la semana, una
clara diferencia con la gran mayoria de los centros universitarios que agrupan la docencia en 4 dias, lo que motiva realizar
comparaciones por parte del alumnado.

Puntos débiles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Dificultad en la utilizacion y en los conceptos | e Orientar al profesorado en la confeccién de las guias y
empleados en la aplicacion DOCNET trasladar al rectorado las dificultades detectadas.

Evidencias nas que basea a valoracion:

E1: Memoria vixente do titulo

E2: Informes de verificacidn, modificacién, seguimento e renovacidn da acreditacion do titulo, incluindo os plans de
mellora

E3: Perfil de ingreso do alumnado(grao)

E4: Guias docentes (actividades formativas, metodoloxias docentes e sistemas de avaliacién, por materia e curso
académico)

E5: Actas das reunions da Comisién Académica /Comisidn de Titulacién/Comisién de Garantia de Calidade

E6: Listaxe de estudantes que solicitaron recofiecemento de créditos indicando o nimero de créditos recofiecidos (por
practicas, titulos propios, experiencia profesional, etc.).

QSP relacionadas coa organizacién e desenvolvemento da ensinanza

Indicadores nos que se basea a valoracion:

11/104-AC: Matricula de novo ingreso por prescricidn

12: No caso de mestrado, nimero de estudantes de novo ingreso por titulacion de procedencia

13/109-DO: Indicadores de mobilidade (nimero de estudantes que participan en programas de mobilidade, relacién entre
estudantes que participan en programas de mobilidade e estudantes matriculados,...)
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109(2)-DO: Estudantes estranxeiros

14/105-DO/ 106-DO/ 107-DO/ 108-DO: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a
organizacion e desenvolvemento da ensinanza.

101-AC: Nota media de acceso

101(2)-AC: Nota minima de acceso

102-AC: Ocupacion

103-AC: Preferencia

103(2)-AC: Adecuacion
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CRITERIO 2. INFORMACION E TRANSPARENCIA

Estandar: A institucion dispon de mecanismos para comunicar de maneira axeitada a todos os grupos de interese as
caracteristicas do programa e dos procesos que garantan a sua calidade.

Analizar e valorar se a informacién relevante sobre o titulo é publica e se atopa dispofiible, en tempo e forma, para todos
os axentes implicados no mesmo (estudantes, empregadores/as, administraciéns educativas e outros grupos de
intereses).

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

En los ultimos cursos se constato la dificultad en la trasmisién de la informacidn, se ha modificado la pagina web para
hacer mas accesible la informacion. Después de dos intentos, y en la busqueda de una mayor homogenizacién con las
webs de otros centros hemos conseguido una web con la informacién destacada del centro y perfectamente actualizada.
Los diferentes grupos de interés valoran muy positivamente la politica de informacién, si bien es de sefialar la caida en
este bloque en esta titulacion, a diferencia de las otras titulaciones. Por el contra, el item mejor valorado es la Pregunta
7: Accesibilidad sobre la titulacion publicada en la web.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e No se han apreciado puntos débiles e No se propone ninguna mejora, si no seguir la politica
actual

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E6: Paxina web do titulo/centro/universidade (informacién referida ao anexo Il)

R1- DO0301P1: Plan operativo de informacidn publica

QSP relacionadas coa transparencia e/ou informacién publica

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a satisfaccion coa web e/ou a
informacién publica.
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CRITERIO 3. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDADE

Estandar: A institucion dispon dun sistema interno de garantia da calidade formalmente establecido e implementado
que asegura, de xeito eficaz, a mellora continua da titulacién.

Analizar a implantacidn do Sistema de Garantia de Calidade (SGC) e valorar a sta contribucion a mellora continua do
titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen la valoracién:

Apreciamos en el conjunto de encuestas de esta titulacion una marcada diferencia con los datos obtenidos en las otras
titulaciones que se imparten. Dada la trasversalidad del conjunto del plan de estudios con, aproximadamente, un 45%
de materias comunes no se logra explicar la diferencia si no es como una forma de protesta desconociendo su objeto.

Por lo general, consideramos que el conocimiento de los procedimientos de Calidad van siendo comprendidos y
utilizados por los diferentes estamentos.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:

e La falta de conocimiento de los procedimientos Mantener la politica de informacién relativa a los
de calidad y las posibles mejoras del sistema en procedimientos de calidad e implicar a los diferentes
la implantacion y desarrollo de los grados estamentos

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

ES: Actas das reunion celebradas, da Comisién Académica /Comisién de Titulacién/Comision de Garantia de Calidade
E10: Documentacién do SGC (Politica, obxectivos de calidade, manual e procedementos)

E11: Evidencias da implantacion dos procedementos do SGC (procedementos completos, revisados e actualizados que
desenvolven as directrices do SGC: Politica de calidade, desefio, revisidn periddica e mellora dos programas formativos,
garantia da aprendizaxe, ensinanza, avaliacién centrados no estudante, garantia e mellora da calidade dos recursos
humanos, garantia e mellora da calidade dos recursos materiais e servizos e informacion publica)

E12: Plans de mellora derivados da implantacién do SGC

EA4: Informe de certificacién da implantacién do SGC (no seu caso)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a todos os grupos de interese sobre a xestion da calidade

15: Resultados dos indicadores asociados aos obxectivos de calidade do centro
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CRITERIO 4. RECURSOS HUMANOS

Estandar: O persoal académico e de apoio é suficiente e axeitado de acordo coas caracteristicas do titulo e o nimero
de estudantes.

Analizar e valorar a adecuacidn do persoal académico e de apoio que participa no titulo obxecto de avaliacion.
Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracion:

Después del periodo de crisis se observa una tendencia de mejora y estabilizacién del profesorado, lo que influira
positivamente en la docencia. Es de sefialar la valoracion positiva que se ha realizdo por diferentes comisiones de
acreditacion con la calidad del profesorado de este centro si bien el incremento de jubilaciones y la falta de un plan de
reposicién puede perjudicar a la larga estos titulos.

Se ha incrementado la participacion del profesorado en cursos de formacién y en el caso del PAS supera el 69%.

Se mantiene el numero de profesores por categoria impartiendo este titulo.

Analizando la satisfaccién del alumnado en relacién con los recursos humanos se observa, como lo indicado en el
criterio anterior, una valoracion menor que la observada en los otros grados con los que comparte profesorado, en
este caso es de 2,75y 3,47-3,86 en los otros dos. El grupo de egresados valora los RRHH en un 3,13

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Falta de reposicidn rejuvenecimiento de la | ¢ Promover en equipo rectoral y departamental la salida de
plantilla de PDI y PAS nuevas plazas y la reposicion de las perdidas en la crisis

Evidencias nas que se baseou valoracion:

E15: Plan de ordenacién docente do titulo: Informacidon sobre o profesorado (nimero, experiencia docente e
investigadora, categoria, materias que imparte, area, etc.). No caso de profesionais externos, solicitarase un curriculo
breve

E16: Informacién sobre o persoal de apoio (numero, experiencia profesional, categoria, etc.)

R2-PEO2 P1: Informe para os responsables académicos (DOCENTIA)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccién a todos os grupos de interese sobre aspectos relacionados co persoal
docente e o PAS e fundamentalmente resultados da enquisa de satisfaccién do PAS e PDI

16/1017(2)-PE: Porcentaxe de participacidon do profesorado da titulacién en plans de formacién da Universidade e en
actividades formativas especificas

17/1017-PE: Porcentaxe de participacion do persoal de apoio do centro en plans de formacién da universidade e en
actividades formativas especificas.

I18: Resultados das enquisas de avaliacién da docencia e a sua evolucién

19: Porcentaxe de profesorado avaliado polo programa DOCENTIA ou similares e resultados obtidos 110: Evolucién dos
indicadores de mobilidade (nimero, porcentaxe de profesores/as que participan en programas de mobilidade sobre o
total do profesorado do titulo)

115: Media de alumnos por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)

102-PE: Cualificacién do PDI

103-PE: Resultados de investigacion de caracter académico (Sexenio)

103(2)-PE: Profesorado por categoria
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CRITERIO 5. RECURSOS MATERIAIS E SERVIZOS

Estandar: Os recursos materiais e servizos postos a disposicion do desenvolvemento do titulo son os axeitados en
funcién da natureza, modalidade do titulo, nimero de estudantes matriculados/as e competencias a adquirir
polos/as mesmos/as.

Analizar e valorar se os recursos materiais e servizos postos a disposicion do estudantado son os axeitados as
necesidades do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La valoracion de los recursos materiales vuelve a reflejar el castigo que el alumnado trata de trasmitir. Valoran esdte
criterio con un 2,66 cuando los otros grados lo situan entre un 3,45-3,81. Por su parte los egresados valoran este criterio
con un 3,65.

Se aprecia en este grado una fuerte caida en practicas curriculares/extracurriculares que consideramos un dato
puntual, segln la responsable de este apartado en el presente curso los datos son mucho mas positivos.

Es de sefialar el proyecto de mejora del invernadero asai como el esfuerzo en las salidas a campo que se realizan
viéndose favorecida por la organizacién académica con los miércoles dedicados a estas actividades.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Descenso en el nimero de alumnos en prdcticas | ¢  Promover la participacién del alumno en la realizacién de
curriculares/extracurriculares practicas curriculares/extracurriculares

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E18: Informacidn sobre os recursos materiais directamente relacionados co titulo

E19: Informacidn sobre os servizos de orientacidn académica e programas de acollida-PAT

E20: Listaxe dos centros/entidades para a realizacion de practicas externas curriculares e Extracurriculares.
E21: Fondos bibliograficos e outros recursos documentais relacionados coa temdtica do titulo

E22: Materiais didacticos e/ou tecnoldxicos que permiten unha aprendizaxe a distancia

E23: Convenios en vigor coas entidades onde se realizan as practicas externas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccidn a todolos grupos de interese sobre os recursos materiais e servizos
108-D0: Grao de satisfaccion coas practicas académicas externas

111: N2 de alumnado por centro de practicas.

115: Media de alumnado por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)
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CRITERIO 6. RESULTADOS DE APRENDIZAXE

Estandar: Os resultados de aprendizaxe acadados polos/as titulados/as son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES da titulacidn.

Analizar os resultados da aprendizaxe acadados polos/as estudantes e se son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES del titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

Nos volvemos a encontrar una marcada diferencia en este grado y los otros impartidos en el centro. Se valora en un
2,21 este bloque por 3,68-3,67 en los otros dos grados, desconociendo el malestar que ha generado un resultado tan
deficiente en las encuestas.

Nuestra preocupacion se centra con las materias ofertadas en 12 curso en el primer cuatrimestre, por la falta de
coordinacién entre la matricula y el periodo de evaluacién de las pruebas de acceso. Esto distorsiona los resultados y
genera un problema en alumnos/as que accede por primera vez a una nueva etapa, muy diferente, en su ciclo
formativo.

La tasa de éxito global alcanza el 80%, alcanzando los objetivos propuestos.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e La incorporacion de alumnos en 12 de la | ¢ Promover medidas de integracion y de seguimiento de los
convocatoria de PAAU de septiembre alumnos en las materias de primer cuatrimestre

Evidencias nas que se se baseou la valoracion:

E4: Guias docentes das materias

E24: Listaxe de traballos fin de grao/ fin de mestrado (titulo,titor e calificacion)

E25/: Informes de cualificacion por materia

EA11: Informes de practicas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese-Analisis xeral de resultados de todas as
enquisas de satisfaccion

112: Indicadores de resultados (taxa de éxito global do titulo e taxa de éxito por materia)
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CRITERIO 7. RESULTADOS DE SATISFACION E RENDEMENTO

Estandar: Os resultados dos indicadores do programa formativo son congruentes co desefio, a xestion e os recursos
postos ao dispor do titulo e satisfan as demandas sociais da stia contorna.

Analizar os principais datos e resultados do titulo e valorar a evolucién dun nucleo de indicadores minimo. Comprobar
se os resultados adecuanse s previsidns e caracteristicas do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La matricula de grado se mantiene en los ultimos afios, debiendo sefialarse la captacién de alumnado de otras
comunidades auténomas y de fuera de la provincia de Ourense, alcanzado el 80,85% de la matricula de 12 curso. Los
indicadores de resultados estan, en los ultimos cursos, ligeramente “maquillados” al producirse un cambio en el plan
de estudios que provoca moviento de matricula entre planes. De ahi que la tasa de abandono alcance el 27,45%. Por
lo general se mantienen las tasas de la titulacién en los afios analizados.

En el momento actual no disponemos de datos de caracter laboral de esta titulacién dentro de la Universidad de Vigo.

Vemos necesario incrementar la relacion con el mundo empresarial y la asociacién profesional para tener una mayor
visién en el mundo del trabajo.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Poca presencia en mundo empresarial y laboral e Incremento de informacién y orientacion profesional y
laboral

Evidencias nas que se baseou a valoracion:
E9: Plans de mellora derivados da implantacion do SGC
Indicadores:
11: Evolucion do numero de estudantes de novo ingreso por curso académico
112: Evolucién dos indicadores de resultados

[Tasa de graduacién

[Tasa de abandono

[Tasa de eficiencia

[Tasa de rendimento

[Tasa de éxito

[Tasa de avaliacidn (distinguir entre alumnado a tempo completo e a tempo parcial)
113: Relaciéon de oferta/demanda das prazas de novo ingreso
114/1016-DO: Resultados de insercién laboral/Tempo medio para atopar empreso
1010-DO: Duraciéon media dos estudos
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Seguimento da titulacion: GRAO ENXENERIA AGRARIA
CRITERIO 1. ORGANIZACION E DESENVOLVEMENTO

Estandar: o programa formativo esta actualizado e tense implantado de acordo as condicidns establecidas na memoria
verificada.

Analizar e valorar si o desenvolvemento do plan de estudos realizouse conforme 4 memoria verificada e non se
produciron incidencias graves, o que permitiu unha correcta adquisicion das competencias por parte do alumnado
Reflexién/comentarios que Xustifiquen a valoracién:

El programa de formacion, a partir de la modificacién de la memoria para su adaptacion al Plan de Viabilidad, se esta
desenvolviendo sin mayores incidencias alcanzandose las competencias descritas en la memoria.

Se aprecia un incremento de alumnos procedentes de ciclos de FP, consideramos que es un titulo atractivo pudiéndose
fomentar la captaciéon dentro de estos ciclos formativos de la rama agraria e industrial. La mayoria de la matricula
corresponde a lumnos que proceden de bachillerato.

En las guias docentes se estd, consecuencia de una politica del rectorado, definiendo y unificando las pruebas de
evaluacién; esperando poder aplicarlas al cien por cien en este curso. Se observan ciertos problemas en la utilizacidn de
la aplicacién empleada para confeccionar las guias docentes (idioma empleado, horas de docencia, presencialidad,
evaluacion .... ).

Se puede ver en las tablas correspondientes un alto grado de convalidaciones explicable por el cambio de plan de
estudios y los cambios al nuevo plan del alumnado a medida que se cierran las materias.

La matricula por preinscripcién sigue la misma tendencia, de caracter positivo, de 9 a 23. En la movilidad no disponemos
de datos de este curso, si bien en el anterior curso se rompe la tendencia negativa. Quizas, al ser una titulacién con
competencias profesionales se hace mads dificil el adaptarse a otros programas curriculares. En referencia a los
estudiantes extranjeros, los datos corresponden a todo el centro sin desagregar, si bien se aprecia un incremento
positivo.

Aunque existen algunas quejas sobre la organizacién docente del centro debemos de sefialar que estas son siempre
individuales; desde decanato se ha promovido reuniones con representantes de alumnos, encuestas on-line y votaciones
de cardcter asambleario cuyo resultado siempre ha sido mayoritario para la organizacion actual. Hemos de sefialar que
los horarios en este centro han tratado siempre de ser muy racionales, favorenciendo el trabajo del alumno; entre los
objetivos que nos proponemos es que los estudiantes desarrollen su trabajo distribuido en los 5 dias de la semana, una
clara diferencia con la gran mayoria de los centros universitarios que agrupan la docencia en 4 dias, lo que motiva realizar
comparaciones por parte del alumnado.

Puntos débiles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Dificultad en la utilizacion y en los conceptos | e Orientar al profesorado en la confeccion de las guias y
empleados en la aplicacion DOCNET trasladar al rectorado las dificultades detectadas.

Evidencias nas que basea a valoracion:

E1: Memoria vixente do titulo

E2: Informes de verificacidn, modificacién, seguimento e renovacidn da acreditacion do titulo, incluindo os plans de
mellora

E3: Perfil de ingreso do alumnado(grao)

E4: Guias docentes (actividades formativas, metodoloxias docentes e sistemas de avaliacién, por materia e curso
académico)

E5: Actas das reunions da Comisién Académica /Comisidn de Titulacién/Comisién de Garantia de Calidade

E6: Listaxe de estudantes que solicitaron recofiecemento de créditos indicando o nimero de créditos recofiecidos (por
practicas, titulos propios, experiencia profesional, etc.).

QSP relacionadas coa organizacién e desenvolvemento da ensinanza

Indicadores nos que se basea a valoracion:

11/104-AC: Matricula de novo ingreso por prescricidn

12: No caso de mestrado, nimero de estudantes de novo ingreso por titulacion de procedencia

13/109-DO: Indicadores de mobilidade (nimero de estudantes que participan en programas de mobilidade, relacién entre
estudantes que participan en programas de mobilidade e estudantes matriculados,...)

109(2)-DO: Estudantes estranxeiros
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14/105-DO/ 106-DO/ 107-DO/ 108-DO: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a
organizacion e desenvolvemento da ensinanza.

101-AC: Nota media de acceso

101(2)-AC: Nota minima de acceso

102-AC: Ocupacion

103-AC: Preferencia

103(2)-AC: Adecuacion
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CRITERIO 2. INFORMACION E TRANSPARENCIA

Estandar: A institucion dispon de mecanismos para comunicar de maneira axeitada a todos os grupos de interese as
caracteristicas do programa e dos procesos que garantan a sua calidade.

Analizar e valorar se a informacién relevante sobre o titulo é publica e se atopa dispofiible, en tempo e forma, para todos
os axentes implicados no mesmo (estudantes, empregadores/as, administraciéns educativas e outros grupos de
intereses).

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

En los ultimos cursos se constatd la dificultad en la trasmisién de la informacion lo que promovid la modificacion de la
pagina web para hacer mds accesible la informacion. Después de dos intentos, y en la busqueda de una mayor
homogenizacion con las webs de otros centros hemos conseguido una web con la informacién destacada y actualizada del
centro.

Los diferentes grupos de interés valoran muy positivamente la politica de informacién, que en el caso del alumnado
alcanza la valoracién de 3,63 (sobre 5), superior a los 3,30 que reflejan los egresados.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e No se han apreciado puntos débiles e No se propone ninguna mejora, si no seguir la politica
actual

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E6: Paxina web do titulo/centro/universidade (informacién referida ao anexo Il)

R1- DO0301P1: Plan operativo de informacidn publica

QSP relacionadas coa transparencia e/ou informacién publica

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a satisfaccion coa web e/ou a
informacién publica.
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CRITERIO 3. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDADE

Estandar: A institucion dispon dun sistema interno de garantia da calidade formalmente establecido e implementado
que asegura, de xeito eficaz, a mellora continua da titulacién.

Analizar a implantacidn do Sistema de Garantia de Calidade (SGC) e valorar a sta contribucion & mellora continua do
titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen la valoracién:

Si bien el alumnado de grado manifiesta una alta satisfaccion en el bloque de Sistema de Garantia de Calidad (3,60), lo
mismo que los egresados (3,00), no disponiendo de datos de profesorado.

Creemos que el conocimiento de los procedimientos de Calidad van siendo comprendidos y utilizados por los diferentes
estamentos, lo cual redunda en una mejora de su valoracion.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:

e La falta de conocimiento de los procedimientos Mantener la politica de informacién relativa a los
de calidad y las posibles mejoras del sistema en procedimientos de calidad e implicar a los diferentes
la implantacion y desarrollo de los grados estamentos

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

ES: Actas das reunion celebradas, da Comisién Académica /Comisién de Titulacién/Comision de Garantia de Calidade
E10: Documentacién do SGC (Politica, obxectivos de calidade, manual e procedementos)

E11: Evidencias da implantacion dos procedementos do SGC (procedementos completos, revisados e actualizados que
desenvolven as directrices do SGC: Politica de calidade, desefio, revisidn periddica e mellora dos programas formativos,
garantia da aprendizaxe, ensinanza, avaliacién centrados no estudante, garantia e mellora da calidade dos recursos
humanos, garantia e mellora da calidade dos recursos materiais e servizos e informacion publica)

E12: Plans de mellora derivados da implantaciéon do SGC

EA4: Informe de certificacién da implantacién do SGC (no seu caso)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a todos os grupos de interese sobre a xestion da calidade

15: Resultados dos indicadores asociados aos obxectivos de calidade do centro
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CRITERIO 4. RECURSOS HUMANOS

Estandar: O persoal académico e de apoio é suficiente e axeitado de acordo coas caracteristicas do titulo e o nimero
de estudantes.

Analizar e valorar a adecuacidn do persoal académico e de apoio que participa no titulo obxecto de avaliacion.
Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracion:

Después del periodo de crisis se observa una tendencia de mejora y estabilizaciéon del profesorado, lo que influira
positivamente en la docencia. Es de sefialar la valoracion positiva que se ha realizdo por diferentes comisiones de
acreditacion con la calidad del profesorado de este centro si bien el incremento de jubilaciones y la falta de un plan de
reposicién puede perjudicar a la larga estos titulos.

Se ha incrementado la participacion del profesorado en cursos de formacién y en el caso del PAS supera el 69%.

Se aprecia una mejora en la categoria del profesorado que imparte este titulo.

Analizando la satisfaccion del alumnado en relacién con los recursos humanos (Bloque 4) los alumnos/as lo consideran
el item mejor valorado alcanzando 3,86 (sobre 5). Por su parte los egresados vasloran positivamente (Pregunta 14) los
servicios, secretaria del alumnado y biblioteca con un 3,83

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Falta de reposicidn rejuvenecimiento de la | ¢ Promover en equipo rectoral y departamental la salida de
plantilla de PDI y PAS nuevas plazas y la reposicion de las perdidas en la crisis

Evidencias nas que se baseou valoracion:

E15: Plan de ordenacién docente do titulo: Informacidon sobre o profesorado (nimero, experiencia docente e
investigadora, categoria, materias que imparte, area, etc.). No caso de profesionais externos, solicitarase un curriculo
breve

E16: Informacién sobre o persoal de apoio (numero, experiencia profesional, categoria, etc.)

R2-PEO2 P1: Informe para os responsables académicos (DOCENTIA)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccién a todos os grupos de interese sobre aspectos relacionados co persoal
docente e o PAS e fundamentalmente resultados da enquisa de satisfaccién do PAS e PDI

16/1017(2)-PE: Porcentaxe de participacidon do profesorado da titulacién en plans de formacién da Universidade e en
actividades formativas especificas

17/1017-PE: Porcentaxe de participacion do persoal de apoio do centro en plans de formacién da universidade e en
actividades formativas especificas.

I18: Resultados das enquisas de avaliacién da docencia e a sua evolucién

19: Porcentaxe de profesorado avaliado polo programa DOCENTIA ou similares e resultados obtidos 110: Evolucién dos
indicadores de mobilidade (nimero, porcentaxe de profesores/as que participan en programas de mobilidade sobre o
total do profesorado do titulo)

115: Media de alumnos por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)

102-PE: Cualificacién do PDI

103-PE: Resultados de investigacion de caracter académico(Sexenio)

103(2)-PE: Profesorado por categoria
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CRITERIO 5. RECURSOS MATERIAIS E SERVIZOS

Estandar: Os recursos materiais e servizos postos a disposicion do desenvolvemento do titulo son os axeitados en
funcién da natureza, modalidade do titulo, nimero de estudantes matriculados/as e competencias a adquirir
polos/as mesmos/as.

Analizar e valorar se os recursos materiais e servizos postos a disposicion do estudantado son os axeitados as
necesidades do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La valoracion de los recursos materiales es alto (3,81) entre el alumnado superando las quejas detectadas en cursos
anteriores y que con la puesta en servicio de nuevas instalaciones esperamos superar.

El nimero de alumnos en practicas ha descendido con respecto a los del curso anterior, si bien son idénticos a los de
afio 15/16.

Es de sefialar el proyecto de mejora del invernadero, esperando concretar el proyecto para la planta piloto.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e Falta de compromiso del rectorado con la | ¢ Promover el proyecto de una planta piloto en el centro
instalacién de una planta piloto para el centro

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E18: Informacidn sobre os recursos materiais directamente relacionados co titulo

E19: Informacidn sobre os servizos de orientacion académica e programas de acollida-PAT

E20: Listaxe dos centros/entidades para a realizacién de practicas externas curriculares e Extracurriculares.
E21: Fondos bibliograficos e outros recursos documentais relacionados coa tematica do titulo

E22: Materiais didacticos e/ou tecnoldxicos que permiten unha aprendizaxe a distancia

E23: Convenios en vigor coas entidades onde se realizan as practicas externas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a tddolos grupos de interese sobre os recursos materiais e servizos
108-D0: Grao de satisfaccidn coas practicas académicas externas

111: N2 de alumnado por centro de practicas.

115: Media de alumnado por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)
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CRITERIO 6. RESULTADOS DE APRENDIZAXE

Estandar: Os resultados de aprendizaxe acadados polos/as titulados/as son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES da titulacidn.

Analizar os resultados da aprendizaxe acadados polos/as estudantes e se son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES del titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

Por lo general, la satisfaccion entre alumnado y egresados sobre los resultados del aprendizaje son buenos (3,67/3,00),
si bien mantenemos nuestra preocupacion con las materias ofertadas en 12 curso en el primer cuatrimestre, por la
falta de coordinacién entre la matricula y el periodo de evaluacion de las pruebas de acceso. Esto distorsiona los
resultados y genera un problema en alumnos/as que accede por primera vez a una nueva etapa en su ciclo formativo.
La tasa de éxito global alcanza el 81%, alcanzando el objetivo propuesto.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e La incorporacion de alumnos en 12 de la | ¢ Promover medidas de integracion y de seguimiento de los
convocatoria de PAAU de septiembre alumnos en las materias de primer cuatrimestre

Evidencias nas que se se baseou la valoracion:

E4: Guias docentes das materias

E24: Listaxe de traballos fin de grao/ fin de mestrado (titulo,titor e calificacion)

E25/: Informes de cualificacion por materia

EA11l: Informes de practicas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese-Andlisis xeral de resultados de todas as
enquisas de satisfaccién

112: Indicadores de resultados (taxa de éxito global do titulo e taxa de éxito por materia)
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CRITERIO 7. RESULTADOS DE SATISFACION E RENDEMENTO

Estandar: Os resultados dos indicadores do programa formativo son congruentes co desefio, a xestion e os recursos
postos ao dispor do titulo e satisfan as demandas sociais da stia contorna.

Analizar os principais datos e resultados do titulo e valorar a evolucién dun nucleo de indicadores minimo. Comprobar
se os resultados adecuanse s previsidns e caracteristicas do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La matricula de grado aumentd significativamente en los ultimos afos, de 9 a 23; sin tener en cuenta, ya que no entran
dentro del cdmputo, los alumnos que proceden de las antiguas ingenierias técnicas.

A diferencia de los otros grados la procencia mayoritaria en este grado es de la propia provincia de Ourense, ya que
este titulo se oferta en ciudades como Lugo, Ponferrado o Ledn.

Los indicadores de resultados estdn, en los ultimos cursos, ligeramente “maquillados” al producirse un cambio en el
plan de estudios que provoca moviento de matricula entre planes. De ahi que la tasa de abandono alcance el 20,00%.
Los titulados en ingenieria agraria trabajan, fundamentalmente, en la Comunidad de Galica siendo demandados en
Madrid y en Alemania.

Aunque un pequefio grupo (15%) desempefian labores directivas, generalmente trabajan en grandes empresas (40%)
y el 18% como autéonomos. Por sectores destacan los funcionarios de carrera, la alimentacion, la agricultura y la
produccion.

La representacion entre el alumnado es bastante paritaria. El tiempo medio de busqueda de empleo es de 16,8 meses.
Vemos necesario incrementar la relacién con el mundo empresarial y el colegio profesional para tener una mayor vision
en el mundo del trabajo. Es de sefialar, que todos los afios el Colegio ofrece una charla de orientacion profesional y
otorga un premio al mejor TFG presentado.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e Poca presencia en mundo empresarial y laboral e Incremento de informacidn y orientacion profesional y
laboral

Evidencias nas que se baseou a valoracion:
E9: Plans de mellora derivados da implantacion do SGC
Indicadores:
11: Evolucién do niumero de estudantes de novo ingreso por curso académico
112: Evolucidn dos indicadores de resultados

[Tasa de graduacién

[Tasa de abandono

[Tasa de eficiencia

[Tasa de rendimento

[Tasa de éxito

[Tasa de avaliacidn (distinguir entre alumnado a tempo completo e a tempo parcial)
113: Relacion de oferta/demanda das prazas de novo ingreso
114/1016-D0: Resultados de insercidn laboral/Tempo medio para atopar empreso
1010-DO: Duraciéon media dos estudos
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CRITERIO 1. ORGANIZACION E DESENVOLVEMENTO

Estandar: o programa formativo esta actualizado e tense implantado de acordo as condicidns establecidas na memoria
verificada.

Analizar e valorar si o desenvolvemento do plan de estudos realizouse conforme 4 memoria verificada e non se
produciron incidencias graves, o que permitiu unha correcta adquisicion das competencias por parte do alumnado
Reflexién/comentarios que Xustifiquen a valoracién:

Las materias del titulo se mantienen vigentes y se corresponden con la memoria verificada. El médulo 0 se mantiene
para que alumnos de una de las titulaciones del de la Facultad de Ciencias de Ourense, (el grado en Ingenieria Agraria)
tengan como salida el acceso al Master en Nutricion, aunque el nimero de alumnos de este grado en los 11 afios del
master ha sido de solo 5.

Los contenidos de las materias son actualizados por los docentes segln los avances en el conocimiento de cada campo
segun la bibliografia cientifica o segun la practica médica diaria. El cambio de materias o actualizacién de las mismas
desde otro punto de vista que podria “ser factible” pero implicaria el cambio de memoria verifica, es decir OTRO TITULO,
la poca flexibilidad de las normativas que se han realizado en el EEES con las titulaciones, restringen el avance verdadero
de las titulaciones, un trabajo burocratico excesivo y para el cual desde su implantacidn no se han puesto ni los medios
humanos, ni materiales y que después de 11 afios seguimos igual, incrementando las tareas al mismo personal. Por otra
parte, las metodologias docentes y los sistemas de evaluacion y calificacion también se correspondieron con lo
establecido en la memoria de verificacidon con el objetivo de conseguir una adecuada consecucion de las competencias
por parte de los egresados. El tamafio del grupo en las materias obligatorias (es el grupo mas grande) esta ajustado a las
actividades formativas y cuando es necesario se divide para que los alumnos no tengan que desplazarse de campus y se
realiza la actividad en Ourense y en Vigo. En las materias optativas el nimero de alumnos siempre es menor que la
obligatorias.

Los programas de movilidad son una excelente idea sobre el papel, pero desde una reflexion importante, si un titulo
académico es de un curso lectivo de 60 créditos ETCS, alguien puede pensar que un alumno puede desarrollar el curso
sin estar en él, realizando otras materias diferentes en otro centro. El esfuerzo que realizamos para tener los alumnos
necesarios para que realicen nuestro master y después que, los invitamos a que se vayan a otra titulacion o institucién.
Este curso académico hemos tenido 2 estudiantes erasmus francesas, pero solo durante un cuatrimestre. Ademas, dichas
alumnas son de una titulacién que no se desarrolla en un solo curso académico.

En la web del master disponemos de la informacién necesaria para que los alumnos puedan acceder a los programas de
movilidad  http://nutricion.webs.uvigo.es/es/alumnado/movilidad

Puntos débiles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Dificultad en la utilizacion y en los conceptos | e Orientar al profesorado en la confeccion de las guias y
empleados en la aplicacion DOCNET trasladar al rectorado las dificultades detectadas.

Evidencias nas que basea a valoracion:

E1: Memoria vixente do titulo

E2: Informes de verificacidn, modificacién, seguimento e renovacidn da acreditacion do titulo, incluindo os plans de
mellora

E3: Perfil de ingreso do alumnado(grao)

E4: Guias docentes (actividades formativas, metodoloxias docentes e sistemas de avaliacién, por materia e curso
académico)

E5: Actas das reunions da Comisién Académica /Comisidn de Titulacién/Comisién de Garantia de Calidade

E6: Listaxe de estudantes que solicitaron recofiecemento de créditos indicando o nimero de créditos recofiecidos (por
practicas, titulos propios, experiencia profesional, etc.).

QSP relacionadas coa organizacién e desenvolvemento da ensinanza

Indicadores nos que se basea a valoracion:

11/104-AC: Matricula de novo ingreso por prescricidn

12: No caso de mestrado, nimero de estudantes de novo ingreso por titulacion de procedencia

13/109-DO: Indicadores de mobilidade (nimero de estudantes que participan en programas de mobilidade, relacién entre
estudantes que participan en programas de mobilidade e estudantes matriculados,...)

109(2)-DO: Estudantes estranxeiros
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14/105-DO/ 106-DO/ 107-DO/ 108-DO: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a
organizacion e desenvolvemento da ensinanza.

101-AC: Nota media de acceso

101(2)-AC: Nota minima de acceso

102-AC: Ocupacion

103-AC: Preferencia

103(2)-AC: Adecuacion
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CRITERIO 2. INFORMACION E TRANSPARENCIA

Estandar: A institucion dispon de mecanismos para comunicar de maneira axeitada a todos os grupos de interese as
caracteristicas do programa e dos procesos que garantan a sua calidade.

Analizar e valorar se a informacién relevante sobre o titulo é publica e se atopa dispoiiible, en tempo e forma, para todos
os axentes implicados no mesmo (estudantes, empregadores/as, administraciéns educativas e outros grupos de
intereses).

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

En los ultimos cursos se constatd la dificultad en la trasmisién de la informacion lo que promovid la modificacion de la
pagina web para hacer mds accesible la informacidon. Después de dos intentos, y en la busqueda de una mayor
homogenizacién con las webs de otros centros hemos conseguido una web con la informacién destacada y actualizada del
centro.

Los diferentes grupos de interés valoran muy positivamente la politica de informacién, que en el caso del alumnado
alcanza la valoracién de 3,31 (sobre 5).

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e No se han apreciado puntos débiles e No se propone ninguna mejora, si no seguir la politica
actual

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E6: Paxina web do titulo/centro/universidade (informacién referida ao anexo Il)

R1- DO0301P1: Plan operativo de informacidn publica

QSP relacionadas coa transparencia e/ou informacién publica

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a satisfaccion coa web e/ou a
informacién publica.
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CRITERIO 3. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDADE

Estandar: A institucion dispon dun sistema interno de garantia da calidade formalmente establecido e implementado
que asegura, de xeito eficaz, a mellora continua da titulacién.

Analizar a implantacidn do Sistema de Garantia de Calidade (SGC) e valorar a sta contribucion a mellora continua do
titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen la valoracién:

El alumnado del master presenta un baja satisfaccion con el sistema de calidad (2,73), muy por debajo de otros master
gue se imparten (3,20) o de los grados que se imparten (3,60), quizas justificado un poco por la desconexidn entre
espacios en los que se imparte el master.

Creemos que el conocimiento de los procedimientos de Calidad van siendo comprendidos y utilizados por los diferentes
estamentos, lo cual redunda en una mejora de su valoracion.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:

e La falta de conocimiento de los procedimientos | ¢ Mantener la politica de informacion relativa a los
de calidad y las posibles mejoras del sistema en procedimientos de calidad e implicar a los diferentes
la implantacion y desarrollo de los grados estamentos

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

ES: Actas das reunion celebradas, da Comisién Académica /Comisién de Titulacién/Comision de Garantia de Calidade
E10: Documentacién do SGC (Politica, obxectivos de calidade, manual e procedementos)

E11: Evidencias da implantacion dos procedementos do SGC (procedementos completos, revisados e actualizados que
desenvolven as directrices do SGC: Politica de calidade, desefio, revisidn periddica e mellora dos programas formativos,
garantia da aprendizaxe, ensinanza, avaliacién centrados no estudante, garantia e mellora da calidade dos recursos
humanos, garantia e mellora da calidade dos recursos materiais e servizos e informacion publica)

E12: Plans de mellora derivados da implantaciéon do SGC

EA4: Informe de certificacién da implantacién do SGC (no seu caso)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a todos os grupos de interese sobre a xestion da calidade

15: Resultados dos indicadores asociados aos obxectivos de calidade do centro
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CRITERIO 4. RECURSOS HUMANOS

Estandar: O persoal académico e de apoio é suficiente e axeitado de acordo coas caracteristicas do titulo e o nimero
de estudantes.

Analizar e valorar a adecuacidn do persoal académico e de apoio que participa no titulo obxecto de avaliacion.
Reflexion/comentarios que xustifiquen a valoracion:

Los cambios de profesorado vienen motivados por cesar en sus contratos de investigacion y otros consecuencia de la
movilidad. Es de sefialar la valoracion positiva que se ha realizdo por diferentes comisiones de acreditacion con la
calidad del profesorado de este centro si bien el incremento de jubilaciones y la falta de un plan de reposicién puede
perjudicar a la larga estos titulos.

Se ha incrementado la participacion del profesorado en cursos de formacién y en el caso del PAS supera el 69%.
Analizando la satisfaccién del alumnado en relacion con los recursos humanos (Bloque 4) los alumnos/as lo califican
con un 3,36 (sobre 5).

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Falta de reposicion rejuvenecimiento de la | © Promover en equipo rectoral y departamental la salida de
plantilla de PDI y PAS nuevas plazas y la reposicion de las perdidas en la crisis

Evidencias nas que se baseou valoracion:

E15: Plan de ordenacién docente do titulo: Informacidn sobre o profesorado (nimero, experiencia docente e
investigadora, categoria, materias que imparte, area, etc.). No caso de profesionais externos, solicitarase un curriculo
breve

E16: Informacidn sobre o persoal de apoio (numero, experiencia profesional, categoria, etc.)

R2-PEO2 P1: Informe para os responsables académicos (DOCENTIA)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a todos os grupos de interese sobre aspectos relacionados co persoal
docente e o PAS e fundamentalmente resultados da enquisa de satisfaccién do PAS e PDI

16/1017(2)-PE: Porcentaxe de participacidon do profesorado da titulacién en plans de formacién da Universidade e en
actividades formativas especificas

17/1017-PE: Porcentaxe de participacion do persoal de apoio do centro en plans de formacion da universidade e en
actividades formativas especificas.

18: Resultados das enquisas de avaliacién da docencia e a sua evolucién

19: Porcentaxe de profesorado avaliado polo programa DOCENTIA ou similares e resultados obtidos 110: Evolucién dos
indicadores de mobilidade (nimero, porcentaxe de profesores/as que participan en programas de mobilidade sobre o
total do profesorado do titulo)

115: Media de alumnos por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)

102-PE: Cualificacion do PDI

103-PE: Resultados de investigacion de caracter académico(Sexenio)

103(2)-PE: Profesorado por categoria
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CRITERIO 5. RECURSOS MATERIAIS E SERVIZOS

Estandar: Os recursos materiais e servizos postos a disposicion do desenvolvemento do titulo son os axeitados en
funcién da natureza, modalidade do titulo, nimero de estudantes matriculados/as e competencias a adquirir
polos/as mesmos/as.

Analizar e valorar se os recursos materiais e servizos postos a disposicion do estudantado son os axeitados as
necesidades do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La valoracién de los recursos materiales es alto (3,68) entre el alumnado, alcanzando las plataformas de docencia una
puntuaci’pn de 4,45 y 4,00 entre los egresados, tendencia que se mantiene con respecto al curso anterior. Aun asi el
centro considera necesario contar con un aula de videoconferencia que facilite las comunicaciones.

Las practicas no son obligatorias en este master de ahi la ausencia de alumnos matriculados en este apartado.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:

e Ausencia de aula con servicio de | e Solicitar un aula de videoconferencia
videoconferencia

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E18: Informacidn sobre os recursos materiais directamente relacionados co titulo

E19: Informacidn sobre os servizos de orientacion académica e programas de acollida-PAT

E20: Listaxe dos centros/entidades para a realizacién de practicas externas curriculares e Extracurriculares.

E21: Fondos bibliograficos e outros recursos documentais relacionados coa tematica do titulo

E22: Materiais didacticos e/ou tecnoldxicos que permiten unha aprendizaxe a distancia

E23: Convenios en vigor coas entidades onde se realizan as practicas externas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a tddolos grupos de interese sobre os recursos materiais e servizos

108-D0: Grao de satisfaccion coas practicas académicas externas

111: N2 de alumnado por centro de practicas.

115: Media de alumnado por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)
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CRITERIO 6. RESULTADOS DE APRENDIZAXE

Estandar: Os resultados de aprendizaxe acadados polos/as titulados/as son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES da titulacidn.

Analizar os resultados da aprendizaxe acadados polos/as estudantes e se son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES del titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La tasa de éxito por materia ronda en la mayoria de ellas el 100 % de éxito, los alumnos que se presentan a una materia
suelen superarla. Aquellas materias con mayor dificultad en la titulacion se mantienen desde un principio y son
materias obligatorias como Endocrinologia Basica y Clinica, Metabolismo y su Patologia, Neuroendocrinologia y
Nutricién Humana. Pero estando todas en unos valores razonables que, desde el curso 2012/13, superan el 80% de
éxito. Es de destacar el % de éxito de la materia fin de Master que es del 100%, el alumno se presenta cuando tiene el
trabajo realizado y el tutor da el visto bueno, lo que manifiesta la exigencia por parte del tutor y la calidad del trabajo
a la hora de defenderlo.

La tasa de evaluacion, la mas baja fue para la materia TFM con un 79%, como ya se indicé anteriormente para dicha
materia el estudiante solo se presenta si ha concluido todas las anteriores materias y si tiene el trabajo de una calidad
suficiente como para superar la materia. Este curso al igual que los precedentes siempre suele ser el TFM con la tasa
de evaluacidon mas baja, pero no en valores tan bajos como los del curso 2014/2015. Ademas, es la materia con mas
créditos del mdster por lo tanto se ve reflejado en dicho porcentaje, la no presentacion del alumno.

La tasa de rendimiento, también refleja que la materia con el porcentaje mas bajo de rendimiento es el trabajo fin de
master, con un porcentaje del 79% y que viene condicionada por si el alumno superd el resto de materias y que solo
se puede presentar una vez completado el trabajo. En los cursos precedentes siempre fue la tasa mas baja la del TFM.
El resto de materias siempre han estado dentro de los porcentajes razonables refiriéndonos en este caso a las materias
con mayor dificultad.

Por lo general, la satisfaccidn entre alumnado sobre los resultados del aprendizaje es buena (3,23) siempre es superior
a 3.0 (curso 2016-2017 - 3.14, el 2015-2016 - 3.5) y la satisfaccion general alcanza un meritorio 3,17.

Por otra parte, es de sefialar la baja satisfaccion (2,73) manifestada por las personas tituladas, si bien esta pregunta los
alumnos/as la relacionan mas con sus expectativas de trabajo ya que cuando estaban cursando la titulacion para esta
misma pregunta su satisfaccién fue alta.

La tasa de éxito global alcanza el 99%, superando el objetivo propuesto.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e La percepcion de los egresados e  Promover una mayor conexion con los alumnos titulados

Evidencias nas que se se baseou la valoracion:

E4: Guias docentes das materias

E24: Listaxe de traballos fin de grao/ fin de mestrado (titulo,titor e calificacion)

E25/: Informes de cualificacion por materia

EA11l: Informes de practicas

Indicadores nos que se baseou a valoracién:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese-Analisis xeral de resultados de todas as
enquisas de satisfaccion

112: Indicadores de resultados (taxa de éxito global do titulo e taxa de éxito por materia)
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CRITERIO 7. RESULTADOS DE SATISFACION E RENDEMENTO

Estandar: Os resultados dos indicadores do programa formativo son congruentes co desefio, a xestion e os recursos
postos ao dispor do titulo e satisfan as demandas sociais da stia contorna.

Analizar os principais datos e resultados do titulo e valorar a evolucién dun ntcleo de indicadores minimo. Comprobar
se os resultados adecuanse das previsidns e caracteristicas do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

El indice de participacion del alumnado en las encuestas de satisfaccidon en el master en nutricion ha vuelto a aumentar
considerablemente en este curso 2017-18 respecto a los cursos precedentes, obteniendo un porcentaje de encuestas
realizadas del 37.93 %, valor muy parejo a la media de la Universidad de Vigo que también ha subido respecto a cursos
anteriores al 39,71 %. Por lo tanto, dicha cifra puede reflejar la insistencia y la persuasidn de la comisidn académica
para que los alumnos participen en el desarrollo del titulo y realicen las encuestas de satisfaccion, o que los alumnos
ya empiecen a conocer los sistemas de valoracidon de cursos precedentes. Las encuestas no dejan de ser opiniones
cerradas a un formulario y creemos que, a pesar de dejar preguntas abiertas, debe ser el contacto directo con los
alumnos donde de verdad se trasmita el comentario, el pensamiento, o la queja del alumno sobre la titulacion.
Respecto al grado de satisfaccidon de los estudiantes con la titulacion, refleja un valor global de 3.17, superior al curso
pasado y superior a la media de la Universidad de Vigo.

Analizando la evolucién del grado de satisfaccidn con los cursos precedentes, se muestra en el grafico que en los ultimos
cursos la valoracién por parte de los estudiantes es similar, alcanzamos un término medio en todos los apartados
superior a 3.0, exceptuando en los 2 apartados que son los peor valorados, uno es el sistema de garantia de calidad y
el otro fue el bloque de organizacién y desarrollo. Durante el curso se tuvo contacto con los estudiantes y se comenté
el tema de la organizacién y planificacién que no se ha modificado casi nada desde que se implanté el master y que los
diferentes alumnos de todos los cursos entendieron y aceptaron como comprensible. El motivo de esta baja
satisfaccion es que las materias no se dan en orden durante el cuatrimestre y lo cual viene condicionado por las agendas
de los profesores externos, por lo que no es posible cerrar un calendario previo, como seria el deseo de todos. Respecto
al sistema de garantia de calidad, tanto el profesorado como el alumnado es lo que peor valoran, llevamos afios
intentado encajar un sistema de “calidad” en la Universidad, impuesto desde estancias superiores, sin dotar de medios,
sin formar al personal, con la realidad plausible de que no sirve para mejorar y que frustra a todos a los que nos han
obligado a asumir funciones que no nos corresponde. Este sistema de “calidad” estd perjudicando claramente el
desarrollo de las titulaciones.

Los resultados de valoracion de los egresados/as para el curso analizado son de 2.73 sobre 5.0. Por lo que llevamos dos
cursos consecutivos por debajo de la media de la Universidad después de ser el mejor titulo valorado en el 2014-2015.
Este afio se ha producido un descenso en el porcentaje de participacion, siendo este de un 12% que se corresponde
con las respuestas de 3 alumnas egresadas.

Intentando analizar una encuesta de opinidon que puede reflejar la expectativa de los alumnos egresados, llama la
atencién que las valoraciones de las preguntas sean tan diferentes a las encuestas de satisfaccion que se realizaron
durante el desarrollo de la titulacion. Al igual que en el curso precedente durante el desarrollo del master no hubo
ningun comentario o problematica critica, sino opiniones sobre cambios o propuestas (que se entiende a titulo
individual), y que siempre ocurre en grupo de estudiantes/personas con unas casuisticas diferentes, como procedencia
de la titulacidn, si trabajan o no, idea de futuro, etc. Una vez mds buscando una explicacién a los resultados de la
encuesta cuando los alumnos ya son egresado, se vuelve a repetir, que cuando la encuesta tiene una puntuacion baja,
los alumnos que contestaron no trabajan en el ambito relacionado con la titulaciéon (la encuesta no nos informa si los
alumnos estan trabajando, por lo tanto, si su expectativa era laboral y no han encontrado trabajo, la frustracion de
tener un titulo que no le ayuda puede ser elevada. Dentro de las respuestas la mejor valorada por los alumnos fue: 15
Los recursos tecnoldxicos (secretaria virtual, plataformas de teledocencia, redes wifi...), seguimos todos los afios
haciendo un enorme esfuerzo y trabajo para poder grabar las clases y eso lo valoran mucho los alumnos. Las preguntas
peor valoradas son las referentes a la informacion de transparencia dada por la Universidad. Los resultados de las
encuestas no son buenos, pero sabemos claramente que no muestran la realidad del titulo, tenemos contacto con
alumnos egresados que comentan el conocimiento aprendido y la utilidad del titulo. Una gran parte de los nuevos
alumnos en los diferentes cursos, se matriculan porque han hablado con alumnos egresados que les recomiendan que
realicen el Master.

Concluyendo, la fiabilidad de la encuesta es muy cuestionable, las preguntas poco tiene que ver con calidad docente,
sino con sistemas de gestion burocratica y por poner un ejemplo de validez o coherencia, el personal de administracion
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y servicios para las diferentes titulaciones y centros es el mismo, é{Por qué entre las diferentes titulaciones las
puntuaciones son tan dispares, iqué esta ocurriendo? la eficacia, trato y gestién de dicho personal es diferente si los
alumnos son de diferente titulacidn, éel personal es capaz de averiguar a priori que un alumno es de una titulacién
concreta? y éel trato serd diferente? .

En relacion al profesorado, en el curso 2017-2018 no se realizaron encuestas de satisfaccion al profesorado, por lo
tanto, estdn analizados los datos del curso precedente 2016-17 El dato de participacion global de la encuesta de
profesorado refleja que un 39.47% de profesores del Mdster en Nutricidn realizaron la encuesta. Pero si analizamos en
detalle los resultados respecto al nimero de profesores que pertenecen a la Universidad de Vigo los datos cambian, el
numero de posibles encuestas tedricas es 38 profesores del master para el curso 2016-2017, pero hay que indicar que
23 profesores no pertenecen a la Universidad de Vigo, por lo tanto, el nUmero de profesores realmente posibles
encuestados son 15 y contestaron 15 por lo tanto el porcentaje de participacion es del 100%. Si comparamos con los
cursos anteriores, donde los datos también corregidos por el nimero de posibles encuestados reales, muestran
claramente una progresidon hasta este curso, donde se consiguid el maximo posible encuestas realizadas. El dato es
muy satisfactorio y refleja el interés del profesorado por el Master, ya que a pesar de la reticencia de tanta burocracia
administrativa que se esta desarrollando en todos los ambitos universitarios, los profesores han realizado el esfuerzo
de completar la encuesta.

Respecto al grado de satisfaccidn del profesorado del master en nutricién, valor de 4.11 sobre 5.0, es un indicador muy
elevado del grado de satisfaccion con el desarrollo del master, el cual no ha variado de la encuesta precedente y es
exactamente igual a la media de satisfaccion con los titulos de master de todo el profesorado de la Universidad de
Vigo. Los profesores del master en nutricion lo que mas valoraron esta vez fue: “los recursos humanos” y siendo una
vez mas “la gestion de calidad” lo menos valorado por el profesorado del master.

No disponemos de datos de encuestas de Personal de Administracion y Servicios del curso 2017-2018. Se muestran los
datos de cursos previos. En todo caso es preciso puntualizar que el PAS no estd asociado a la titulacién si no a nivel
general.

Los resultados de insercidon laboral de las titulaciones de la Universidad de Vigo, se publican en el portal de
transparencia a través de tres informes elaborados por ACSUG, Consello Social y Ministerio de Educacion Cultura y
Deporte: https://secretaria.uvigo.gal/uv/web/transparencia/informe/show/5/69/77

No podemos analizar datos de inserciéon laboral ya que los datos facilitados no son individualizados para la titulacion,
si no que viene agrupados por ambitos.

Puntos febles detectados: Accidns de mellora a implantar:
[ ) [ ]
Evidencias nas que se baseou a valoracion:
E9: Plans de mellora derivados da implantacién do SGC
Indicadores:
11: Evolucién do niumero de estudantes de novo ingreso por curso académico
112: Evolucidn dos indicadores de resultados
[ Tasa de graduacion
[ Tasa de abandono
[Tasa de eficiencia
[Tasa de rendimento
[Tasa de éxito
[Tasa de avaliacidn (distinguir entre alumnado a tempo completo e a tempo parcial)
113: Relacion de oferta/demanda das prazas de novo ingreso
114/1016-D0: Resultados de insercidn laboral/Tempo medio para atopar empreso
1010-DO: Duracién media dos estudos
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Seguimento da titulacion: GRAO CIENCIA e TECNOLOXIA
AGROALIMENTARIA e AMBIENTAL

CRITERIO 1. ORGANIZACION E DESENVOLVEMENTO

Estandar: o programa formativo esta actualizado e tense implantado de acordo as condicidns establecidas na memoria
verificada.

Analizar e valorar si o desenvolvemento do plan de estudos realizouse conforme 4 memoria verificada e non se
produciron incidencias graves, o que permitiu unha correcta adquisicion das competencias por parte do alumnado
Reflexién/comentarios que Xustifiquen a valoracién:

El programa de formacién que desarrolla el master se estd desenvolviendo conforme a la memoria de la titulacién y sin
incidencias alcanzandose las competencias reflejadas en la misma. La docencia se desarrolla en dos campus (Vigo y
Ourense) con una muy buena coordinacion y participacidn por videoconferencia, siempre y cuando el alumnado no es
requerido para practicas.

La matricula se mantien en relacién con el afio anterior si bien es de destacar el incremento del alumnado extranjero.
Este afio se presentaron 5 solicitudes de las cuales se concretaron 3 (dos alumnas argentinas y una tunecina) al no
alcanzar las ayudas solicitadas las otras demandas. También contamos este curso con un alumno Erasmus de
nacionalidad francesa.

La procedencia del alumnado en un 50%, aproximadamente, corresponde a titulaciones ofertadas en el centro y el otro
50% provienen de biologia, enfermeria, veterinaria o ingenieria quimica.

Se observan ciertos problemas en la utilizacién de la aplicacion empleada para confeccionar las guias docentes (idioma
empleado, horas de docencia, presencialidad, evaluacion .... ).

La organizacidn docente favorece la participacién del alumnado.

Puntos débiles detectados: Accidns de mellora a implantar:
e Dificultad en la utilizacion y en los conceptos e Orientar al profesorado en la confeccién de las guias y
empleados en la aplicacion DOCNET trasladar al rectorado las dificultades detectadas.

Evidencias nas que basea a valoracion:

E1: Memoria vixente do titulo

E2: Informes de verificacion, modificacién, seguimento e renovacion da acreditacion do titulo, incluindo os plans de
mellora

E3: Perfil de ingreso do alumnado(grao)

E4: Guias docentes (actividades formativas, metodoloxias docentes e sistemas de avaliacién, por materia e curso
académico)

E5: Actas das reunions da Comision Académica /Comision de Titulacion/Comision de Garantia de Calidade

E6: Listaxe de estudantes que solicitaron recofiecemento de créditos indicando o nimero de créditos recofiecidos (por
practicas, titulos propios, experiencia profesional, etc.).

QSP relacionadas coa organizacién e desenvolvemento da ensinanza

Indicadores nos que se basea a valoracion:

11/104-AC: Matricula de novo ingreso por prescricion

12: No caso de mestrado, nimero de estudantes de novo ingreso por titulacion de procedencia

13/109-DO: Indicadores de mobilidade (nimero de estudantes que participan en programas de mobilidade, relacién entre
estudantes que participan en programas de mobilidade e estudantes matriculados,...)

109(2)-DO: Estudantes estranxeiros

14/105-DO/ 106-DO/ 107-DO/ 108-DO: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a
organizacion e desenvolvemento da ensinanza.

101-AC: Nota media de acceso

101(2)-AC: Nota minima de acceso

102-AC: Ocupacién

103-AC: Preferencia

103(2)-AC: Adecuacion
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CRITERIO 2. INFORMACION E TRANSPARENCIA

Estandar: A institucion dispon de mecanismos para comunicar de maneira axeitada a todos os grupos de interese as
caracteristicas do programa e dos procesos que garantan a sua calidade.

Analizar e valorar se a informacién relevante sobre o titulo é publica e se atopa dispofiible, en tempo e forma, para todos
os axentes implicados no mesmo (estudantes, empregadores/as, administraciéns educativas e outros grupos de
intereses).

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

En los ultimos cursos se constato la dificultad en la trasmisidn de la informacidn, se ha modificado la pagina web para
hacer mas accesible la informacion. Después de dos intentos, y en la busqueda de una mayor homogenizacién con las
webs de otros centros hemos conseguido una web con la informacién destacada del centro.

Los diferentes grupos de interés valoran muy positivamente la politica de informacién alcanzando el alumnado un 3,75y
un 3,45 entre los egresados, justificado por la antigua web.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e No se han apreciado puntos débiles e No se propone ninguna mejora, si no seguir la politica
actual

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E6: Paxina web do titulo/centro/universidade (informacién referida ao anexo Il)

R1- DO0301P1: Plan operativo de informacidn publica

QSP relacionadas coa transparencia e/ou informacién publica

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese sobre a satisfaccion coa web e/ou a
informacién publica.
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CRITERIO 3. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDADE

Estandar: A institucion dispon dun sistema interno de garantia da calidade formalmente establecido e implementado
que asegura, de xeito eficaz, a mellora continua da titulacién.

Analizar a implantacidn do Sistema de Garantia de Calidade (SGC) e valorar a sta contribucion a mellora continua do
titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

Si bien el alumnado del master manifiesta una alta satisfaccion en el bloque de Sistema de Garantia de Calidad (3,20),
lo mismo que los egresados (3,50), no disponiendo de datos de profesorado, estos resultados mejoran claramente los
datos del curso anterior.

Creemos que el conocimiento de los procedimientos de Calidad van siendo comprendidos y utilizados por los diferentes
estamentos, lo cual redunda en una mejor valoracién.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e La falta de conocimiento de los procedimientos | ¢ Mantener la politica de informacion relativa a los
de calidad y las posibles mejoras del sistema en procedimientos de calidad

la implantacion y desarrollo de los grados

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

ES: Actas das reunion celebradas, da Comisién Académica /Comisién de Titulacién/Comision de Garantia de Calidade
E10: Documentacién do SGC (Politica, obxectivos de calidade, manual e procedementos)

E11: Evidencias da implantacion dos procedementos do SGC (procedementos completos, revisados e actualizados que
desenvolven as directrices do SGC: Politica de calidade, desefio, revisidn periddica e mellora dos programas formativos,
garantia da aprendizaxe, ensinanza, avaliacién centrados no estudante, garantia e mellora da calidade dos recursos
humanos, garantia e mellora da calidade dos recursos materiais e servizos e informacion publica)

E12: Plans de mellora derivados da implantaciéon do SGC

EA4: Informe de certificacién da implantacién do SGC (no seu caso)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a todos os grupos de interese sobre a xestion da calidade

15: Resultados dos indicadores asociados aos obxectivos de calidade do centro
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CRITERIO 4. RECURSOS HUMANOS

Estandar: O persoal académico e de apoio é suficiente e axeitado de acordo coas caracteristicas do titulo e o nimero
de estudantes.

Analizar e valorar a adecuacidn do persoal académico e de apoio que participa no titulo obxecto de avaliacion.
Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracion:

Después del periodo de crisis se observa una tendencia de mejora y estabilizacién del profesorado, lo que influira
positivamente en la docencia. Es de sefialar la valoracion positiva que se ha realizdo por diferentes comisiones de
acreditacion con la calidad del profesorado de este centro, si bien el incremento de jubilaciones y la falta de un plan
de reposicién puede perjudicar a la larga estos titulos.

Se ha incrementado la participacion del profesorado en cursos de formaciéon con una tendencia positiva que alcanza
en este curso efil 32,39%. En el caso del PAS supera el 69%.

Analizando la satisfaccién del alumnado en relacién con los recursos humanos se observa una valoracién muy positiva,
gue en el caso de la valoracidn de la actividad docente alcanza 3,91 (sobre 5); y en general alumnado y egresados dan
una calificacion alta al conjunto de los recursos humanos de 3,82 y 3,75, respectivamente

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Falta de reposicidn rejuvenecimiento de la | ¢ Promover en equipo rectoral y departamental la salida de
plantilla de PDI y PAS nuevas plazas y la reposicion de las perdidas en la crisis

Evidencias nas que se baseou valoracion:

E15: Plan de ordenacién docente do titulo: Informacidn sobre o profesorado (nimero, experiencia docente e
investigadora, categoria, materias que imparte, area, etc.). No caso de profesionais externos, solicitarase un curriculo
breve

E16: Informacién sobre o persoal de apoio (numero, experiencia profesional, categoria, etc.)

R2-PEO2 P1: Informe para os responsables académicos (DOCENTIA)

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccién a todos os grupos de interese sobre aspectos relacionados co persoal
docente e o PAS e fundamentalmente resultados da enquisa de satisfaccién do PAS e PDI

16/1017(2)-PE: Porcentaxe de participacidon do profesorado da titulacién en plans de formacién da Universidade e en
actividades formativas especificas

17/1017-PE: Porcentaxe de participacion do persoal de apoio do centro en plans de formacion da universidade e en
actividades formativas especificas.

I18: Resultados das enquisas de avaliacién da docencia e a sua evolucién

19: Porcentaxe de profesorado avaliado polo programa DOCENTIA ou similares e resultados obtidos 110: Evolucién dos
indicadores de mobilidade (nimero, porcentaxe de profesores/as que participan en programas de mobilidade sobre o
total do profesorado do titulo)

115: Media de alumnos por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)

102-PE: Cualificacién do PDI

103-PE: Resultados de investigacion de caracter académico(Sexenio)

103(2)-PE: Profesorado por categoria
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CRITERIO 5. RECURSOS MATERIAIS E SERVIZOS

Estandar: Os recursos materiais e servizos postos a disposicion do desenvolvemento do titulo son os axeitados en
funcién da natureza, modalidade do titulo, nimero de estudantes matriculados/as e competencias a adquirir
polos/as mesmos/as.

Analizar e valorar se os recursos materiais e servizos postos a disposicion do estudantado son os axeitados as
necesidades do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La valoracion de los recursos materiales es alto, alcanzando las plataformas de Teledocencia un 4,45 (sobre 5) en
alumnado. Aun asi el centro considera necesario contar con un aula de videoconferencia que facilite las
comunicaciones y facilitar la presencialidad por videoconferencia cuando la materia lo permita.

En bloque estos recursos son valorados con un 4,15y con un 3,54 por los egresados, confiando que la apertura de una
planta piloto, antigua reinvindicacidn de la facultad, incremente esta valoracién.

Aunque en este master las prdcticas no son obligatorias se ha conseguido, en este curso, que entorno al 25% las
realicen siendo muy valoradas por los comentarios generados.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Ausencia de aula con servicio de | e Solicitar un aula de videoconferencia
videoconferencia e Demandar la construccidn de una planta piloto

e  Falta de una planta piloto

Evidencias nas que se baseou a valoracion:

E18: Informacidn sobre os recursos materiais directamente relacionados co titulo

E19: Informacidn sobre os servizos de orientacidn académica e programas de acollida-PAT

E20: Listaxe dos centros/entidades para a realizacién de practicas externas curriculares e Extracurriculares.
E21: Fondos bibliograficos e outros recursos documentais relacionados coa tematica do titulo

E22: Materiais didacticos e/ou tecnoldxicos que permiten unha aprendizaxe a distancia

E23: Convenios en vigor coas entidades onde se realizan as practicas externas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion a tddolos grupos de interese sobre os recursos materiais e servizos
108-D0: Grao de satisfaccion coas practicas académicas externas

111: N2 de alumnado por centro de practicas.

115: Media de alumnado por grupo de docencia (docencia expositiva, interactiva,...)
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CRITERIO 6. RESULTADOS DE APRENDIZAXE

Estandar: Os resultados de aprendizaxe acadados polos/as titulados/as son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES da titulacidn.

Analizar os resultados da aprendizaxe acadados polos/as estudantes e se son coherentes co perfil de egreso e se
corresponden co nivel del MECES del titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

Por lo general, la satisfaccion entre alumnado sobre los resultados del aprendizaje es buena (3,32) siempre es superior
a 3.0 (curso 2016-2017 - 3.14, el 2015-2016 - 3.5) y la satisfaccién general alcanza un meritorio 3,71, mejoranto la nota
del curso anterior (2,98)

En paersonas tituladas el resultado de aprendizaje alcanzo un buen dato 3,67, alcanzando la satisfaccién un 3,61, si
bien esta pregunta los alumnos/as la relacionan mas con sus expectativas de trabajo y el mercado laboral.

La tasa de éxito global alcanza el 100%, superando el objetivo propuesto.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e La percepcidén de los egresados e  Promover una mayor conexidn con los alumnos titulados

Evidencias nas que se se baseou la valoracion:

E4: Guias docentes das materias

E24: Listaxe de traballos fin de grao/ fin de mestrado (titulo,titor e calificacion)

E25/: Informes de cualificacion por materia

EA11: Informes de practicas

Indicadores nos que se baseou a valoracion:

14: Resultados das enquisas de satisfaccion aos diferentes grupos de interese-Analisis xeral de resultados de todas as
enquisas de satisfaccion

112: Indicadores de resultados (taxa de éxito global do titulo e taxa de éxito por materia)
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CRITERIO 7. RESULTADOS DE SATISFACION E RENDEMENTO

Estandar: Os resultados dos indicadores do programa formativo son congruentes co desefio, a xestion e os recursos
postos ao dispor do titulo e satisfan as demandas sociais da stia contorna.

Analizar os principais datos e resultados do titulo e valorar a evolucién dun nucleo de indicadores minimo. Comprobar
se os resultados adecuanse s previsidns e caracteristicas do titulo.

Reflexién/comentarios que xustifiquen a valoracién:

La matricula de se ha mantenido en los ultimos cursos con ligeras variaciones. Es de sefialar la presencia de alumnos
extranjeros, si bien la mayoria de las matriculas proceden de las titulaciones ofertadas por el centro.

Los indicadores de resultados mantienen unos valores semejantes con pequeiias modificaciones porcentuales nada
significativas, ni en sentido positivo ni negativo.

Los resultados de insercidon laboral de las titulaciones de la Universidad de Vigo, se publican en el portal de
transparencia a través de tres informes elaborados por ACSUG, Consello Social y Ministerio de Educacion Cultura y
Deporte: https://secretaria.uvigo.gal/uv/web/transparencia/informe/show/5/69/77 . No podemos analizar datos de
insercion laboral ya que los datos facilitados no son individualizados para la titulacidn, si no que viene agrupados por
ambitos.

En cursos anteriores los alumnos demandaban una mayor grado de orientacidn profesional lo que debera correguirse
buscando una mayor presencia en el tejido empresarial.

Puntos febles detectados: Accions de mellora a implantar:
e Poca presencia en mundo empresarial y laboral e Incremento de informacién y orientacion profesional y
laboral

Evidencias nas que se baseou a valoracion:
E9: Plans de mellora derivados da implantacion do SGC
Indicadores:
11: Evolucion do numero de estudantes de novo ingreso por curso académico
112: Evolucién dos indicadores de resultados

[Tasa de graduacién

[ Tasa de abandono

[Tasa de eficiencia

[Tasa de rendimento

[Tasa de éxito

[Tasa de avaliacidn (distinguir entre alumnado a tempo completo e a tempo parcial)
113: Relaciéon de oferta/demanda das prazas de novo ingreso
114/1016-DO: Resultados de insercién laboral/Tempo medio para atopar empreso
1010-DO: Duracién media dos estudos
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IV. MODIFICACIONS NON SUSTANCIAS DAS TITULACIONS

CIENCIA y TECNOLOGIA de los ALIMENTOS

MATERIA Politicas Alimentarias

MODIFICACION | No inclusién de las competencias: CG4, CE12 y CE14

No se han incluido en la guia docente de la materia debido a que los contenidos de esta
JUSTIFICACION materia no permiten desarrollar estas competencias y, por tanto, es imposible evaluarlas.
Posible consecuencia de la alteracién de la lista inicial en la memoria previa

MATERIA Operaciones Basicas |

MODIFICACION | Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de respuesta larga de ponderacién maxima 80%
pasar a 90%

JUSTIFICACION | Al utilizar la ponderacién minima de 5% para Précticas en Laboratorio y en Seminarios, no
se alcanzaba el 90%

MATERIA Operaciones Basicas Il

MODIFICACION | Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de respuesta larga de 55-65% a 30%

Resolucidn de problemas y/o ejercicios de 15-25% a 50%

JUSTIFICACION Estos valores de calificacion se justificarian por ser una materia con una importante carga de
calculo e ingenieria que hacen que sea necesario dar mayor peso a las pruebas de resolucién
de problemas a expensas de reducir la importancia cuantitativa de las pruebas de teoria

CIENCIAS AMBIENTALES
MATERIA Riesgos Geoldgicos y Cartografia Ambiental

Metodologias Docentes: Inclusién de MD3.- Préacticas de Laboratorio
Actividades Formativas:

AF1.- Sesi6on magistral 81 33 %
AF2.- Seminarios 30 50 %
AF3.- Practicas de Laboratorio 10 50 %
IMODIFICACION AF4.- Trabajos tutelados 9 0%
AF5.- Salidas de estudio/de campo | 20 50 %

Sistemas de Evaluacion:

SE1.- Sesi6n magistral 5 10
SE2.- Seminarios 15 35
SES5.- Salidas de estudio/de campo | 10 20
Se han incluido en Metodologias Docentes y Actividades Formativas “Practicas de
Laboratorio”, la razén es que de forma previa a las Salidas de Estudio/de Campo se tienen
unas sesiones de preparaciéon que deben figurar. La evaluacidn, ya que es complementario
de las “Salidas de Campo” se evaltan en la realizacion de esta actividad.

JUSTIFICACION En los Sistemas de Evaluacién se ha modificado los porcentajes para dar mas relevancia a los
Seminarios ya que representan un 50% de las Clases Magistrales.

Las Horas en las Actividades Formativas son iguales si bien expresadas de otra manera.

En conjunto, esta materia se ha igualado a la ficha del Grado en Ciencias Ambientales para
gue sean coincidentes

MATERIA Hidrologia

- Inclusion de la Competencia Especifica CE51

- Metodologias Docentes: Inclusion de MD5.- Salidas de estudio/ de campo

- Actividades Formativas:

IMODIFICACION

Denominacion de la actividad formativa Horas Presencialidad (%)
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AF1.- Sesidon magistral 28 100 %
AF2.- Seminarios 14 100 %
AF3.- Practicas de laboratorio 4 100 %
AF5.- Salidas de estudio/ de campo 10 100 %
AF6-.- Trabajo auténomo 94 0%

- Sistemas de Evaluacion:

Denominacidn del sistema de evaluacion Ponderacion Ponderacion
minima (%) maxima (%)
SE1.- Sesién Magistral 5 15
SE2.- Seminarios 20 30
SE3.- Précticas de laboratorio 5 15
SES5.- Salidas de estudio/ de campo 5 15
SE6.- Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de 30 60
respuesta larga

JUSTIFICACION

Se han incluido en Metodologias Docentes y en Actividades Formativas “Salidas de estudio/
de campo” (MDS5 y AF5), ya que antes solo figuraba Practicas de Laboratorio y se requiere
como complemento la toma de medidas en campo y conocimiento de cuenca hidrografica
En los Sistemas de Evaluacidn se incluyen: Sesidn Magistral, Seminarios y Salidas de estudio/
de campo, modificando en este sentido los porcentajes y adecuandolos al trabajo a
desarrollar.

En conjunto, esta materia se ha igualado a la ficha del Grado en Ingenieria Agraria, para que
sean coincidentes

MATERIA

Modelizacién y simulacion ambiental"

IMODIFICACION

Inclusion de Pruebas de respuesta corta

JUSTIFICACION

Aunque la prdctica tiene un peso muy importante en la modelizacidn, es necesario fijar
determinados conceptos tedricos, asi como recordar la forma bdsica de resolver un
problema sin mirar las instrucciones. Nuestra experiencia indica que los alumnos no se
toman en serio esta fijacion de contenidos si no se evalua de alguna forma.

MATERIA Riesgos Geologicos y Cartografia Ambiental
Metodologias Docentes: Inclusion de MD3.- Practicas de Laboratorio
Actividades Formativas:
AF1.- Sesiéon magistral 81 33%
AF2.- Seminarios 30 50 %
. AF3.- Practicas de Laboratorio 10 50 %
MODIFICACION AF4.- Trabajos tutelados 9 0%
AF5.- Salidas de estudio/de campo 20 50 %
Sistemas de Evaluacidn:
SE1.- Sesién magistral 5 10
SE2.- Seminarios 15 35
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SES.- Salidas de estudio/de campo | 10 | 20 |

JUSTIFICACION

Se han incluido en Metodologias Docentes y Actividades Formativas “Prdacticas de
Laboratorio”, la razdn es que de forma previa a las Salidas de Estudio/de Campo se tienen
unas sesiones de preparacién que deben figurar. La evaluacidn, ya que es complementario
de las “Salidas de Campo” se evalluan en la realizacion de esta actividad.

En los Sistemas de Evaluacién se ha modificado los porcentajes para dar mas relevancia a los
Seminarios ya que representan un 50% de las Clases Magistrales.

Las Horas en las Actividades Formativas son iguales si bien expresadas de otra manera.

En conjunto, esta materia se ha igualado a la ficha del Grado en Ciencias Ambientales para
gue sean coincidentes

MATERIA Hidrologia
- Inclusion de la Competencia Especifica CE51
- Metodologias Docentes: Inclusion de MD5.- Salidas de estudio/ de campo
- Actividades Formativas:
Denominacion de la actividad formativa Horas Presencialidad (%)
AF1.- Sesion magistral 28 100 %
AF2.- Seminarios 14 100 %
AF3.- Practicas de laboratorio 4 100 %
AF5.- Salidas de estudio/ de campo 10 100 %
AF6-.- Trabajo auténomo 94 0%
MODIFICACION - Sistemas de Evaluacién:

Ponderacion
maxima (%)

Ponderacion
minima (%)

Denominacion del sistema de evaluacion

SE1.- Sesién Magistral 5 15
SE2.- Seminarios 20 30
SE3.- Practicas de laboratorio 5 15
SES5.- Salidas de estudio/ de campo 5 15

SE6.- Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de 30 60
respuesta larga

JUSTIFICACION

Se han incluido en Metodologias Docentes y en Actividades Formativas “Salidas de estudio/
de campo” (MDS5 y AF5), ya que antes solo figuraba Practicas de Laboratorio y se requiere
como complemento la toma de medidas en campo y conocimiento de cuenca hidrografica
En los Sistemas de Evaluacién se incluyen: Sesién Magistral, Seminarios y Salidas de estudio/
de campo, modificando en este sentido los porcentajes y adecuandolos al trabajo a
desarrollar.

En conjunto, esta materia se ha igualado a la ficha del Grado en Ingenieria Agraria, para que
sean coincidentes

MATERIA Ordenacion do Territorio e Paisaxe
Sacar da listaxe de competencias as seguintes: CE51y CE 57
IMODIFICACION Introducion na listaxe de novas competencias: CE20y CB4

JUSTIFICACION

CE51 relativa a Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados ca
hidroloxia, porque non garda relacién cos obxectivos da materia impartida e xa hai outra
materia na que se estudan ese contidos.

CE57 Capacidade para cofecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con
desenvolvemento prdctico de estudos de impacto ambiental, porque se ben e certo que na
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Materia Ordenaciéon do Territorio e Paisaxe aprendese o procedemento previsto pola
Administracién Autonémica Galega para facer os Informes de Impacto e Integracion
Paisaxistica (EIIP), en sentido estrito, non se poden considerar estudios de impacto
ambiental, que por outra parte son obxecto de estudo de outra materia especifica do grao.

CE20 Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisions
mediante o uso dos recursos dispofiibles para o traballo en grupos multidisciplinares, o
motivo principal é que a experiencia e a informacién dispoiiible, nos di que o equipos que
traballan no eido da Ordenacién do Territorio (e tamén da Paisaxe) adoitan ser
multidisciplinares e que na practica os enxefieiros agricolas traballan sobre todo na fase
inventario dos recursos ou de elaboracién da planificacién e das propostas de ordenacion,
gue son fases nas que estan obrigados a colaborar con profesionais de outras formacions e
sensibilidades moi diferentes, polo que é importante que estean afeitos a traballar en
grupos multidisciplinares, polo que engadimos esa competencia, especialmente no que
toca a capacidade practica (saber estar) e a disposicidn mental (ser) para esa colaboracion.
CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e soluciéon a un
publico tanto especializado coma non especializado, porque tanto a Ordenacién do Territorio
como da Paisaxe terminan chegando e tendo unha pegada real na vida da xente e das
comunidades afectadas e de feito, unha das teimas do Convenio Europeo da Paisaxe da que
xurde toda a nosa normativa relativa a proteccidn da paisaxe, e a necesidade de estimular a
participacion publica na proteccidn da Paisaxe, penso que os futuros enxefieiros tefien que -
saber —saber

MATERIA Hortofruticultura
Pruebas de respuesta corta, maximo 60%
MODIEICACION Modificacion del porcentaje de cualificacién correspondiente al apartado de Seminarios: de

un méaximo de un 15% a un 30%
Practicas 10%

JUSTIFICACION

El porcentaje de cualificacién correspondiente al apartado de Seminarios de un maximo de
un 15% a un 30%, ya que en este apartado de la cualificacidn se incluye la elaboracién de
dos disefios experimentales de explotaciones hortofruticolas, una para un producto de
huerta y otra para fruticultura. Se ha considerado que estos disefios de explotaciones son
fundamentales para la adquisicién de conocimientos y habilidades correspondientes a las
competencias atribuidas a esta materia y por ello deben ser evaluados y participar de modo
significativo en la calificacién final del estudiante.

De este modo las actividades correspondientes a resolucién de ejercicios y estudios de casos
suponen hasta un 10% de la cualificacion y la elaboracion de ambos disefios de explotacion
hasta un 20% de la calificacion final. La formacidn practica hasta un 10% y por ello el
porcentaje de cualificacién correspondiente a pruebas de respuesta corta se reduce a un
maximo 60%.

MATERIA Operaciones Basicas |
Practicas de laboratorio de 10% a 5%
IMODIFICACION Seminarios de 10% a 5%

Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de respuesta larga de 80% a 90%

JUSTIFICACION

Que esta solicitud se basa en que, a pesar de los esfuerzos realizados para conseguir
retroalimentacidon por parte de los alumnos, el éxito de la iniciativas ha sido muy limitado (lo
que se atribuye a que la asignatura es muy estructurada, de manera que la comprensién de
un tema exige el conocimiento previo de otros relacionados con él, caso que no se da de
modo general ya que la mayoria de los alumnos no estudian de modo distribuido en el
tiempo sino que acumulan su esfuerzo justo antes de las fechas de examen). Por eso se
entiende que las calificaciones derivadas de la participacidon deben reducirse respecto a lo
indicado en la ficha de titulaciéon, a fin de alcanzar una proporcionalidad que refleje
realmente lo que ocurre en clase.

UniversidagaVigo




DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

MATERIA

Operaciones Basicas Il

IMODIFICACION

Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de respuesta larga de 55-65% a 30%
Resolucidn de problemas y/o ejercicios de 15-25% a 50%

JUSTIFICACION

Estos valores de calificacidn se justificarian por ser una materia con una importante carga
de cdlculo e ingenieria que hacen que sea necesario dar mayor peso a las pruebas de
resolucion de problemas a expensas de reducir la importancia cuantitativa de las pruebas
de teoria

MATERIA

Tecnologia Alimentaria

IMODIFICACION

Sustituir la competencia “Que sea capaz de reconocer la quimica analitica como la ciencia
metroldgica.....”, por “El alumno conocerd los equipos y la eleccion de los pardmetros
tecnoldgicos adecuados para cada tipo de proceso y sabrad el porqué se aplica un tratamiento
y qué fendmenos se estdn produciendo en el alimento”.

JUSTIFICACION

Los contenidos no se adaptan a la competencia

MATERIA

Practicas Externas

IMODIFICACION

Evaluacién de la Empresa 50%
Evaluacién Tutor sobre memoria 50%

JUSTIFICACION

En la guia docente de la materia se ha decido atribuir un 50 % de la nota final a la evaluacién
que la empresa hace del alumno y otro 50 % a la nota que otorga el tutor académico en base
a la memoria de practicas presentada por el alumno. Ya que es a través de la realizacién de
esta memoria como se puede evaluar el grado de interiorizacién de los conceptos y
actividades desarrolladas en la empresa.

MATERIA

Prevencidn Riesgos Laborales

IMODIFICACION

Inclusidon de competencias adicionales: CB4 y CT4

JUSTIFICACION

CB4: Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un
publico tanto especializado como no especializado. Esta competencia puede ser de gran
utilidad para aquellos estudiantes que, en el ejercicio de su profesion como ingenieros
agrarios, sean responsables en mayor o menor medida (por ejemplo, como delegados de
prevencidn) de velar por la seguridad laboral de sus compafieros, en cuyo caso sera
fundamental su capacidad para concienciar a los trabajadores (con o sin formacidn en esta
materia) de los riesgos asociados a su actividad y de la importancia y necesidad de adoptar
medidas de prevencion.

CT4: Capacidad de aprendizaje autonomo y gestion de la informacion. Como en otras
materias, pero en esta de forma particular, es necesario que el estudiante adquiera la
competencia de localizar y gestionar la abundante informacidn disponible acerca de riesgos
asociados a las multiples tareas y situaciones posibles en el desarrollo de la actividad laboral
Y Su prevencion.
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IV. ESTADO DE SITUACION DAS MELLORA PROPOSTAS NO(S) INFORME(S)
ANTERIOR(ES)

Estado situacion

Accions de mellora * Curso 2017-18

Master Master

GTA CA  EA (1apa nutricion ~ Comentarios /observacién

IAportar evidencias de que el desarrollo de las diferentes actividades formativas,
metodologias docentes y métodos de evaluacién empleados son Utiles para constata
si las competencias asociadas, en especial las trasversales, a cada materia se alcanzan| X X X
por los estudiantes y si se consiguen los resultados de aprendizaje que se han recogid
len la memoria de verificacion del titulo y en las guias docentes.

Realizar encuestas alumnos de nuevo ingreso sobre adaptabilidad al centro
lorganizacion docente

lAnalizar la organizacion académica del centro con comisidn especifica y encuestas

Mejorar la Coordinacién del Titulo Master CyTAAA Reuniones  Coord. 'y revision  guias

docentes
lAnalizar la CAM la mejora del plan de estudios, participando los grupos de interés, en| X
su adaptacion a las necesidades de la sociedad
Crear la figura de Coordinacion de Orientacién en Master CyTAAA X
Desarrollo del Plan de Evaluacién de la satisfaccion de usuarias y usuarios X X X X X

IAdaptacion de la pagina web, presencialidad de los tres idiomas, incrementar laj
transparencia de los titulos y mejorar la visibilidad académica de las materias

Mantener de forma visible la informacién que facilite a los alumnos la elecciéon del TFG
v TFM

Mantener las acciones de fomento de la movilidad de estudiantes

Realizar encuestas egresados sobre aspectos academicos y profesionales

Promocionar el SGC entre los grupos de interés

IActualizacion y mejora de los datos publicos de profesorado

Potenciar la participacion del alumnado en las acciones del PAT

Fomentar la participacion del profesorado en actividades de formacion docente

Optimizar el trabajo y formacién del PAS y su adaptacién a las realidades de la
titulaciones

Realizada parcialmente aunque|
alterada con la nueva RPT

Mejorar el cumplimiento y control de las Guias Docentes

Mejorar la Seguridad y Riesgos Laborales X X X X X
Desarrollada Completada No Comenzada
Realizada Parcialmente No Procede

UniversidagaVigo




DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

IV. LISTAXE DE (NOVAS) ACCIONS DE MELLORA PROPOSTAS

Las acciones de mejora se recogen en el Anexo 11 utilizando la aplicacion de gestién
documental del Sistema de Garantia de Calidad
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V. CONCLUSIONS E ACORDOS

I.1.Listaxe de asistentes a reunion de aprobacion do informe final:

Gil Garrote Velasco - Decano

Sidonia Martinez Suarez — Coord. Calidad y Grado Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Elena Martinez Carballo - Grado en Ciencias Ambientales

Juan Carlos Névoa Mufioz - Grao en Ingenieria Agraria

Fco. Javier Rodriguez Rajo Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria
Lucas C. Gonzélez Matias - Master en Nutricidn

Raquel Rial Otero - Coordinadora de Practicas

Julia Carballo Rodriguez - Enlace de Igualdad y Movilidad

Elias Berriochoa Esnaola - Representante del profesorado

Antia Godmez Armesto - Representante del alumnado

Alicia Gonzalez Novoa - Representante del PAS

Tras analizar toda a informacién previa relacionada co funcionamento do sistema de
garantia / xestion de calidade e importante concluir que:

Conclusions relevantes

Nueva modificacién del Informe de Sistema por la Direccidn y nueva aplicacién planes de mejora.

1. . . . . .
Demasiados cambios sobre lo mismo sin alcanzar una mejora clara
5 Con las nuevas aplicaciones, procedimientos y evidencias, se repiten la informacién solicitada.
’ Duplicidades no bien justificadas
3. No se sigue una evaluacion de calidad de otros dos actores necesarios: equipo rectoral y departamentos
4, Se observa un mayor afianzamiento del conjunto de titulaciones

Asi mesmo acordase:

Acordos
1. Aprobar este informe de la direccidn
2. Aprobar autoinforme de acreditacién Mdster de Nutricién
3. Aprobar informes de seguimiento de los grados y del master de Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria
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VI. ANEXOS

GRAOS

e Anexo 1: Tabla 101-AC_Nota media de acceso

e Anexo 2:Tabla 103(2)-PE_Profesorado por categoria

e Anexo 3: Tabla E3-12_Perfil de ingreso do alumnado

e Anexo 4: Tabla 111-Distribucidn do alumnado por Centro de Practicas

MASTERES

e Anexo 5:101-AC_Nota media de acceso

e Anexo 6:103(2)-PE_Profesorado por categoria

e Anexo 7: E3-12_Perfil de ingreso do alumnado

e Anexo 8:111-Distribucidn do alumnado por Centro de Practicas

e Anexo 9: Panel de Indicadores por Materia Grado y Master
e Anexo 10: Informes de cualificacién por materia Grado y Master

PLANES de MEJORA

e Anexo 11: Palanes de Mejora
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ANEXO 1: Tabla 101 AC-NOTA MEDIA DE ACCESO

Sexo

Nota media acceso

Tipo Titulaci6  Curso .
Centro di Académi Modalidad Ingreso . .
Estudio n cademico Estudio Acceso Home Muller Promedio
; Bacharelato (LOE) e
Alumnado con titulo de  gelectividade. Ciencias e 5,839 6,346 6,093
bacharel ou equivalente | Tecnoloxia
do sistema educativo Bacharelato LOMCE
espafiol - con probas acharelato e
P P ABAU. Ciencias 6,831 7,057 CES
Egrrn%?g“gg;cg Acreditacion ou credencial
molog - de homologacién do titulo 5,000 5,000
validacion parcial de
; de bacharel
estudos estranxeiros
2017/2018
Titulos oficiais de Quimica: Analise e Control | 6,270 7,213 6,742
técnico superior de
formacion profesional ' gahigade: Dietética 7,100 6,500 6,800
Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente | Bacharelato LOE sen
do sistema educativo ABAU 5530 5
espafiol - sen probas
Graduad
oen Bacharelato (LOE) e
Ciencia Alumnado con titulo de Selectividade. Ciencias e 7,057 6,903 6,980
¥ecnolo bacharel ou equivalente 1 ecnoloxia
101 gia de do sistema educativo
Facult los espafiol - con probas | Bacharelato (LOE) e 5000 9,110 7,055
ade de | Grao Alimento Selectividade. Estranxeiro ' ' '
;:;enci 3 2016/2017 Actividades Fisicas e
Depqrtlvas: Apl_mauon de 6,600 7.100 6.850
Actividades Fisicas e
Titul ficiais d Deportivas
itulos oficiais de P
técnico superior de Quimica: Analise e Control 6,680 6,680
formacion profesional | Sanidade: Dietética 6,100 6,100
Sanidade: Radioterapia 9,150 9,150
Sanidade: Saude Ambiental | 7,200 7,200
Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 7,121 7,004 7,062
Alumnado con titulo de | Tecnoloxia
bacharel ou equivalente ' COU (LXE) e Selectividade.
do sistema educativo Biosanitaria 6,650 6,650
espafiol - con probas
2015/2016 Bacharelato (LOE) e
- . 6,630 5,000 5,815
Selectividade. Estranxeiro
Titulos oficiais de Quimica: Analise e Control 7,180 7,180
técnico superior de . : )
formacion profesional Sanidade: Saude Ambiental 6,700 6,700
Graduad .
bacharel ou quivalente BaCharelato (LOE) e
Ciencias  2017/2018 . quiva Selectividade. Ciencias e 6,188 5,770 5,979
. do sistema educativo .
Ambient ~ Tecnoloxia
ales espafiol - con probas
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Campus Ourense

Bacharelato (LOE) e
Selectividade.
Humanidades e Ciencias
Sociais

5,088 5,088

Bacharelato LOMCE e

ABAU. Ciencias 7,708 6,986 e

Bacharelato LOMCE e

ABAU. Ciencias Sociais 8,830 SR

Actividades Fisicas e
Deportivas: Animacion de
Actividades Fisicas e
Deportivas

Quimica: Quimica
Ambiental

6,600 6,600

6,867 6,867
Titulos oficiais de
técnico superior de Sanidade: Saude Ambiental | 6,300 7,150 6,725
formacion profesional
Desenvolvemento de
Produtos Electrénicos e 6,000 6,000
Instalacions Electrotécnicas

Xestion forestal e do medio 7243 7.930 7587

natural
Alumnado con
bacharelato Bacherelato Internacional:
internacional, de paises | Diploma de Bacharelato 7,700 7,700

do EEES e doutros con | Internacional (Bl)
acordos internacionais

Alumnado con titulo de

bacharel ou equivalente | Bacharelato LOE sen
do sistema educativo ABAU

espafiol - sen probas

6,420 6,420

Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente
do sistema educativo
espafiol - con probas

Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 6,623 6,207 6,415
Tecnoloxia

Quimica: Quimica

Ambiental 7,125 =

Titulos oficiais de
técnico superior de Sanidade: Saide Ambiental 5,400 5,400

2016/2017 formacién profesional

Xestion forestal e do medio

natural 5,930 5,930
Alumnado con
bacharelato . .
internacional, de paises Irlanda: Established 5,000 5,000

do EEES e doutros con Leaving Certificate

acordos internacionais

Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 7,044 6,525 6,784

Alumnado con titulo de ;
Tecnoloxia

2015/2016  bacharel ou equivalente

do sistema educativo
espafiol - con probas COU (LXE) e Selectividade.

Biosanitaria 8,120 8,120
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Bacharelato (LOE) e

Selectividade. Estranxeiro 6,920 g
Titulo de Licenciado Licenciado en Bioloxia 5,565 5,565
Probas de acceso a
Acceso para maiores universidade para
de 25 AI‘?OS maiores de 25 anos 7,000 7,000
(LOE). Opcioén Ciencias
Sociais e Xuridicas
Sanidade: Proteses
Dentais 7,000 7,000
Titulos oficiais de
técnico superior de Sanidade: Satde Ambiental 7,160 8,400 7,780
formacion profesional > -
Xestion forestal e do medio 7.070 7530 7.300
natural
Habilitacions de Acceso por recoflecemento 0.000
caracter extraordinario | dun minimo de 30 ECTS ’
Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente | COU Curso de 1971-72 a
do sistema educativo febreiro de 1975 6,050 B
espafiol - sen probas
Bacharelato (LOE) e
. Selectividade. Ciencias e 6,337 8,762 7,549
Alumnado con titulo de .
. Tecnoloxia
bacharel ou equivalente
do sistema educativo
espafiol - con probas Bacharelato LOMCE e
ABAU. Ciencias 6,395 6,395
Probas de acceso &
Acceso para maiores universidade para maiores
de 25 Anos de 25 anos (LOE). Opcién 7,550 [
2017/2018 Ciencias
Eg;g?gggi%?‘c& Acreditacion ou credencial
validacién parcial de de homologacion do titulo 6,370 6,370
; de bacharel
estudos estranxeiros
Graduad } o
oen Titulos oficiais de Sanidade: Salde Ambiental = 6,100 7,167 6,633
Ingenieri técnico superior de
a formacién profesional | pajsaxismo e medio rural 7,270 7,270
Agraria
Habilitacions de Acceso por recofilecemento 0.000
caracter extraordinario ' dun minimo de 30 ECTS ’
Bacharelato (LOE) e
. Selectividade. Ciencias e 5,973 6,756 6,364
Alumnado con titulo de .
. Tecnoloxia
bacharel ou equivalente
do sistema educativo Bacharelato (LOE) e
espafiol - con probas | Selectividade. 5499 5499
Humanidades e Ciencias ’ ’
2016/2017 Sociais
Titulos oficiais de i .
técnico superior de Xestion forestal e do medio 7,330 7,330
- : natural
formacion profesional
Graduados Superiores | Graduado en Comercio 7,187 7,187
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2015/2016

Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente
do sistema educativo
espafiol - con probas

Titulos oficiais de
técnico superior de
formacién profesional

Habilitacions de
caracter extraordinario

Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e
Tecnoloxia

Bacharelato LOXSE e
Selectividade. Ciencias da
Saude

COU (LXE) e Selectividade.
Biosanitaria

Enerxia e auga: Eficiencia
enerxética e enerxia solar
térmica

Proxectos de obra civil

Acceso por adaptacion
dunha titulacion LRU

5,371

5,930

7,420

6,540

6,160

6,323

6,350

5,766

6,126

6,350

7,420

6,540

0,000
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ANEXO 2 103(2)-PE_ PROFESORADO POR CATEGORIA

103(2)-PE PROFESORADO POR CATEGORIA

Titulacion

2017/2018
Graduado en
Ciencia 'y
Tecnologia de
los Alimentos 2016/2017
2015/2016
Graduadoen  »>417/2018
Ciencias
Ambientales
2016/2017

Curso Académico

Indicadores

Categoria Laboral

Non Aplicable

Profesor/a titular de escola univer.
Catedratico/a de universidade

Profesor/a asociado/a T3

Profesor/a titular de universidade

Profesor/a contratado/a doutor/a

Profesor/a contratado/a interino/ a
Contratado/a FPI

Contratado/a predoutoral Xunta
Investigador/a Ramén y Cajal

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade A
Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade B
Non Aplicable

Profesor/a titular de escola univer.
Catedratico/a de universidade

Profesor/a titular de universidade

Profesor/a contratado/a doutor/a

Profesor/a contratado/a interino/ a
Contratado/a FPI

Contratado/a predoutoral Uvigo
Investigador/a Ramén y Cajal

Contratado/a FPU

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade B
Non Aplicable

Profesor/a titular de escola univer.
Catedratico/a de universidade

Profesor/a titular de universidade

Profesor/a contratado/a doutor/a
Contratado/a FPI

Contratado/a predoutoral Uvigo
Contratado/a FPU

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade A
Profesor/a titular de escola univer.
Catedratico/a de universidade

Profesor/a asociado/a T3

Profesor/a titular de universidade

Profesor/a contratado/a doutor/a

Profesor/a axudante doutor/a

Profesor/a contratado/a interino/ a
Contratado/a FPI

Investigador/a Juan De La Cierva
Contratado/a predoutoral Xunta
Investigador/a Ramén y Cajal

Contratado/a FPU

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade A

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade B
Postdoutoral Proxectos Ministerio Xévenes
Investigadores mod.3

Non Aplicable

N° Profesorado

Home Muller

13

WwW kL, NP

P PP R R R R

16

NN PO

14

P oW kN

16

PN Wo

NP, P WEFE WO

=

N° Profesorado
Total

2

2

5

1

N BN N
WA P NMNDNWWOOLWOOAONMNPEPRPRPDAWEP ®O®WERPOBRSMDEDNDNDEWNMDNDNDNDPRPNAN

N
o

W P, PN PFP ODNMNND®WPEFP®
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2015/2016
2017/2018
Graduado en
Ingenieria 2016/2017
Agraria
2015/2016
ANEXO 3

Profesor/a titular de escola univer.
Catedratico/a de universidade
Profesor/a asociado/a T3
Profesor/a titular de universidade
Profesor/a contratado/a doutor/a
Profesor/a contratado/a interino/ a
Contratado/a FPI

Investigador/a Juan De La Cierva
Contratado/a predoutoral Xunta
Investigador/a Ramén y Cajal
Contratado/a FPU

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade B
Non Aplicable

Profesor/a titular de escola univer.
Catedratico/a de universidade
Profesor/a asociado/a T3
Profesor/a titular de universidade
Profesor/a contratado/a doutor/a
Contratado/a FPI

Investigador/a Juan De La Cierva
Contratado/a predoutoral Uvigo
Investigador/a Ramoén y Cajal
Contratado/a FPU

Postdoutoral Xunta de Galicia modalidade A
Catedratico/a de universidade
Profesor/a asociado/a T3
Profesor/a titular de universidade
Profesor/a contratado/a doutor/a
Profesor/a contratado/a interino/ a
Contratado/a predoutoral Xunta
Contratado/a FPU

Postdoutoral Proxectos Ministerio Xévenes
Investigadores mod.3

Non Aplicable

Catedratico/a de universidade
Profesor/a asociado/a T3
Profesor/a titular de universidade
Profesor/a contratado/a doutor/a
Investigador/a Juan De La Cierva
Contratado/a predoutoral Uvigo
Contratado/a predoutoral Xunta
Contratado/a FPU

Non Aplicable

Catedratico/a de universidade
Profesor/a asociado/a T3
Profesor/a titular de universidade
Profesor/a contratado/a doutor/a
Investigador/a Juan De La Cierva
Contratado/a predoutoral Uvigo
Contratado/a FPU

12
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ANEXO 38: E3-12 PERFIL DE INGRESO DO ALUMNADO

i Sexo N° de ingresos
Centro il . Titulacion Cursq . Modalidad Ingreso . g
Estudio Académico Estudio Acceso Home Muller Total
; Bacharelato (LOE) e
Alumnado con titulo de Selectividade. Ciencias e 2 3 5
bacharel ou equivalente do ' T¢cnoloxia
sistema educativo espafiol
- con probas BaChaI’elatO LOMCE e 6 14 20
ABAU. Ciencias
Por equivalencia, s )
homologacion ou validacion Acreditacion ou credepual
) de homologacion do titulo 1 1
parcial de estudos de bacharel
2017/2018 | €stranxeiros
Titulos oficiais de técnico  Quimica: Analise e Control 1 3 4
superior de formacion
profesional Sanidade: Dietética 1 1 2
Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente do = Bacharelato LOE sen 1 1
sistema educativo espafiol = ABAU
- sen probas
Total 12 21 38
; Bacharelato (LOE) e
Alumnado con titulo de Selectividade. Ciencias e 12 20 32
bacharel ou equivalente do ' +ocnoloxia
Graduado sistema educativo espafiol
en - con probas ga::h?yql(?tg (L(E)Et) e 1 1 2
Ciencia y egg ivida e.' .s ranxeiro
Tecnologi Actividades Fisicas e
ade los Deportivas: Animacion de 1 1 >
Alimentos 2016/2017 Actividades Fisicas e
§ o . Deportivas
101 Titulos oficiais de técnico  ;imjca: Analise e Control 2 2
superior de formacion
Zacdulta “ profesional Sanidade: Dietética 1
e de rao
Ciencia Sanidade: Radioterapia 1 1
s
Sanidade: Satude Ambiental 2 2
Total 17 25 42
Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 8 21 29
Alumnado con titulo de Tecnoloxia
bacharel ou equivalente do | COU (LXE) e Selectividade. 1 1
sistema educativo espafiol  Biosanitaria
- con probas
2015/2016 Bacharelato (LOE) e 1 1 5
Selectividade. Estranxeiro
Titulos oficiais de técnico | Quimica: Anélise e Control 1 1
superior de formacion . e .
profesional Sanidade: Saude Ambiental 1 1
Total 10 24 34
Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 5 2 7
Tecnoloxia
Bacharelato (LOE) e
SIS Alumnado con titulo de Selectividade. 1 1
en bacharel ou equivalente do ~Humanidades e Ciencias
Ciencias — 2017/2018 | Giioma educativo espafiol | SOciais
Ambiental P
- con probas Bacharelato LOMCE e 13 8 21
s ABAU. Ciencias
Bacharelato LOMCE e 1 1

ABAU. Ciencias Sociais
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Actividades Fisicas e
Deportivas: Animacion de

Actividades Fisicas e 1 &
Deportivas
Quimica: Quimica
. - - : 3 3
Titulos oficiais de técnico ~ Ambiental
superior de formacion Sanidade: Saude Ambiental 1 2 3
profesional
Desenvolvemento de
Produtos Electrénicos e 1 1
Instalaciéns Electrotécnicas
Xestion forestal e do medio 3 5 5
natural
Alumnado con bacharelato . )
. - ) Bacherelato Internacional:
internacional, de paises do :
Diploma de Bacharelato 1 1
EEES e doutros con Internacional (BI)
acordos internacionais
Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente do ' Bacharelato LOE sen 1 1
sistema educativo espafiol = ABAU
- sen probas
Total 30 15 45
bacharel ou equivalente do | BaCharelato (LOB) e
) qt =~ Selectividade. Ciencias e 26 18 44
sistema educativo espafiol .
Tecnoloxia
- con probas
Quimica: Quimica 2 >
Ambiental
Titulos oficiais de técnico
superior de formacion Sanidade: Satde Ambiental 1 1
2016/2017 | profesional
Xestion forestal e do medio 1 1
natural
Alumnado con bacharelato
internacional, de paises do | Irlanda: Established 1 1
EEES e doutros con Leaving Certificate
acordos internacionais
Total 30 19 49
Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 26 15 41
Alumnado con titulo de Tecnoloxia
bacharel ou equivalente do
sistema educativo espafiol = COU (LXE) e Selectividade. 1 1
- con probas Biosanitaria
Bacharelato (LOE) e 1 1
Selectividade. Estranxeiro
Titulo de Licenciado Licenciado en Bioloxia 1 1
2015/2016
Probas de acceso a
Acceso para maiores de 25 universidade para maiores
P de 25 anos (LOE). Opci6n 1 1
Anos - : T
Ciencias Sociais e
Xuridicas
Sanidade: Préteses Dentais 1 1
Titulos oficiais de técnico . e .
superior de formacion Sanidade: Saude Ambiental 3 2 5
profesional — -
Xestion forestal e do medio
1 1 2
natural
Habilitaciéns de caracter Acceso por recofiecemento 1 1

extraordinario

dun minimo de 30 ECTS
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Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente do

COU Curso de 1971-72 a

sistema educativo espafiol | febreiro de 1975 1 L
- sen probas
Total B8] 22 55
; Bacharelato (LOE) e
Alumnado con titulo de Selectividade. Ciencias e 4 2 6
bacharel ou equivalente do ' T¢cnoloxia
_SICS(t)?]rTL?O%(;L;catwo espafiol Bacharelato LOMCE e 6 6
ABAU. Ciencias
Probas de acceso &
Acceso para maiores de 25 | universidade para maiores 1 1
Anos de 25 anos (LOE). Opcién
Ciencias
2017/2018 | Porequivalencia, 1,0 iacion ou credencial
homologacién ou validacion S P
parcial de estudos ge Eomhologlacmn do titulo 2 2
estranxeiros € bachare
Titulos oficiais de técnico Sanidade: Satude Ambiental 1 3 4
superior de formacion
profesional Paisaxismo e medio rural 1 1
Habilitacions de caracter Acceso por recoflecemento 1 1
extraordinario dun minimo de 30 ECTS
Total 15 6 21
Bacharelato (LOE) e
; Selectividade. Ciencias e 4 6 10
Alumnado con titulo de Tecnoloxia
Graduado bacharel ou equivalente do
en sistema educativo espafiol Bacharelato (LOE) e
iarf - con probas Selectlyldade. — 2 2
Ingenieria Humanidades e Ciencias
Agrania — 5016/2017 Sociais
T'IUIO.S oficiais de tgf:nlco Xestion forestal e do medio
superior de formacion natural 1 1
profesional
Graduados Superiores Graduado en Comercio 1 1
Total 7 7 14
Bacharelato (LOE) e
Selectividade. Ciencias e 2 1 &
Tecnoloxia
Alumnado con titulo de
bacharel ou equivalente do ' gacharelato LOXSE e
sistema educativo espafiol | selectividade. Ciencias da 1 2 3
- con probas Salde
COU (LXE) e Selectividade. 1 1
2015/2016 Biosanitaria
. o o Enerxia e auga: Eficiencia
Titulos oficiais de técnico | enerxética e enerxia solar 1 1
superior de formacion térmica
profesional
Proxectos de obra civil 1 1
Habilitacions de caracter Acceso por adaptacion 1 1 >
extraordinario dunha titulacién LRU
Total 6 5 11
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ANEXO 4: 111-DISTRIBUCION DO ALUMNADO POR CENTRO DE PRACTICAS

PRACTICAS CURRICULARES/EXTRACURRICULARES

CIENCIA E TECNOLOXIA DOS ALIMENTOS

EMPRESA/ CURRICULARES N2 ALUMNOS
15/16 | 16/17 | 17/18
AKUNATURA 1 1
BISCUITS GALICIA 1
CENTRO ANALITICO MIGUEZ MUINOS 1
LABORATORIO AGRARIO E FITOPATOLOXICO DE GALICIA 1 1
LIGAL - LABORATORIO INTERPROFESIONAL LECHERO DE GALICIA
Total general 2 2 3
EMPRESA/ EXTRACURRICULARES N2 ALUMNOS
ACEITES ABRIL, S.L. 1 1 2
AKUNATURA DE OURENSE S.L. 2 1 1
ALCAMPO 1
ARC ERUBANAN GALICIA, S.L. 1
ASOC.PRODUCTORES MEJILLONEROS CABO DE CRUZ 1 1
COREN 2 2 1
DESCENDIENTES DE J.PALACIOS S.L. 1
ELBULLIFOUNDATION 1
ESTANDAR, GESTION ALIMENTARIA 1
ESTRELLA GALICIA 1
FRINSA-FRINSA DEL NOROESTE-PRAC TICUM 1
FUNDACION CENTRO TECNOLOXICO DA CARNE -CETAC 3 3
GRUPO LECHE RIO S.A. 1
INGACAL 1
INNOLACT S.L. 1
LABORATORIO GOBERNA, S.L. 1
LABORATORIO LACTEO GALLEGO S.L. 1
MEDIFOOD MANAGEMENT S.L. 1
PATATAS CONDE S.L. 1
PESCADOS RUBEN S.L. 1
PESCANOVA ESPANA, S.L.U. 1
QUALIGAL CONSULTORIA Y ASESORIAS.L.N.E 1 1
QUESOS EL PASTOR 1
SANLUCAR INVESTIGACION Y DESARROLLO S.L. 1
UVIGO-CACTI 1
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VIAQUA GESTION DE AGUAS DE GALICIA S.A.U. 1

Total general 15 13 15

PRACTICAS CURRICULARES/EXTRACURRICULARES

CIENCIAS AMBIENTAIS

EMPRESA/ CURRICULARES N2 ALUMNOS

15/16 16/17 | 17/18

Amigos da Terra 2 2

Bruma Xestion Ambiental 1

Diputacion de Ourense 1 1

SIAVI

Viaqua 2 2

Xesmega

Total general 6 6 2

EMPRESA/ EXTRACURRICULARES N2 ALUMNOS

AGRUPACION AP{COLA DE GALICIA 1

AMEGROVE, S.C.G. 1

AKUNATURA DE OURENSE S.L.

AQUAOURENSE SOCIEDAD PROVINCIAL DE AGUAS E MEDIO AMBIENTE S.A

AUDEMA

C.R.D.O VALDEORRAS

CODISOIL, S.A.

RlRrlRr|Rr|IN|WV

CONCELLO DE BURELA

CONCELLO CARBALLINO 1

CONCELLO DA POBRA DO CARAMINAL 1

CONCELLO DE A CANIZA 1

CONCELLO DE CARBALLO 1

CONCELLO DE LALIN 1

CONCELLO DE MONFORME DE LEMOS 1

CONCELLO DE MUROS 1

CONFEDERACION HIDROGRAFICA DEL MINO-SIL 2

CONCELLO DE MEDIO AMBIENTE E ORDENACION DO TERRITORIO
(Meteogalicia)

CONCELLO DE MEDIO AMBIENTE E ORDENACION DO TERRITORIO (PN lllas
Atlanticas)

CONCELLO DE MEDIO AMBIENTE E ORDENACION DO TERRITORIO (PN
Invernadoiro)

CONSELLERIA DE MEDIO AMBIENTE, TERRITORIO E INFRAESTRUTURAS 8 4

CSIC (Instituto de Investigacidns marifias) 2

DEPUTACION DE PONTEVEDRA

ECOPLANIN, XESTION E INFORMACION AMBIENTALS.L.

ENDESA GENERACION S.A.

Rk RN

EXCMA. DEPUTACION PROVINCIAL DE OURENSE
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FARMACIA MANUEL ANTONIO CALO LOURO

FAUNA UTILS.L.

FOMENTO DE CONSTRUCCIONES Y CONTRATAS, S.A.-FCC

GESTION Y TECNICAS DEL AGUA S.A.

INDROPS LABORATORIO DE ANALISIS Y CALIDAD MEDIOAMBIENTALS.L.

RPlRr|lRr|R |

INGACAL

INSTITUTO ESPANOL DE OCEANOGRAFIA

IPROMA

ISIDRO 1952

LABORATORIO GOBERNA, S.L.

LANDA MEDIOAMBIENTE

QUALIGAL CONSULTORIA Y ASESORIA S.L.N.E.

REPSOL S.A.

TECNOAMBIENTE

USC

VIAQUA GESTION DE AGUAS DE GALICIA S.A.U

RlRr[(Rk|Rk |~

WATCH-OUT SANIGESTION GALICIA SL

XEOAQUISS.L.

XESMEGA

Total general

33

27

19
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PRACTICAS CURRICULARES/EXTRACURRICULARES

ENXENERIA AGRARIA

EMPRESA/ CURRICULARES

N2 ALUMNOS

15/16

16/17

17/18

Centro Desenvolvemento agroganadeiro-INORDE

Deputacion de Ourense

La Despensa del campo

Terrasvin

VIAQUA Gestién de Aguas de Galicia S.A.U.

Watch-out Sanigestion

Total general

EMPRESA/ EXTRACURRICULARES

N2 ALUMNOS

AGRUPACION APiCOLA DE GALICIA

AJUNATURA DE OURENSE S.L.

CASA DA FONTE

CENTRO DESENVOLVEMENTO AGROGANDEIRO - INORDE

R[N~

CONSELLO REGULADOR DENOMIANCION ORIXE RIBEIRO

COREN

[uny

CUEVAS Y CiA S.A.

DEPUTACION DE PONTEVEDRA

D-SENA SC

ESTUDIO DE XESTION MEDIOAMBIENTALS.L.

FUNDACION CENTRO TECNOLOXICO DA CARNE-CETAC

ICOS S.C.G.

INGACAL

MEJILLONES NIDALS.L.

VEGETALIA S.L.U.

VIAQUA GESTION DE AGUAS DE GALICIAS.A.U

XEOAQUISS.L.

Total general

12
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Campus Ourense

Anexo 5:101-AC_Nota media de acceso

101- AC NOTA MEDIA DE ACCESO

Cen | Tipo Titulacion  Curso Modalidad Sexo Home Muller Promedio

o | Estudio AcademicoRIngIeso Estudio Nota media  Nota media  Nota media

Acceso acceso acceso acceso
2017/2018 | Titulo de Licenciado 6,669 6,669
Licenciado en
Veterinaria
Titulo de Diplomado 0,000
Diplomado/  en
Mestres Enfermaria
Por Estudos 6,980 7,000 6,990
equivalencia, ' realizados
homologacié no
nou estranxeiro
validacion
parcial de
estudos
estranxeiros
Graduados Graduado 5,000 7,113 6,057
Superiores en Bioloxia

Graduado 7,808 7,510 7,659
en Ciencia

e

Tecnoloxia

dos

Alimentos

Graduado 9,760 9,760
en

Enfermaria

Graduado 6,010 6,010
en Quimica

Graduado 7,100 7,095 7,097
en Ciencias
Ambientais

Mestra
do

Graduado 6,780 11,250 9,015
en

Enxefiaria

Agraria

Graduado 10,146 10,146
en

Enxefiaria

en Quimica

Industrial

Graduado 6,620 6,620
en Bioloxia

2016/2017 Titulo de Licenciado 2,690 5,604 4,147
Licenciado en Bioloxia

Titulo de Enxefieiro 5,701 5,880 5,791
Enxefieiro Técnico
Técnico Agricola,

especialida

de en

Industrias

Agrarias e

Alimentaria

s
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Facultade de Ciencias

Campus Ourense

Enxefieiro
Técnico
Industrial.
Especialida
de en
Mecanica

5,831

5,831

Por
equivalencia,
homologacié
nou
validacion
parcial de
estudos
estranxeiros

Estudos
realizados
no
estranxeiro

14,000

10,000

12,000

Graduados
Superiores

Graduado
en Bioloxia

7,800

7,800

Graduado
en Ciencia
e
Tecnoloxia
dos
Alimentos

7,500

7,500

Graduado
en Bioloxia

5,800

5,800

Graduado
en Quimica

6,242

5,972

6,107

Graduado
en Ciencias
Ambientais

7,633

7,553

7,593

Graduado
en
Enxefiaria
Quimica

6,084

6,084

Graduado
en Nutricion
Humana e
Dietética

8,470

8,470

Graduado
en
Biotecnoloxi
a

11,900

11,900

2015/2016

Titulo de
Licenciado

Licenciado
en Bioloxia

6,823

6,823

Licenciado
en
Veterinaria

5,400

5,400

Licenciado
en Ciencias
Quimicas

5,900

5,900

Titulo de
Enxefieiro

Enxefieiro
de
Telecomuni
cacion

8,330

8,330

Titulo de
Enxefieiro
Técnico

Enxefieiro
Técnico
Industrial.
Especialida
de en
Quimica
Industrial

5,720

5,720

Graduados
Superiores

Graduado
en Bioloxia

7,142

7,142
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Facultade de Ciencias

Campus Ourense

Graduado 10,240
en Ciencia

e

Tecnoloxia

dos

Alimentos

Graduado

en Bioloxia

Graduado
en Quimica

Graduado 7,816
en Ciencias

Ambientais

Graduado
en
Enxefiaria
Agraria
Graduado
en
Enxefiaria
Agroaliment
aria

7,300

7,029

7,410

6,377

8,297

6,567

6,470

8,634

7,410

6,377

8,056

6,933

6,470

2015/2016

Titulo de
Licenciado

Titulo de
Diplomado/
Mestres

Graduados
Superiores

Licenciado
en Fisica

Licenciado 7,705

en Quimica

Licenciado
en Historia

Licenciado 5,500
en

Ciencias
Bioldxicas
Diplomado
en Optica e
Optometria

7,310

Graduado
en
Enxefiaria
de
Tecnoloxias
de
Telecomuni
cacion

9,751

1,109

5,000

6,850

1,109

7,705

5,000

5,500

7,080

ONGI

2017/2018

Titulo de
Diplomado/
Mestres

Por
equivalencia,
homologacio
nou
validacion
parcial de
estudos
estranxeiros

Graduados
Superiores

Diplomado
en
Enfermaria
Acreditacio
nou
credencial
de
homologaci
6n (MECD)
dun titulo
universitario
estranxeiro
a un titulo
universitario
espafiol
Estudos
realizados
no
estranxeiro
Graduado
en Bioloxia

6,961

5,613

6,895

6,961

0,000

5,613

6,895
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Facultade de Ciencias

Campus Ourense

Graduado
en Ciencias
da
Actividade
Fisicae o
Deporte

6,800

6,800

Graduado
en
Enfermaria

7,525

7,525

Graduado
en
Fisioterapia

9,060

8,560

8,810

Graduado
en Ciencias
da
Actividade
Fisicae o
Deporte

7,309

7,309

Graduado
en
Bioquimica

6,800

6,800

Graduado
en
Fisioterapia

7,880

7,880

2016/2017

Titulo de
Licenciado

Licenciado
en
Farmacia

6,410

6,410

Licenciado
en Medicina

7,228

8,000

7,614

Licenciado
en
Psicoloxia

8,970

8,970

Titulo de
Diplomado/
Mestres

Diplomado
en
Enfermaria

6,808

6,808

Titulo de
Enxefieiro
Técnico

Enxefieiro
Técnico
Agricola,
especialida
de en
Industrias
Agrarias e
Alimentaria
S

6,300

6,300

Por
equivalencia,
homologacié
nou
validacion
parcial de
estudos
estranxeiros

Estudos
realizados
no
estranxeiro

7,510

11,500

9,505

Graduados
Superiores

Graduado
en Ciencia
e
Tecnoloxia
dos
Alimentos

7,140

7,140

Graduado
en
Enfermaria

9,866

9,866

Graduado
en Bioloxia

6,716

6,716

Graduado
en Nutricion
Humana e
Dietética

7,154

7,154
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Facultade de Ciencias
Campus Ourense

2015/2016 Titulo de Licenciado 6,163 6,163
Licenciado en Bioloxia
Licenciado 6,300 6,300
en
Farmacia
Licenciado 9,320 9,320
en Medicina
Titulo de Diplomado 6,573 6,573
Diplomado/  en
Mestres Enfermaria
Titulo de Enxefieiro 7,370 7,370
Enxefieiro Técnico
Técnico Agricola,
especialida
de en
Industrias
Agrarias e
Alimentaria
S
Por Estudos 6,125 6,125
equivalencia, ' realizados
homologacié ' no
nou estranxeiro
validacion
parcial de
estudos
estranxeiros
Graduados Graduado 6,780 7,783 7,282
Superiores en Ciencias
da
Actividade
Fisicae o
Deporte
Graduado 8,312 8,312
en
Enfermaria
- L ] L]
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Anexo 6: 103(2)-PE_Profesorado por categoria

103(2)-PE PROFESORADO POR CATEGORIA

Titulacion

Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental

Curso Académico

2017/2018

2016/2017

2015/2016

Indicadores
Categoria Laboral
Non Aplicable

Catedratico/a de
universidade

Profesor/a titular de
universidade

Profesor/a
contratado/a
doutor/a

Profesor/a
contratado/a
interino/ a

Investigador/a
Ramoén y Cajal

Non Aplicable

Catedratico/a de
universidade

Profesor/a titular de
universidade

Profesor/a
contratado/a
doutor/a

Investigador/a Juan
De La Cierva

Investigador/a
Ramoén y Cajal

Non Aplicable

Catedratico/a de
universidade

Profesor/a titular de
universidade

N° Profesorado
Home
6

19

20

19

N° Profesorado
Muller
12

14

11

14

N° Profesorado
Total
18

33

14

31

10

14

33
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Facultade de Ciencias
Campus Ourense

Profesor/a 2 7 9
contratado/a
doutor/a
Investigador/a 1 1
Ramoén y Cajal
Postdoutoral Xunta 1 1
de Galicia
modalidade A

2015/2016 Non Aplicable 6 3 9
Catedratico/a de 2 2
universidade
Profesor/a titular de 4 4
universidade
Profesor/a 1 1 2
contratado/a
doutor/a
Catedratico/a de 1 1
escola univer.
Investigador/a 1 1
Ramoén y Cajal

2017/2018 Non Aplicable 11 12 23
Catedratico/a de 1 1
universidade
Profesor/a 1 1
asociado/a T3
Profesor/a titular de 6 3 9
universidade
Profesor/a 2 2
contratado/a
doutor/a

2016/2017 Non Aplicable 11 13 24
Catedratico/a de 1 1
universidade
Profesor/a 1 1
asociado/a T3

. . d .
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Facultade de Ciencias
Campus Ourense

Profesor/a titular de 6 2 8
universidade
Profesor/a 3 3
contratado/a
doutor/a

2015/2016 Non Aplicable 11 13 24
Catedratico/a de 2 2
universidade
Profesor/a 1 1
asociado/a T3
Profesor/a titular de 5 2 7
universidade
Profesor/a 1 3 4
contratado/a
doutor/a

365 336 701
. . d .
Unlve rS 1 a d e » ].go Area de Caliclade




DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

Anexo 7: E3-12_Perfil de ingreso do alumnado

E3-1 2 PERFIRL DE INGRESO

Centro Tipo Titulacion  Curso Modalidad Sexo Home Muller Total
Estudio Académico Ingreso Estudio N° de N° de N° de
Acceso ingresos ingresos ingresos
101 Mestra @ Master 2017/2018 | Titulo de Licenciado 1 1
Facult ' do Universitari Licenciado en
ade de oen Veterinaria
Cienci Ciencia e
as Tecnoloxia
Agroalimen
taria e Titulo de Diplomado 1 1
Ambiental Diplomado/M  en
estres Enfermaria
Por Estudos 1 1 2
equivalencia,  realizados
homologaciéon  no
ou validacion | estranxeiro
parcial de
estudos
estranxeiros
Graduados Graduado en 1 1 2
Superiores Bioloxia
Graduado en 1 3 4
Ciencia e
Tecnoloxia
dos
Alimentos
Graduado en 1 1
Enfermaria
Graduado en 1 1
Quimica
Graduado en 1 5 6
Ciencias
Ambientais
Graduado en 1 1 2
Enxefaria
Agraria
Graduado en 1 1
Enxefiaria
en Quimica
Industrial
Graduado en 1 1
Bioloxia
Total 5 17 22
2016/2017 | Titulo de Licenciado 2 3
Licenciado en Bioloxia
Titulo de Enxefieiro 1 1 2
Enxefieiro Técnico
Técnico Agricola,
especialidad
een
Industrias
Agrarias e
Alimentarias

UniversidagaVigo




DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

Por
equivalencia,
homologacion
ou validacion
parcial de
estudos
estranxeiros
Graduados
Superiores

Total

Enxefieiro
Técnico
Industrial.
Especialidad
een
Mecanica

Estudos
realizados
no
estranxeiro

Graduado en
Bioloxia

Graduado en
Ciencia e
Tecnoloxia
dos
Alimentos
Graduado en
Bioloxia

Graduado en
Quimica

Graduado en
Ciencias
Ambientais

Graduado en
Enxefiaria
Quimica

Graduado en
Nutricion
Humana e
Dietética

Graduado en
Biotecnoloxi
a

10

14

2015/2016

Titulo de
Licenciado

Titulo de
Enxefieiro

Titulo de
Enxefieiro
Técnico

Graduados
Superiores

Licenciado
en Bioloxia

Licenciado
en
Veterinaria
Licenciado
en Ciencias
Quimicas

Enxefieiro de
Telecomunic
acion

Enxefieiro
Técnico
Industrial.
Especialidad
een
Quimica
Industrial
Graduado en
Bioloxia
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Total

Graduado en
Ciencia e
Tecnoloxia
dos
Alimentos
Graduado en
Bioloxia

Graduado en
Quimica
Graduado en

Ciencias
Ambientais

Graduado en
Enxefiaria
Agraria

Graduado en
Enxefiaria
Agroalimenta
ria

28

32

Master 2015/2016
Universitari

oen

Fotonica e

Tecnoloxia

s do Laser

Titulo de
Licenciado

Titulo de
Diplomado/M
estres

Graduados
Superiores

Total

Licenciado
en Fisica

Licenciado
en Quimica

Licenciado
en Historia

Licenciado
en Ciencias
Bioloxicas

Diplomado
en Optica e
Optometria

Graduado en
Enxefiaria
de
Tecnoloxias
de
Telecomunic
acion

Master 2017/2018
Universitari

oen

Nutricion

Titulo de
Diplomado/M
estres

Por
equivalencia,
homologacion
ou validacion
parcial de
estudos
estranxeiros

Graduados
Superiores

Diplomado
en
Enfermaria
Acreditacion
ou
credencial
de
homologacié
n (MECD)
dun titulo
universitario
estranxeiro a
un titulo
universitario
espafiol
Estudos
realizados
no
estranxeiro
Graduado en
Bioloxia

UniversidagaVigo




DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

Total

Graduado en
Ciencias da
Actividade
Fisicae o
Deporte

Graduado en
Enfermaria

Graduado en
Fisioterapia

Graduado en
Ciencias da
Actividade
Fisicae o
Deporte

Graduado en
Bioguimica

Graduado en
Fisioterapia

2016/2017 | Titulo de
Licenciado

Titulo de
Diplomado/M
estres

Titulo de
Enxefieiro
Técnico

Por
equivalencia,
homologacion
ou validacion
parcial de
estudos
estranxeiros
Graduados
Superiores

Total

Licenciado
en Farmacia

Licenciado
en Medicina

Licenciado
en
Psicoloxia
Diplomado
en
Enfermaria
Enxefieiro
Técnico
Agricola,
especialidad
een
Industrias
Agrarias e
Alimentarias

Estudos
realizados
no
estranxeiro

Graduado en
Ciencia e
Tecnoloxia
dos
Alimentos
Graduado en
Enfermaria

Graduado en
Bioloxia

Graduado en
Nutricién
Humana e
Dietética

15

19

2015/2016 | Titulo de
Licenciado

Licenciado
en Bioloxia
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Titulo de
Diplomado/M
estres

Titulo de
Enxefieiro
Técnico

Por
equivalencia,
homologacion
ou validacién
parcial de
estudos
estranxeiros
Graduados
Superiores

Total

Licenciado
en Farmacia

Licenciado
en Medicina

Diplomado
en
Enfermaria
Enxefieiro
Técnico
Agricola,
especialidad
een
Industrias
Agrarias e
Alimentarias

Estudos
realizados
no
estranxeiro

Graduado en
Ciencias da
Actividade
Fisicae o
Deporte

Graduado en
Enfermaria

23

UniversidagaVigo




DE-03 P1 anexo 1 do 27/09//2018: Informe de revision pola direccion

Anexo 8: 111-Distribucién do alumnado por Centro de Practicas

111-DISTRIBUCION DO ALUMNADO POR CENTRO DE PRACTICAS

PRACTICAS EXTRACURRICULARES
Master Universitario en Ciencia e Tecnoloxia Agroalimentaria
EMPRESA/ EXTRACURRICULARES N2 ALUMNOS
15/16 15/16 17/18

AKUNATURA DE OURENSE S.L. 1
ANFACO-CECOPESCA 3
ARC EUROBANAN GALICIA, S.L.
CONSELLERIA DE MEDIO AMBIENTE E ORDENACION DO 1
TERRITORIO (PN lllas Atlanticas)
COREN 2
ENVIROHEMP 1
FRITAS JALYS 1
INGACAL EVEGA 1
LIGAL - LABORATORIO INTERPROFESIONAL LECHERO DE GALICIA 1
SERUNION SA 1
TRAGSA 1
VIAQUA GESTION DE AGUAS DE GALICIA S.A.U 1
Total general 5 5

PRACTICAS EXTRACURRICULARES

Master Universitario en Nutricién
EMPRESA/ EXTRACURRICULARES N2 ALUMNOS

15/16 16/17 17/18

LABORATORIO MAXCONTROL NOROESTE S.L.U. 1
Total general 1
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ANEXO 9: PANEL DE INDICADORES POR MATERIA GRADO Y MASTERES

o Bxdto
1718 1617 15/16 17/13 16/17

Grado QENOA y TECNOLOGIA de los ALIMENTOS

= Bicloxiz Bioloxia 23% 1% 263
= Fizica: Fisica 67% 53% A0%s | 48% 085 S0
[=1 Marematicas: Matem aticas 60% | 100%: 38% | 60% 63% | 60%
= Xeoloxia: Xecloxia 5% 100%
= Quimica Quimica 25% 1002
G Matematicas: Ampliacion de matem&Eics 17%% | 15% 100%: | 893
Fizica: Ampliacion de fisica 50% | 58% 208 | 92%
= Empresa: Economia e empresa 95%% 95%%
G Cuimica inorganica 33%% | 1009 33% | 1003
= 5| Quimica organica 67% | 43% | 57% B63 | 1003
=i Microbioloxia 1002 | 43%% | 53%% 43% | 74%
Quimica fisica 50% | 46% | 41% 6955 B2%
Bioquimica 100% | 67%% | 45% 100%% | 75%%
Quimica analitica 100% | 71% | 45% 71% | 77%
Andiseinstrumenta S50% | 64% | 58%% 51% | 75%
Bromatoloxia 40% | 56% | 52% B1% | BG6%
Ampliacion de bromatoloxia 50% | 64% | T1%% T1%% | B1%%
[ Avaliadon sensorial dos alimentos 10 1003% BE%a 100%% | BB
G Seguridade alimentaria 10 BB | 100% | 91% 100%% | 913
= Mutricion e dietética 10 67% | B2% | 55% 100%% | 75%
= Quimica e bioguimica alimentaria 10 7% | 362 | 36%% 363 | B
= ntroducion & enxefiaria quimica A5% T | B2%

9]

Operadons basicas
Biorreactores

B
Ed

38% | 7% [ 553 | 0%
1008 | 1003 | 100% | 100%%

[

=
[=]
2

= Tecnoloxia dalimentaria 25%% 63% |100% | 83% | 93%
iencia e tecnoloxia do leite 100% B9% | 91% | 91% | BO9%

i
=
&

B3% |100% [ 91% | B3%
92% | 100% [ 100%: | 92%
1008 | 1003 | 100% | 100%%
100% 1005
B | 100%% | 100%% | 78%
68% | 75% | 699 | 6B¥
O0% | 100% [ 1003 | 90%
65% | 100% | BB | 92%
100% | 100% | 670 | 100%
5% 808 | 100%%
52% | 6/ [ 613 | 71%
B6% | B9 [100%: | B63
359% | 33% [ 71% | BO9%
67 % 100%% | 673

iencia e tecnoloxia dos produtos pesqueiros

iencia e tecnoloxia dos produtos vex stais
iencia e tecnoloxia enoldxices

Viticuhtura

Maerias primas

Hxiene alimentaria

[nlisRinlle]

(=
[=N=]
EiE
o [

Microbiol o ia industrial alimentaria
Toxicoloxia

Prevencion de riscos laborais
nformaica Informatica
Operadons basicas

¥estion dacalidade

Politices alimentarias

¥estion de residuos

[Ey [y (e ey
[= N [== [l g o ]
ECA e
o e [ | |

f
#

(=
[=N=]
EiE
o [

Traballo de Fin de Grao 100% 36% | S0% | 41% | 36%
Practicas externas 100% 89 |100%% | 93% | BO9%
Ciencia e tecnoloxia da carne 92% B6% | 93% [100% | B63
Andlise e control de calidade en encloxia 10086 67% [100% | BOSs | 100%
Bioloxia Bioloxia T3%0 o3 9130 913 1%
Fisica: Fisica A% 39% | o1
Quimica Quimica 55% 52% | o6
Marematicas: Matematicas 3% 4B% | B2%
Xeoloxia: Xeoloxia 55% 4B% | 98%
Marematicas: Ampliacion de matemaicas 5434 367 | 72%
Fisica: Ampliacion de fisica 683 35% | BD% TA%
Quimica Ampliadon de guimica 1002 1% | 825 B82%
nform&ica Informatica T1%% 48% | 92% 7 97
Fisioloxia T1%%a B5% BB B3% BB¥
Empresa: Economia e empresa 95%a 98% | 100%
Bioguimica 95% 98 | 95%
Quimica fisica T4%% 0526 | 95%
Quimica organica 657 1003 | 949%
Tecnicas de preparadon de mostras T6%a 962 | 100%%
Microbiol oxia 91% o0es | 908
¥estion de residuos 88%% i
Andissinstrumenta 20%%

G Quimica e bioquimica alimentaria 6136

041405 | Introd ucion a enxefaria quimica Bl%

E041501 | Bromatoloxia 683

S04LE03 | Mutricion e dietetica 10086

041503 | Operadons basicas B7%

G oa1504 | Microbioloxia industrial alimentaria P

@041505 | Tox icolox ia alimentaria 97 %

‘E041501 | Ampliacion de bromatoloxia 953

co41802 | Operadons basicas 53%

=oa1502 | Tecnoloxia alimentaria 63%

Goaisod | Hixiens alimentaria 96%

G041605 | Politicas alimentarias 57%
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o BEato

AS AMBIENTALES F/18 16/17 A15/16 17/18 16717 AS5F16 17718 16/17 1S5/16
GE250102 |Fislca: Fislca 579 [ aAF75 S095 F1%G BE3%G
GE2Z50104 |Oulmilca: Quimilca 579 [ 5594 SS9 B2Z94 9196
E260103 |Matermdticas: Mate matl cas FO%s 502 54126 S0 =196 B3%6
G2Z50101 |Bloloxia: Bloloxia 1009 sS095 B0%4 S0% B20%4 1OHO9E
E260105 |Xeoloxia: Xeoloxia 1009 | LOO%: 100%6 | B33 10026 B3%6
GEZE0Z01 |Fislca: ampliacidn de fizica 1009 AT 5095 ZTIE S0%6 5096
GE250203 |aulimilca: Amplliacldn de guimilca 10095 | LOO9S 1003 S09s 1009 S0%6
GEZE0Z0Z |[MatemdEticas: ampliacldn de matematicas =i=i-t B3%4 ZZ9g 1=t (=it aAZDE
=260204 |Informatica: Informatica F526 573 TS526 S573 10026 B5%6
GE250301 |Fislca amblaental 1009 B9 BZ%G FEIS B2Z94 BEB%G
GEZE030Z |[Modelos matematicos aplicados FEIE AOFSE FORS FTOoes i -2 =4=10 = u -t %=1 Ba%6
GE250303 |Edafoloxia 579 219 S0%4 BE% FT=9G =S
E2ZE0304 |Empresa: Economia e empresa 5735 | 100%5 S0%4 =l = L=lr it
E2Z50305 |Ecoloxia 40945 FIIE 7195 =394 == SS9 B39 FTE2G FTTE
G2Z50401 |mMicrobloloxia S095 1009 5594 S0%4 5455 SB% 100G 5454 B5%G
GE250402 |Aandlise Instrume ntal 40945 ==t 79 =394 S5994 SS9 B39 5454 TS9G
GE2Z50403 |Botdnica ST B35 o FTH TEG 294
GEZE0And | Zooloxia 1009 = lra S (==l =l S0%4 L=lrg- 5
G2Z50s501 |Hidroloxia 10095 | 1009% 2B 1009 =R LIS 100G = f== -
G2Z50502 |Enxefaria amble ntal 1009 2L =g o 2994 TEG BE% 2O B594 9196
GEZE0S03 |Awvallacldn de Impactos amblentals 1009 | 1002 | LO0%E | 1009 | 1L00%E | 10096 | 1009 | L0094 | 10056
S260504 |Modellizacldn e simulacldn amblental 576 25% | 1003 | S7%% D396 202 10026 | 9626 )
E260505 |Enerxiae sostibllidade enerxética 10096 | 1009 973 10026 | LO0%: | 973 10026 | L0026 | 1009
GEZE0601 |Ordenacidn do territorio e palsaxe 1009 | 1002 | LO0%E | 1009 o975 =lm -2 100%s | D736 E=tm -t
G2ZE0S02 | Xestldn de residuocs 1009 = 100% | 10095 o3%4 =l 100G [=lrg-2 5 L=lrg- 5
S260701 |Auditoria e xestldn amblental 10096 | 1009 973 1OO2E D396 2335 10026 | 9326 D536
G250702 |[Camblo cimatico 10095 | 1009% =t 1009 I594 = 100G =l =S
G250201 |Clhimatoloxia fisica 1009 B5%S F=IG 1009 B5%G 5095 10026 | LO029E B0%G
GEZE0902 |Oceanozrafia 1002 | 100%: 1003 | 10025 1o0o9s | 1D0%S
G2Z50903 |Meteoroloxia 1009 5395 100% | 10095 5394 10096 | 10025 | LO09E | 1009
ES260904 |OQuimlca da atmosfera 10026 | 10096 | 100%6 | 10026 | L00%: | 10096 | 10096 | L1002 | 1009
S260905 |Contamlnacldn atmosférica 1002 | 1009 | L00%6 | L002< | L00% | 100%: | L0096 | L1009 | 1009
GE2ZE0906 |Teledeteccldn e SIX 10095 | 1009% = 1009 B5%G BE% 100G == =
S260907 Tec:'ncaslde Iaﬂallse € predician 10095 | 10029 | L0009 | 10094 B394 10096 | 10024 B394 LOHO9E
G2ZE0908 |Acerobloloxia 10095 | 10029 | L0009 | 10094 I594 =l 100G =l 594
GE250202 |Bloclmatoloxia 10095 | 10024 | L0096 | 1009 | L0009 DEIS 10026 | LO029E aE%G
GEZE0910 |[Mestldn & conservacldn da augs 1009 | 1002 | LO0%E | 1009 | 1L00%E | 10096 | 1009 | L0094 | 10056
E260911 |Awvallacldn e conservacldn de solos 576 10026 | L00%: | 573 29726 | 10096 | 100%: | 973 | 1009
GE250212 |andlise e calidade do alre 1009 | 10095 | L0009 | 10094 o594 =l 100G (=1=c L=lrg- 5
GE250914 |Blodiversidade 10095 | 10029 | L0009 | 10094 =R 10096 | 10024 = LOHO9E

EZE0915 |[Mestldn de espazos naturals e protexidos B33s 1009 =l B394 1003 =l 10024 | LO09E | 1009
GEZE02916 |Ampllacidn de enxefaria amblental 1009 | 1002 | LO0%E | 1009 =152 =l 10034 | D626 o735

EZE0917 |Fractlcas extermas 1009 | 1D0D2: | LO0%S B594 1003 2EIE BS9E 1009 o536

E260913 |[Contamilnacldn de ecoslstermas terrestres F5%6 10025 973 T526 D526 213 10026 | 9626 D1 BE

GE2502991 |Traballo de Finde Grao 10095 | 10095 | LOOD%S TS24 T35 FTH F=IE FT3%G FTTE
G251102 |Bloloxia: Bloloxia FI9E BS95 219 Fasa FOSG FO9s =R B2Z94 BE7%G
E251101 |Fislca: Fislca 4995 37 S35 aA524 =494 A52E = = 2496
GE251103 |Oulmilca: Quimica = A595 S99 aA524 aA394 S35 = =l BE9%G
GE2Z51104 |Matemdticas: Mate maticas S39% 095 5394 S0%4 =494 S35 = B594 2496
G2Z51105 | Xeoloxia: Xeoloxia FLE S0O%% S=94 TG aAF75 AT 100G Dass BE9%G
G251201 |Fislca: aampllacldn de fisica FAaA%E ST 7195 576 o S095 FTI FTE2G FO%G
GEZE1Z0Z |[MatemdEticas: ampliacldn de matematicas [=Tm-t 1738 S524 =BG 1324 A0 [=TE-2 FTIEE TI%E
GE251203 |OQuimilca: ampliacdn de guimilca = =404 =1t TERG FTiwa BZ%: BS9E FTIEE B5%4
GE251204 |[Informdtica: Informatica T2 S5%% T2 5194 aAB9G 539 BS9% == =g
G251205 |Lexislacldn amblental =h DZE 5394 TEG TE3G 5095 B39 B394 =g
GEZE1301 |Empresa: Economia e empresa BTRE DTS BO%% o975 =it 1009
G2Z51302 |Blocdlmatoloxia == 1009 E=l= 1003 10026 | LO029E
GEZE1303 |TéEcnlcas de preparacldn de mostras AZJIE =1 2EZG [S=3-2 (=132 BI2Z%6
GE251304 |Edafoloxia =h t== D024 == SIS 1009
G2ZE1305 |Zooloxia i=1= 0 = =l [=lr g5 SIS 1009:
G2Z51401 |[Xestldn de residuos BB 1009 2494 1003 SIS 1009
G251402 |Mmicrobloloxia B3 t== TG B5%G B39 E=l=
GE251403 |andlise Instrume ntal 59295 FL9E o 572G = Dass
GE2Z5140 |Botdnica B19%% FaAE FTE2G T29G = =
EZE1405 |Rizcos xeoldxlcos e cartografia ambile ntal =kt 1009 =l BE5%5 1003 =l k-2 DA DE 1009 (= R0
EZ251502 Enxefiaria amble ntal 213 B1%6 B9

EZE1S03 Avaliacldn de Impactos amblentals 1002 =Rt DTS

E2Z51S0 MModelizacldn e simulacldn amblental D526 SO2a 25236

E251505 Enerxiae sostibllidade enerxética D526 2326 DB

EZE1601 Ordenacldn do territorio & palsaxea 1002 == =100

S261502 Ecoloxia FIE FTE2G ==

251911 Fislca amblaental 1002 1OO2E 1LOO26

251912 e teoroloxia B3%a 5326 FT526

E251913 Ouimlca da atmosfera 1009 BS54 B52:

E2Z51921 Avallacldn e conservacldn de solos 1002 D76 D72

251922 Andlize e calidade do alre 2436 =ama 1LOO26

E251923 Contamlnacldn de ecoslstermas terrestres 2736 =ama D72
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a Agraria % Exito 2% Rendimiento %Evaluacié
17/18 16/17 15/16 17/18 16/17 15/16 17/18 16/17 1

G280102 |Fisica: Fisica 100% 33% 75% 33% 75% 100%
G280104 | Quimica: Quimica 60% 78% 50% 70% 83% 90%
G280103 |Matematicas: Matematicas 83% 50% 71% 50% 86% 10026
G280101 |Bioloxia: Bioloxia 100% 100% 67% 80% 67% 80%
G280105 | Xeoloxia: Xeoloxia 67% 67% 67% 67% 1002 10026
G280201 |Fisica: Ampliacion de fisica 80% 70%% 57% a47% 719% 67%
G280203 |Ampliacion de quimica 100%% 50% 50%

G280202 | Matematicas: Ampliacién de matematicas 33% 60% 29% 30% 86% 50%
G280204 |Expresiéon grafica: Expresion grafica 100% 100% 50% 71% 50% 71%
G280205 |Informatica: Informatica 75% 67% 50% 55% 67% 82%
G280301 |Topografia 86% 63% 67% 50% 78% 80%
G280302 |Bioclimatoloxia 1002 88% 67% 88% 67% 10026
G280303 |Edafoloxia 100% 92% 1002% 80% 10026 87%
G280304 |Empresa: Economia e empresa 100%% 100% 40% 88% 40% 88%
G280305 |Hidroloxia 75% 88% 50% 78% 67% 89%
G280401 |Botanica 73% 67% 53% 57% 73% 86%
G280402 | Quimica agricola 100% 100% 100% 67% 50% 87% 67% 50% 87%
G280403 | Xeotecnia 1002 100% 50% 94% 50% 94%
G280404 |Calculo de estruturas 1002 91% 67% 10026 71% 58% 100% 79% 88%
G280405 |Electrotecnia 100% 94% 75% 88% 75% 94%
G280501 | Termotecnia 1002 71% 67% 10026 63% 62% 100% 88% 93%
G280502 |Mecanizacion rural 100% 91% 70% 100% 63% 70% 100% 69% 100%
G280503 |Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 100% 100% 94% 100% 94% 100%
G280504 |[Fitotecnia 100% 83% 100% 50% 77% 96% 50% 92% 96%
G280505 |[Zootecnia 83% 96% 83% 96% 1002 100%%
G280601 |Construcidn e infraestruturas rurais 1002 100% 92% 10026 100% 92% 100% 1002% 100%%
G280602 |Xestion de residuos 10026 100% 96% 10026 100% 89% 100% 100% 93%
G280701|Anadlise instrumental 100% 100% 33% 67% 33% 67%
G280702 |Instalacidns industriais 100% 80% 100% 100% 80% 94% 100% 100% 94%
G280703|Introducién a enxefaria quimica 100% 100% 50% 100% 50% 100%

G280704 |Operaciéns basicas | 50% 83% 67% 25% 71% 62% 50% 86% 92%

G280705|Operaciéns basicas Il 67% 67% 75% 40% 4a4% 75% 60% 67% 100%
G280706 |Tecnoloxia alimentaria 50% 63% 82% 50% 50% 75% 100% 80% 92%
G280708|Xestiéon da calidade 10026 100% 100% 10026 100% 10026 100% 1002 10026
G280801 |Hortofruticultura 1002 94% 1002 10026 83% 10026 100% 89% 10026
G280802 | Mellora vexetal 1002 100% 100% 1002 100% 1002 100% 100% 1002
G280803 | Xardinaria 100% 100% 100% 100% 93% 1002 100% 93% 100%
G280804 |Ampliacion de fitotecnia 88% 100% 100% 88% 88% 100% 100% 88% 100%
G280805 |Fitopatoloxia 100% 94% 100% 94% 100% 100%
G280806|Ordenacién do territorio e paisaxe 100% 100% 100% 100% 100%% 100%%
G280807 |Degradacion e recuperacion de solos 1002 100% 100% 10026 92% 10026 100% 92% 10026
G280808|Prevencion de riscos laborais 100% 100% 100% 94% 100% 94%
G280902 | Proxectos 82% 85% 83% 58% 33% 28% 71% 39% 33%
G280901 |Practicas Externas 100% 100% 100% 90% 90% 86% 90% 90% 86%
G280991 |Traballo de Fin de Grao 100% 100% 100% 53% 39% 28% 53% 39% 28%
G280707 |Ampliacion de tecnoloxia alimentaria 100% 100% 100% 100% 100% 93% 100% 100% 93%
G281101 |Bioloxia: Bioloxia 78% 83% 89% 67% 71% 73% 86% 86% 82%
G281102|Fisica: Fisica 69% 67% 100% 63% 57% 82% 91% 86% 82%
G281103 |Matematicas: Matematicas 78% 63% 100% 68% 60% 82% 88% 95% 82%
G281104 |Quimica: Quimica 75% 40% 78% 69% 36% 64% 92% 912% 82%
G281105 | Xeoloxia: Xeoloxia 83% 67% 88% 79% 612 64% 95% 912 73%
G281201 |Expresion grafica: Expresion grafica 84% 94% 100% 78% 85% 70% 93% 90% 70%
G281202|Fisica: Ampliaciéon de fisica 88% 84% 78% 70% 73% 64% 79% 86% 82%
G281203|Informatica: Informatica 81% 78% 89% 75% 70% 73% 93% 90% 82%
G281204 |Matematicas: Ampliacién de matematicas 65% 50% 67% 54% 43% 36% 83% 86% 55%
G281205|Ampliacién de quimica 97% 100% 1002 88% 86% 82% 90% 86% 82%
G281301 |Empresa: Economia e empresa 100% 100% 94% 90% 94% 90%
G281302|Bioclimatoloxia 1002% 89% 95% 802% 95% 90%
G281303 |Edafoloxia 100% 100% 98% 88% 98% 88%
G281304 |Topografia 69% 100% 65% 90% 94% 90%
G281305 |Hidroloxia 97% 100% 95% 89% 97% 89%
G281401 |Riscos xeoldxicos e cartografia ambiental 100% 71% 95% 63% 95% 88%
G281402 |Botanica 88% 100% 81% 90% 92% 90%
G281403 |Quimica agricola 1002 89% 91% 89% 91% 1002
G281404 |Calculo de estruturas 81% 100% 67% 50% 82% 50%
G281405 | Xestion de residuos 87% 86% 83% 67% 95% 78%
G281501 |[Termotecnia 82% 100% 78% 100% 96% 100%
G281502 | Mecanizacién rural 84% 67% 73% 67% 86% 100%
G281503|Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 1002% 100% 1002% 100% 100% 100%
G281504 |Fitotecnia 1002 100% 95% 86% 95% 86%
G281505 |Zootecnia 95% 100% 91% 75% 96% 75%
G281601 |Construcion e infraestruturas rurais 100% 100% 87% 100% 87% 100%
G281602 |Electrotecnia 100% 100% 90% 100% 90% 100%
G281701 [Proxectos 100% 62% 62%

G281911 |Anadlise instrumental 100% 57% 57%
G281912|Introducién & enxefaria quimica 75% 67% 60% 67% 80% 100%
G281913|Xestidon da calidade 1002 100% 95% 100% 95% 1002
G281914 |Instalacidns industriais 10026 100% 64% 100% 64% 1002
G281915|Operaciéons basicas | 100% 1002 75% 50% 75% 50%
G281916 |Tecnoloxia alimentaria 86% 55% 64%
G281917|Operaciéns basicas Il 100% 100% 57% 67% 57% 67%
G281918 |Ampliacion de tecnoloxia alimentaria 100% 89% 89%

G281921 |Fitopatoloxia 100% 100% 93% 100% 93% 100%
G281922 |Ordenacidn do territorio e paisaxe 100% 95% 95%
G281923|Prevencidn de riscos laborais 1002 100% 89% 100% 89% 100%
G281924 |Hortofruticultura 100% 90% 90%

G281925 |[Ampliaciéon de fitotecnia 86% 75% 88%
G281926|Degradacion e recuperacion de solos 100% 100% 100%
G281927 |Mellora vexetal 93% 88% 94%

G281928 | Xardinaria 100% 80% 80%

G281981 |Practicas Externas 100% 100% 100%
G281991 |Traballo de Fin de Grao 100% 29% 29%
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. . a . . . % Exito % Rendimiento %Evaluacion

Master Ciencia y Tecnologia Agoalimentaria y Ambienta 17/18 16/17 15/16 17/18 16/17 15/16 17/18 16/17 15/16
M142101 |Bioestadistica e Desefio Experimental 100% [ 100% | 100% | 95% | 92% | 100% [ 95% | 92% | 100%
M142102 [Métodos Matematicos para a Modelizacién da Investigacion 100% | 100% | 100% | 95% | 100% | 100% [ 95% | 100% | 100%
M142103 [Técnicas de Documentacién para a Investigacion 100% | 100% | 100% | 100% [ 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142201 |Implicaciéns Ambientais das Particulas Bioléxicas Atmosféricas 100% | 100% | 100% | 95% | 91% [100% | 95% | 91% | 100%
M142105 [Seleccién e Aplicacion de Microorganismos para uso Tecnoldxico 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142104 |Riscos Quimicos na Cadea Alimentaria 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142204 -(Izj::)i:rflimatico Global e o seu Impacto nos Ecosistemas 100% | 100% | 100% | 95% | 100% | 100% | 95% | 100% | 100%
M142109 I;as:i|ii;I£i:;Tentals para a Analise Agroalimentaria e 100% | 100% | 100% | 200% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142113 [Augas Termais: Innovacidn e Desenvolvemento 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142205 :\i\ﬁ!;zi(;Taii;;ir;zfzi:da de Contaminantes Atmosféricos ao 100% [ 100% | 100% | 95% | 91% | 100% | 95% | 91% | 100%
M142114 |Transporte de Auga e Solutos no Solo 100% | 100% | 100% | 91% | 100% | 100% | 91% | 100% | 100%
M142106 ﬁ;/i?:::;:?::fncqiliz:iIAmbientaI. ImpIicafions en Stlagurfdade 100% | 100% | 100% | 50% | 3% | 100% | 50% | 83% [ 100%
M142107 rB)lic()lhc::‘llamcil:nReproduclon en Prantas Superiores: Implicacion na 100% | 100% | 100% | 200% | 100% | 100% | 200% [ 100% | 100%
M142207 [Claves para a Sostenibilidade da Producién Vexetal 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142119 |Contaminacion Marifia e Ecotoxicoloxia 100% | 100% 100% | 100% 100% | 100%
M142209 |Ecoloxia da Polinizacién. Investigacién e Aplicaciéns 100% | 100% 100% [ 100% 100% | 100%

M142210 |Bioclimatoloxia de Prantas de Interese Econémica 100% | 100% | 100% | 100% | 60% |100% | 100% | 60% | 100%
M142211 |Biotratamento de Residuos Orgénicos 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142212 |Alteracién de Interfases BiolSxicas por Axentes Contaminantes 100% | 100% | 100% | 100% [ 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142213 :)il:l),\dnl:.(::,r:r'i?ricimpOStos Basea partires de Residuos 100% | 100% 100% | 75% 100% | 75%
M142206 [Tecnoloxias Limpas para a Producidn de Biocombustibles 100% | 100% | 100% | 95% | 91% |100% | 9°% | 91% | 100%
M142111 |Desefio Asistido por Ordenador 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142112 |Elementos Traza no Sistema Solo-Planta 100% | 100% | 100% | 100% | 839% | 100% | 100% | 83% | 100%
M142202 [Recuperacioén de Solos Degradados: Tecnosolos e Fitorremediacion 100% | 100% | 100% | 100% | 89% | 100% | 100% | 89% | 100%
M142203 |Quimica dos Produtos Fitosanitarios 100% | 100% | 100% | 100% | 90% | 100% | 100% | 90% | 100%
M142115 |Fertilizantes e Fertilizacion 100% | 100% | 100% | 100% | 929% | 100% | 100% | 92% | 100%
M142214 2:::fﬁ::zzirri’rintal Aplicado as Indicacidns Xeograficas 100% [ 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 200% [ 100% [ 100%
M142215 |Biomasa: Cultivos Enerxéticos 100% | 100% | 100% | 99% | 100% | 100% | 90% |100% | 100%
M142216 [Acondicionamento Organoléptico 100% | 100% | 100% | 83% | 86% |100% | 83% | 86% | 100%
M142217 |Biotecnoloxia Agroalimentaria 100% | 100% | 100% | 100% | 80% | 100% | 100% | 80% | 100%
M142218 |Autenticidade Alimentaria 100% | 90% |100% | 89% | 90% |100% | 89% |100% | 100%
M142219 |Analise de Datos en Cinéticas Microbianas e Enziméticas 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142123 |Extractos Naturais como Antioxidantes 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142116 [Operacidns de Separacion Avanzadas 100% 100% | 100% 100% | 100% 100%
M142117 |Monotorizacién e Control de Procesos 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142118 |Compostos Fenélicos, Compofientes Bioactivos dos Alimentos 100% | 100% | 100% | 100% [ 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142221 |Procesos Avanzados de Extraccion 100% 100% 100%
M142120 [Tecnoloxia Aplicada a Valorizacion de Residuos Agro-Industriais 100% 100% | 100% 100% | 100% 100%
M142121|Analise de Aromas en Alimentos 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%
M142122 erie:"a:rr‘?ion, Transformacion e Diversificacion na Industria dos 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 200% [ 100% | 100%
M142225 |Desefio de Novos Produtos Alimentarios 100% | 100% | 100% | 75% | 100% | 100% | 75% |100% | 100%
M142226 |Investigacion e Innovacién de Alimentos Envasados 100% | 100% | 100% | 71% | 100% | 100% | 71% | 100% | 100%
M142108 Zi:\ilili):? do Estrés. Adaptacion e Aclimaticacion a Condicidns 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 100% | 200% | 100% | 100%
M142227 |Traballo Fin de Master 100% | 100% | 100% | 83% | 83% |100% | 83% | 83% | 100%
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., % Exito % Rendimiento %Evaluacién

ARSI 17/18 16/17 15/16 17/18 16/17 15/16 17/18 16/17 15/16

Bioguimica e Bioloxia Molecular 100% 100% 100%

M139103 [Fisioloxia Humana 100% | 100% 100% | 100% 100% | 100%
M139104 |Fisiopatoloxia 100% | 100% 100% | 100% 100% | 100%
M139105 [Endocrinoloxia Bésica e Clinica 100%| 100% | 96% 95%| 95% | 93% 95%| 95% | 96%
M139106 |[Metabolismo e a sua Patoloxia 91%| 95% | 96% 87%| 90% | 93% 96%| 95% | 96%
M139107 [Neuroendocrinoloxia 100%| 85% | 92% 96%| 81% | 89% 96%| 95% | 96%
M139201 [Dietotecnia 100%| 100% | 100% | 91%| 100% | 100% | 91%| 100% | 100%
M139202 [Nutricidn Clinica 100%| 100% | 100% | 90%| 95% | 96% 90%| 95% | 96%
M139108 [Dietética 100%| 100% | 100% | 90%| 100% | 100% [ 90%]| 100% | 100%
M139109 [Nutricién Humana 100%| 100% | 100% | 95%| 100% | 100% [ 95%]| 100% | 100%
M139203 [Dietoterapia 100%| 100% | 96% 91%| 100% | 96% 91%]| 100% | 100%
M139110 [Quimica e Bioquimica Alimentaria 100%| 100% | 100% | 86%| 100% | 86% | 86%| 100% | 86%
M139111 [Manipulaciéon de Alimentos 100%| 100% | 100% | 100%| 92% | 100% | 100%| 92% | 100%
M139112 [Composicion de Alimentos 100%| 100% | 100% | 89%| 100% | 100% | 89%| 100% | 100%
M139113 [Tecnoloxia Culinaria e Alimentaria 100%| 100% | 100% | 100%| 89% | 100% [ 100%| 89% | 100%
M139204 [Traballo de Fin de Master 100%| 100% | 100% | 79%| 71% | 80% 79%| 71% | 80%
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Anexo 10: Informes de cualificacion por materia Grado y Master

11.1.4 Cualificacién por materia 15/16 1° Cuadrimestre 2° Cuadrimestre Fin de Carreira Recofiecemento Total
[*] (o] (=]

o . 7§ 3 E ® E o o |« :é 3 E g olol ?é E g [<] 3 3 %
Sleg|es| 5| 2|2 2] 5|28|lec|s|ale| 2]|R28|5[5]E S|ee|2]|S|El =
CODIGO Asignatura (DESC) 8| c5(85| 8| 2|8 8] 8|c5(85| e|c|8| &leles|8|E|gl 8|25|¢E|5|¢8| B
slee|sX| a| 2|8 8] alee|sx(a|2|e| Slalae|a|2f a|s| 28] 8| &

< <E|® c Qo 7] < |<E|= c <] h|<|<E|c 2l < | & 0| 9

8| | ¢ 3 8| | g & slel |& = “l 8
G260908 |Aerobioloxia 7 1 10 | 3 21
G040601 [Ampliacién de bromatoloxia 11 3 [5 2 21
G260916 [Ampliacién de enxefaria ambiental 4 11]114]10 29
G280804 |Ampliacién de fitotecnia 1 4 5
G280203 |Ampliacién de quimica 1 1 2
G281205 |Ampliacién de quimica 3 2 2 4 11
G280707 |Ampliacién de tecnoloxia alimentaria 1 1 10 1 1 14
G260912 |Andlise e calidade do aire 7 2 1]19]5 34
G040901 |Andlise e control de calidade en enoloxia 21 1 3
G260402 |Andlise instrumental 20 1]14]|38 11 1 55
G040401 |Andlise instrumental 5 411 6 16
G280701 |Andlise instrumental 2 312 1 1 9
G260701 |Auditoria e xestion ambiental 5 1 113021 1 41
G260503 |Avaliacion de impactos ambientais 6 2 15| 2 25
G260911 |Avaliacién e conservacion de solos 4 2 19| 4 29
G040902 |Awvaliacion sensorial dos alimentos 1 1[3]3 8
G280302 _|Bioclimatoloxia 2 1 9 12| 2 1 17
G260909 |Bioclimatoloxia 9 2 27 |5 43
G260914 |Biodiversidade 1 2 21 [ 8 32
G260101 |Bioloxia: Bioloxia 1 1 2
G261102 |Bioloxia: Bioloxia 31 1 7 3 9 2 1 54
G280101 |Bioloxia: Bioloxia 3 1 1 5
G040101 |Bioloxia: Bioloxia. 5 1 1 7
G281101 |Bioloxia: Bioloxia 2 2 1 1 4 1 11
G041101 |Bioloxia: Bioloxia 23 3 2 5 33
G040302 |Bioguimica 6 5[ 3 6 20
G040903 |Biorreactores 1 1 2
G280401 |Boténica 15 4 8 1 28
G260403 _|Botanica 37 4181209 60
G040501 |Bromatoloxia 7 2 5 7 21
G280404 |Célculo de estruturas 13 3 7 1 24
G260702 _|Cambio climatico 15 2 1]113]|5] 2 38
G040701 |Ciencia e tecnoloxia da carne 6 1 1 4 |2 14
G040704 |Ciencia e tecnoloxia do leite 8 1 9 |1 19
G280503 |Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 12 1 10 1 24
G040702 |Ciencia e tecnoloxia dos produtos pesqueiros 7 1 2 513 18
G040703 |Ciencia e tecnoloxia dos produtos vexetais 4 1 513 13
G040802 |Ciencia e tecnoloxia enoléxicas 2 1 3
G260901 |Climatoloxia fisica 3 1 1 5
G280601 |Construcion e infraestruturas rurais 17 511 2 1 26
G260905 |Contaminacién atmosférica 1 5[5 2 1 14
G260913 |Contaminacién de ecosistemas terrestres 20 2 116(3[1 33
G280807 |Degradacién e recuperacion de solos 1 712 10
G260305 _|Ecoloxia 20| 3 14 112 4 | 14 67
G280303 |Edafoloxia 1 2 9 11( 1 1 15
G260303 |Edafoloxia 9 1 1]20 3 34
G280405 |Electrotecnia 4 1 1[(8[]1]1 1 17
G260304 |Empresa: Economia e empresa 12 1118 (1 2 1 35
G040301 |Empresa: Economia e empresa 12 1 9 22
G280304 |Empresa: Economia e empresa 3 2 7 3 1 16
G261301 |Empresa: Economia e empresa 1 1
G260505 |Enerxia e sostibilidade enerxética 12 1 23 1 37
G260502 |Enxefiaria ambiental 16 1 3|1 6([5]1 32
G281201 |Expresion grafica: Expresion grafica 1 313 3 1 11
G280204 |Expresion grafica: Expresion grafica 3 211 1 7
G260301 |Fisica ambiental 20 4[5 3 32
G040201 |Fisica: Ampliacion de fisica 6 1 4 1 12
G281202 |Fisica: Ampliacion de fisica 2 211 2 3 1 11
G280201 |Fisica: Ampliacion de fisica 6 5 2 1 1 15
G041202 |Fisica: Ampliacion de fisica 10 912 13 34
G261201 |Fisica: Ampliacion de fisica 21 16 | 4 11 2 54
G260201 |Fisica: Ampliacion de fisica 4 3 6 5 18
G280102 |Fisica: Fisica 1 1 9 1 12
G281102 |Fisica: Fisica 3 2 3 2 1] 11
G041102 |Fisica: Fisica 11 2112 18 33
G040102 |Fisica: Fisica 10 2 9 21
G260102 |Fisica: Fisica 10 3 3 8 24
G261101 |Fisica: Fisica 19 913 21 3 55
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G040205 _|Fisioloxia 2
G041205 |Fisioloxia 3 2 34
G280805 _|Fitopatoloxia 11 1 17
G280504 |Fitotecnia 15 1 24
G260501 |Hidroloxia 16 3 1 43
G280305 _|Hidroloxia 6 2 2 18
G040602 |Hixiene alimentaria 9 22
G280801 |Hortofruticultura 1 5
G041204 |Informética: Informéatica 10 1 33
G260204 |Informatica: Informética 4 1 7
G261204 |Informética: Informéatica 18 7 1 3 2 54
G281203 |Informatica: Informatica 4 2 2 11
G280205 |Informética: Informéatica 2 2 11
G040204 |Informética: Informéatica 4 8
G280702 |Instalaciéns industriais 2 1 17
G040402 |Introducion & enxefiaria quimica 4 4 22
G280703 |Introducién & enxefiaria quimica 3 8
G261205 _|Lexislacién ambiental 8 7 3 55
G260205 |Lexislacién ambiental 1 2
G281204 |Matematicas: Ampliacién de matematicas 1 5 11
G260202 [Matematicas: Ampliacién de matematicas 4 7 14
G280202 |Matemdticas: Ampliacién de matemaéticas 2 5 10
G040202 [Matematicas: Ampliacién de matematicas 2 4 13
G041201 |Matemdticas: Ampliacién de matemaéticas 10 4 33
G261202 [Matematicas: Ampliacién de matematicas 15 15 55
G260103 |Matematicas: Matematicas 5 1 4 13
G281103 |Matematicas: Matematicas 3 2 11
G261104 |Matemdticas: Mateméticas 14 9 17 55
G280103 |Matematicas: Matematicas 3 2 6
G040103 |Matematicas: Mateméticas 3 2 5
G041104 |[Matematicas: Matematicas 12 3 14 33
G040905 |Materias primas 2 3 9
G280502 |Mecanizacion rural 8 6 20
G280802 |Mellora vexetal 1 311 5
G260903 [Meteoroloxia 2 1 3
G040403 _|Microbioloxia 7 2 19
G260401 |Microbioloxia 17 2 36
G040502 _|Microbioloxia industrial alimentaria 1 1 10
G260504 |Modelizacién e simulacién ambiental 12 1 4 4 40
G260302 [Modelos matematicos aplicados 31 10 17 69
G040503 |Nutricién e dietética 4 1 20
G260902 |Oceanografia 5 2 9
G040504 |Operacions bésicas | 12 9 12 38
G280704 |Operacions basicas | 6 1 4 13
G280705 |Operacions bésicas Il 4 12
G040603 |Operacions bésicas Il 12 31
G260601 |Ordenacion do territorio e paisaxe 3 18 39
G280806 |Ordenacién do territorio e paisaxe 13 4 25
G040604 |Politicas alimentarias 5 3 20
G040981 |Précticas externas 1 1 12
G260917 |Préacticas externas 116 26
G280901 |Practicas Externas 1(3 16
G040906 |Prevencion de riscos laborais 1 1 2
G280808 |Prevencién de riscos laborais 4 1 18
G280902 [Proxectos 1 12 1 18
G280402 |Quimica agricola 5 15
G040303 _[Quimica analitica 5 5 7 22
G260904 [Quimica da atmosfera 3 6
G040404 [Quimica e bioguimica alimentaria 7 3 25
G040405 [Quimica fisica 6 17
G040304 [Quimica inorganica 2 18
G040305 |Quimica orgénica 3 9 17
G260203 |Quimica: Ampliacién de quimica 1 3
G261203 |Quimica: Ampliacién de quimica 32 1 55
G040203 |Quimica: Ampliacién de quimica 1
G041203 |Quimica: Ampliacién de quimica 21 34
G040105 |Quimica: Quimica 1 5 6
G281104 [Quimica: Quimica 1 2 2 11
G041103 |Quimica: Quimica 17 1 15 33
G260104 [Quimica: Quimica 5 1 6 13
G280104 [Quimica: Quimica 5 1 2 10
G261103 [Quimica: Quimica 22 6 20 55
G261RFBO|Recofiecemento de Formacién Basica doutra titulad 1
G041RFBO|Recofiecemento de Formacién Basica doutra titulad 2
G260405 |Riscos xeol6xicos e cartografia ambiental 19 35
G040907 _[Seguridade alimentaria 3 11
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G260907 [Técnicas de andlise e predicion meteorol6xica 3 1 4
G040605 [Tecnoloxia alimentaria 8 1 1 9 8 27
G280706 |Tecnoloxia alimentaria 2 1]13]2]2 1 1 12
G260906 |Teledeteccion e SIX 4 1 1 8 2 1 17
G280501 [Termotecnia 12 1 2 4 9 1 29
G280301 [Topografia 4 712 6 1 20
G040505 | Toxicoloxia 8 112 3 14
G280991 |Traballo de Fin de Grao 1 1 (121 2 1 18
G040991 [Traballo de Fin de Grao 1|11 7 2 21
G260991 |Traballo de Fin de Grao 3 8 | 3 [27 1 43
G040801 |Viticultura 1 1
G280803 | Xardinaria 3 1 3 1 8
G260105 [Xeoloxia: Xeoloxia 3 1 1 (1 6
G041105 | Xeoloxia: Xeoloxia 13 31 2[1)14 33
G040104 | Xeoloxia: Xeoloxia 3 1 4
G281105 | Xeoloxia: Xeoloxia 4 3 1 1 2 11
G280105 | Xeoloxia: Xeoloxia 2 3 5
G261105 |Xeoloxia: Xeoloxia 21 6| 2 23 3 55
G280403 | Xeotecnia 8 1] 6 1 1 17
G040908 |[Xestion da calidade 1 1 1 2 2 7
G280708 | Xestion da calidade 1 3|3 7
G260915 [Xestion de espazos naturais e protexidos 12 14| 4 1 1 32
G040909 | Xestion de residuos 1 2 3
G280602 | Xestion de residuos 11 1 2 |11 1 1 27
G260602 | Xestion de residuos 8 2 1118 2 1 32
G260910 [Xestion e conservacion da auga 8 2 10| 3 2 3 28
G260404 |Zooloxia 6 1]21 )11 30
G280505 | Zootecnia 6 1 14121 24
Total 600 36 |165]461|89)328|581 45 1283|396(156|277 4 101 40| 6 |27]3.612
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11.1.4 Cualificacién por materia 16/17 1° Cuadrimestre 2° Cuadrimestre Fin de Carreira Recofiecemento Total
[=] [=] [=]
ol 818 | B 18l aloloBle | B .18 alelEloelole [L]sl?
Sleg|lecs| 5| 2| 2| S|es|lecs| S| 2| 2|8 &|3|8 S|lec|||E =
CODIGO Asignatura (DESC) 8 S5 3 5 § g 2 % SRR 3 g @ g g % S @ g ag’- e 5 g ’% § o
al2e|sI| o Z 2 g alege|sI| o Z 2 Slal c|[z|5] a[=T[Zz]¢f 2 =
< <E|® c Qo n < <E|® c Qo %) < c n < [ | Q
8|2 | 3 8|z | ¢ & g = =3
G260908 Aerobioloxia 3 2 1 [10] 6 22
G040601 Ampliacién de bromatoloxia 8 2 3 1 14
G260916 Ampliacién de enxefiaria ambiental 2 1 1 ]112]| 8 24
G280804 Ampliacién de fitotecnia 8 1 2 3 2 16
G281205 Ampliacion de quimica 7 1 3 2 4 2 2 21
G280203 Ampliacién de quimica 1 1 2
G280707 Ampliacién de tecnoloxia alimentaria 2 1 3
G281918 Ampliacion de tecnoloxia alimentaria 2 2 4
G260912 Andlise e calidade do aire 12 2 1 ]9 24
G040901 Andlise e control de calidade en enoloxia 1 1 112 5
G040401 Andlise instrumental 6 1 1 3 11
G041403 Anélise instrumental 3 8 1[5 1 1 19
G260402 Andlise instrumental 12 8 1 1 22
G261403 Andlise instrumental 13 218 119 33
G280701 Andlise instrumental 4 1 1 6
G281911 Andlise instrumental 5 5
G260701 Auditoria e xestién ambiental 1 2 2 116 | 7 2 30
G260503 Avaliacién de impactos ambientais 3 2 18| 8 31
G260911 Avaliacion e consenvacion de solos 1 2 1 [22]3 29
G040902 Avaliacién sensorial dos alimentos 1 1 9 [ 3 14
G260909 Bioclimatoloxia 7 1 5 |11 24
G280302 Bioclimatoloxia 1 1
G281302 Bioclimatoloxia 6 1 1 1 1 10
G261302 Bioclimatoloxia 14 2 11| 3 1 31
G260914 Biodiversidade 4 2 1[18]| 5 30
G280101 Bioloxia: Bioloxia 1 1 1 3
G041101 Bioloxia: Bioloxia 26 1 4 | 7215 45
G260101 Bioloxia: Bioloxia 4 1 5
G261102 Bioloxia: Bioloxia 31 10]7 117 1 57
G040101 Bioloxia: Bioloxia 1 1
G281101 Bioloxia: Bioloxia 12 3 3 21
G041302 Bioguimica 6 1 1 5 8 21
G040302 Bioquimica 4 2 6
G040903 Biorreactores 1 1
G281402 Botanica 1 1 2 1 2 3 10
G261404 Botéanica 9 2 1 [13 9 1 1 36
G260403 Botéanica 5 1 3 9
G280401 Botanica 5 2 4 3 1 15
G040501 Bromatoloxia 5 215 4 16
G280404 Célculo de estruturas 9 3 1)1 14
G281404 Célculo de estruturas 2 4 2 8
G260702 Cambio climético 3 3 2 11|21 40
G040701 Ciencia e tecnoloxia da carne 5 1 4 1 1 12
G040704 Ciencia e tecnoloxia do leite 7 1 ]2 1 11
G280503 Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 5 1 11[8 1 16
G281503 Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 1 3 4
G040702 Ciencia e tecnoloxia dos produtos pesqueiros 3 1 1 5 1 1 12
G040703 Ciencia e tecnoloxia dos produtos vexetais 7 1 6 2 16
G040802 Ciencia e tecnoloxia enoldxicas 1 1 2
G260901 Climatoloxia fisica 2 1 112 1 7
G281601 Construcién e infraestruturas rurais 1 1 1 3
G280601 Construcién e infraestruturas rurais 7 4 11
G260905 Contaminacion atmosférica 8 3 1 1 13
G260913 Contaminacién de ecosistemas terrestres 12 2 10| 2 26
G281926 Degradacion e recuperacion de solos 1 1
G280807 Degradacion e recuperacién de solos 7 1 1 3 12
G260305 Ecoloxia 12| 2 5121124 27
G260303 Edafoloxia 2 1 1 4
G281303 Edafoloxia 2 1 ]2 3 8
G280303 Edafoloxia 2 1 1 4
G261304 Edafoloxia 17 2 10 4 1 1 35
G281602 Electrotecnia 1 2 1 2 6
G280405 Electrotecnia 1 2 1 4
G280304 Empresa: Economia e empresa 1 1 2 1 5
G281301 Empresa: Economia e empresa 1 1 3 5 10
G261301 Empresa: Economia e empresa 16 1 6 1 3 4 31
G040301 Empresa: Economia e empresa 1 1
G041301 Empresa: Economia e empresa 8 5 1 2 1 1 18
G260304 Empresa: Economia e empresa 2 2 1 2 1 8
G260505 Enerxia e sostibilidade enerxética 11 2 17 30
G260502 Enxefiaria ambiental 20 1 6 9 1 3 40
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G280204 Expresion gréfica: Expresion grafica 1 1 1 4
G281201 Expresion grafica: Expresion gréfica 5 2 6 1 1 20
G260301 Fisica ambiental 6 2 2 1 11
G040201 Fisica: Ampliacién de fisica 2 1 1 1 5
G260201 Fisica: Ampliacion de fisica 4 4 1 10
G261201 Fisica: Ampliacién de fisica 26 15| 1 20 62
G281202 Fisica: Ampliacion de fisica 11 3 1 3 3 22
G280201 Fisica: Ampliacién de fisica 3 2 1 7
G041202 Fisica: Ampliacion de fisica 29 10| 4 8 51
G280102 Fisica: Fisica 5 2 9
G260102 Fisica: Fisica 8 4 1 4 17
G040102 Fisica: Fisica 4 3 1 2 10
G281102 Fisica: Fisica 5 313 6 2 21
G041102 Fisica: Fisica 21 415 19 49
G261101 Fisica: Fisica 17 4 4 36 61
G041205 Fisioloxia 6 8 | 20 11 48
G040205 Fisioloxia 1 1
G281921 Fitopatoloxia 1 3
G280805 Fitopatoloxia 4 8 12
G280504 Fitotecnia 1 1 8 1 2 13
G281504 Fitotecnia 2 1]1 3 7
G280305 Hidroloxia 1 1 2 1 6
G281305 Hidroloxia 1 1[3 3 9
G260501 Hidroloxia 10 1]116]1 30
G040602 Hixiene alimentaria 6 3 2 11
G280801 Hortofruticultura 7 2161 1 18
G281924 Hortofruticultura 1
G041204 Informatica: Informatica 21 6 6 13 47
G280205 Informética: Informética 3 1 1 1 6
G260204 Informética: Informética 7 4 4 16
G261204 Informética: Informatica 17 8 8 22 58
G281203 Informética: Informética 8 2 14 4 20
G040204 Informética: Informatica 3 2 5
G281914 Instalaciéns industriais 1 1
G280702 Instalaciéns industriais 2 2 1 5
G040402 Introducién & enxefiaria quimica 5 2 1 5 15
G281912 Introducién & enxefiaria quimica 1 3 4
G280703 Introducién & enxefiaria quimica 2 3
G041405 Introducién & enxefiaria quimica 4 5 11 20
G261205 Lexislacién ambiental 16 10 | 22 4 58
G280202 Matematicas: Ampliacién de matematicas 1 1 6 1 9
G041201 Matematicas: Ampliacién de matematicas 15 0] 1 21 1 49
G281204 Matematicas: Ampliacién de matematicas 4 3 1 9 3 21
G040202 Matematicas: Ampliacién de matematicas 2 7 1 10
G261202 Matematicas: Ampliacién de mateméticas 5 141 2 40 1 62
G260202 Matematicas: Ampliacién de matematicas 2 3 4 9
G280103 Matematicas: Matemaéticas 3 1 1 1 7
G260103 Matematicas: Matematicas 5 1 2 3 11
G281103 Matematicas: Matemaéticas 7 1 1 7 3 20
G041104 Matematicas: Matemaéticas 22 4 3 1 (17 1 51
G040103 Matematicas: Matemaéticas 3 3 2 8
G261104 Mateméticas: Mateméticas 16 913 32 2 62
G040905 Materias primas 3 4 9
G280502 Mecanizacion rural 6 4 15 1 16
G281502 Mecanizacioén rural 2 2 1 6
G280802 Mellora vexetal 2 10 16
G260903 Meteoroloxia 5 3 8
G041401 Microbioloxia 9 2 14 3 1 21
G261402 Microbioloxia 16 1 7 3 1 28
G260401 Microbioloxia 8 4 11 14
G040403 Microbioloxia 2 4 7
G040502 Microbioloxia industrial alimentaria 5 5
G260504 Modelizacién e simulacién ambiental 6 5115 1 28
G260302 Modelos mateméaticos aplicados 4 11 1 9 27
G040503 Nutricién e dietética 2 6 2 11
G260902 Oceanografia 1 7 10
G040504 Operaciéns basicas | 7 141 1 8 36
G281915 Operacidns basicas | 1 2 3
G280704 Operaciéns basicas | 4 4 1 1 10
G281917 Operacions basicas Il 1 3 4
G280705 Operaciéns basicas I 2 3 1 2 9
G040603 Operaciéns basicas I 9 7 1 6 25
G260601 Ordenacion do territorio e paisaxe 15 1]12 31
G280806 Ordenacion do territorio e paisaxe 3 9 13
G281922 Ordenacion do territorio e paisaxe 2
G040604 Paliticas alimentarias 10 6 3 4 24
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G280901 Préacticas Externas 1 1 5 1 2 10
G260917 Précticas externas 1123 2 4 3] 33
G281981 Préacticas Externas 1 2 2 5
G040981 Préacticas externas 2 9 2 1 1 15
G281923 Prevencion de riscos laborais 1 2 3
G040906 Prevencion de riscos laborais 1 2 3
G280808 Prevencion de riscos laborais 6 5 1 12
G280902 Proxectos 4 19 6 1 1 1 32
G281701 Proxectos 2 2
G281403 Quimica agricola 1 2 2 1 3 9
G280402 Quimica agricola 1 2 1 4
G040303 Quimica analitica 4 2 1 7
G260904 Quimica da atmosfera 2 1 1 7 11
G041404 Quimica e bioquimica alimentaria 3 2 1 7 4 4 21
G040404 Quimica e bioquimica alimentaria 4 5 2 11
G041303 Quimica fisica 10 1 3 5 19
G040405 Quimica fisica 5 4 3 1 13
G040304 Quimica inorgéanica 1 2 3
G041304 Quimica orgénica 9 1 1 5 2 18
G040305 Quimica organica 3 2 3 8
G260203 Quimica: Ampliacién de quimica 1 1 2
G261203 Quimica: Ampliacién de quimica 18 121117 | 3 1 52
G041203 Quimica: Ampliacién de quimica 16 9 (9182 44
G260104 Quimica: Quimica 6 1 2 3 12
G040105 Quimica: Quimica 1 1 2
G280104 Quimica: Quimica 2 1 4 1 8
G281104 Quimica: Quimica 5 2 12 3 22
G261103 Quimica: Quimica 19 3 5 32 2 61
G041103 Quimica: Quimica 19 3 7 21 50
GO41RFBO1L Recoqe'cemento de Formacion Bésica doutra 1 1
titulacién de grao
G281RFBO1 Recoﬁ_gcemento de Formacién Bésica doutra 1 1
titulacién de grao
G281401 Riscos xeoldxicos e cartografia ambiental 1 1 2 1 2 1 8
G261405 Riscos xeoléxicos e cartografia ambiental 9 2 21 [ 1 33
G040907 Seguridade alimentaria 5 8 13
G260907 Técnicas de andlise e predicion meteoroldxica 4 1 1 6
G261303 Técnicas de preparacién de mostras 10 2 6 9 1 6 34
G041305 Técnicas de preparacién de mostras 7 5[1]3 1 17
G040605 Tecnoloxia alimentaria 7 1 3 3 4 18
G280706 Tecnoloxia alimentaria 2 2 |1 3 2 10
G281916 Tecnoloxia alimentaria 1 4 5
G260906 Teledeteccioén e SIX 2 1 3 1 7
G280501 Termotecnia 6 1 1 2 7 1 6 1 25
G281501 Termotecnia 2 1 1 2 6
G281304 Topografia 1 1 2 4 1 1 10
G280301 Topografia 3 1 2 1 1 1 9
G040505 Toxicoloxia 9 2 3 2 16
G260991 Traballo de Fin de Grao 1 9 11 4 |19 1 45
G280991 Traballo de Fin de Grao 2 18 10 1 31
G040991 Traballo de Fin de Grao 4 |13 7 3 27
G280803 Xardinaria 5 11711 14
G281928 Xardinaria 1 1
G041105 Xeoloxia: Xeoloxia 26 1 23 50
G040104 Xeoloxia: Xeoloxia 1 1
G280105 Xeoloxia: Xeoloxia 2 1 3
G281105 Xeoloxia: Xeoloxia 12 2 7 1 1 23
G261105 Xeoloxia: Xeoloxia 29 4 31 1 1 66
G260105 Xeoloxia: Xeoloxia 4 4
G280403 Xeotecnia 2 1 3
G281913 Xestion da calidade 1 2 3
G280708 Xestion da calidade 3 1 4 3 1 12
G040908 Xestion da calidade 3 1 2 5 11
G260915 Xestion de espazos naturais e protexidos 8 2 12 [ 1 23
G040909 Xestion de residuos 1 1 2 |1 2 7
G041402 Xestion de residuos 9 1 7 1 1 19
G260602 Xestion de residuos 8 2 13| 3 1 2 1 30
G281405 Xestion de residuos 3 2 3 1 9
G261401 Xestion de residuos 12 16 2 4 34
G280602 Xestion de residuos 5 9 14
G260910 Xestién e consenacién da auga 5 1 6 4 2 1 19
G260404 Zooloxia 1 2 111 5
G261305 Zooloxia 10 23 1 1 35
G281505 Zootecnia 1 1 1 1 4
G280505 Zootecnia 4 1 3 2 2 12
Total 649| 5 42 |198(362|121|376|556| 3 57 [270|450)183|280|7 | 8 |2]2]122| 2 |79(3|13]|3.790
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11.1.4 Cualificacién por materia 17/18 1° Cuadrimestre 2° Cuadrimestre Recofiecemento Total
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gl = g 3 g|= g 3 = x| 8
(5260908 |Aerobioloxia 3 1 315 12
6261917 |Aerobioloxia 1 1 2
G040601 |Ampliacién de bromatoloxia 2 1 4 7
G041601 | Ampliacién de bromatoloxia 11 4111115 22
G260916 | Ampliacién de enxefiaria ambiental 5 1 10 5 21
G280804 | Ampliacién de fitotecnia 3 4 1 8
G281925 | Ampliacion de fitotechia 5 2|2 2 311 1] 16
G281205 | Ampliacién de quimica 10 11414 11141 6 41
G281918 | Ampliacién de tecnoloxia alimentaria 2 111 3 2] 9
G280707 | Ampliacion de tecnoloxia alimentaria 3 3
G261922 |Andlise e calidade do aire 6 1 17111 2] 1 1 4 33
G260912 |Andlise e calidade do aire 3 3
G040901 |Andlise e control de calidade en enoloxia 1 1 2
G040401 |Andlise instrumental 1 1 2 4
G260402 | Andlise instrumental 1 1{1 3 6
G281911 |Andlise instrumental 1 3 1 7 12
G261403 | Andlise instrumental 10 1 (171 2] 2 [10] 3 4 49
G041403 | Andlise instrumental 10 1]3]8[]1]8]9 3 43
G280701 | Anélise instrumental 1 2 3
G260701 | Auditoria e xestién ambiental 7 2 13| 4 26
G261701 | Auditoria e xestién ambiental 6 6
G261503 |Avaliacién de impactos ambientais 4 15|10 4 4 1] 38
G260503 | Avaliacion de impactos ambientais 3 3
G260911 | Avaliacién e consenacion de solos 1 1 1 3
G261921 |Avaliacion e consenacion de solos 5 2 918 1 8 33
G040902 | Avaliacién sensorial dos alimentos 1 1 113 6
G041914 |Avaliacion sensorial dos alimentos 2 3 5
G280302 | Bioclimatoloxia 2 1 3
G281302 | Bioclimatoloxia 10 2|5 13 7 1] 38
G261302 |Bioclimatoloxia 22 18 2 2 3 1] 48
G260909 | Bioclimatoloxia 9 2 13| 2 26
G260914 | Biodiversidade 3 1 918 21
G261924 |Biodiversidade L 2 o
G281101 |Bioloxia: Bioloxia 7 6 |1 8 20 1 43
G041101 |Bioloxia: Bioloxia 16 2 4 11 9 3 45
G261102 | Bioloxia: Bioloxia 33 412 12 11 62
G040302 | Bioguimica 1 1 2
G041302 | Bioguimica 16 1)1212]2 5 4 42
G040903 |Biorreactores 2 2
G280401 |Botanica 1 1 2 4
G260403 |Botanica L 1 2
G261404 |Botanica 18 31 7]11]19]8 5 51
G281402 |Botanica 12 312 1] 4]13 2 37
G040501 | Bromatoloxia 211 5 8
G041501 | Bromatoloxia 6 5 8 4 2 25
G280404 |Célculo de estruturas 2 1 3
G281404 | Célculo de estruturas 9 612 5]10 1 33
G260702 | Cambio climético 8 2 12| 5 27
G261702 |Cambio climéatico 4 3 7
G040701 |Ciencia e tecnoloxia da carne 4 18 1 14
G041701 |Ciencia e tecnoloxia da carne 7 1 8
G040704 |Ciencia e tecnoloxia do leite 5 1 1(3[1 11
G041704 |Ciencia e tecnoloxia do leite 8 8
G281503 |Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 3 2 14 4 23
G040702 | Ciencia e tecnoloxia dos produtos pesqueiros 3 1 4121 11
G041702 |Ciencia e tecnoloxia dos produtos pesqueiros 3 3 6
G040703 | Ciencia e tecnoloxia dos produtos vexetais 2 1 3|4 10
G041703 |Ciencia e tecnoloxia dos produtos vexetais 4 1 1] 6
G040802 | Ciencia e tecnoloxia enoléxicas 1 1
G041911 |Ciencia e tecnoloxia enoléxicas 1 1
G260901 | Climatoloxia fisica 3 2 5
G280601 | Construcion e infraestruturas rurais 1 1 2
G281601 |Construcién e infraestruturas rurais 6 313 8 3 23
G260905 | Contaminacién atmosférica 1 1 215 9
G261918 |Contaminacion atmosférica 1 2 1] 4
G260913 |Contaminacién de ecosistemas terrestres 2 111 1 5
G261923 |Contaminacién de ecosistemas terrestres 9 2 101 4 [ 1] 8 1 35
G280807 | Degradacion e recuperacién de solos 1 611 8
G281926 | Degradacion e recuperacién de solos 3 1 5 5 1] 15
G261602 [Ecoloxia 12 1 1/8[2][8 7 1 40
G260305 [Ecoloxia 2 2 212 6 14
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G281303 | Edafoloxia 6 1[11 9 12 41
G261304 |Edafoloxia 15 2 |18 3 4 6 50
G280405 | Electrotecnia 1 1
G281602 |Electrotecnia 212 9 5 20
G041301 |Empresa: Economia e empresa 17 1]6 2 15 2 44
G281301 |Empresa: Economia e empresa 9 211 17 4 33
G261301 |Empresa: Economia e empresa 16 417 6 9 6 49
G260304 |Empresa: Economia e empresa 1 1
G260505 |Enerxia e sostibilidade enerxética 2 1 3
G261505 |Enerxia e sostibilidade enerxética 8 18 2 3 5 40
G260502 |Enxefiaria ambiental 1 511 7
G261502 |Enxefiaria ambiental 11 418 3 4 2 36
G281201 |Expresion gréfica: Expresion grafica 11 3|12 6] 13 4 40
G261911 |Fisica ambiental 3 313 7 1 18
G261201 |Fisica: Ampliacion de fisica 23 16(9 4] 7 1 70
(G041202 [Fisica: Ampliacién de fisica 9 915 121 8 1 46
G281202 |Fisica: Ampliacién de fisica 10 912 4118 43
G281102 |Fisica: Fisica 8 4 [1 12 17 1 43
G041102 |Fisica: Fisica 9 413 23 7 1 47
G261101 |Fisica: Fisica 28 3 35 5 71
(G041205 Fisioloxia 10 618 121 4 6 48
G281921 | Fitopatoloxia 1 114 5 3 14
G281504 | Fitotecnia 1 113 13 2 22
G280504 |Fitotecnia 1 1 2
G280305 |Hidroloxia 1 1
G281305 |Hidroloxia 13 1[5 1]12 7 39
G260501 |Hidroloxia 2 2
G261501 |Hidroloxia 16 111 3121 5 3 42
G041604 |Hixiene alimentaria 8 118|117 27
G040602 |Hixiene alimentaria 2 211 5
G281924 |Hortofruticultura 1 1[2 3 2 10
G280801 |Hortofruticultura 6 9
G041902 |Industrias fermentativas 1
G261204 |Informética: Informatica 15 91141 ]15] 5 3 62
G041204 | Informatica: Informatica 9 418]3]13] 7 3 49
G281203 |Informética: Informatica 9 315 7111 5 40
G281914 |Instalaciéns industriais 1 4 | 2 2 11
G280702 |Instalacions industriais 2 1 3
G281912 |Introducién & enxefiaria quimica 1 2 2] 3 1 10
G041405 | Introducion & enxefiaria quimica 17 716 713 2 43
G280703 |Introducién & enxefiaria quimica 1 1
G040402 | Introducién & enxefiaria quimica 2 2 4
G261205 |Lexislacion ambiental 25 11111 3 | 3] 10 1 64
G281204 |Mateméticas: Ampliacién de matemaéticas 6 713 12 12 1 41
G041201 | Matemdticas: Ampliacién de matematicas 12 15| 3 141 5 3 54
G261202 |Mateméticas: Ampliacién de matemaéticas 21 28| 4 20| 5 78
G041104 |Matemdticas: Matematicas 15 9 (1 11 11 49
G261104 |Mateméticas: Mateméticas 23 413 31 8 70
G281103 |Mateméticas: Matematicas 9 513 8 16 41
G040905 |Materias primas 1 1[2 5
G041904 |Materias primas 4 1 5
G281502 |Mecanizacion rural 4 313 3 5 4 23
G280502 | Mecanizacion rural 3 3
G280802 | Mellora vexetal 1 413 9
G281927 |Mellora vexetal 2 1[5 1] 2 5 16
G260903 |Meteoroloxia 1 2 3
G261912 | Meteoroloxia 2 113 1 !
G040403 [Microbioloxia 1 2 3
G041401 [Microbioloxia 13 4110 3] 8 1 39
G260401 |Microbioloxia 2 2 4
G261402 |Microbioloxia 23 913 619 2 52
G041504 | Microbioloxia industrial alimentaria 5 6 7 3 31
G040502 |Microbioloxia industrial alimentaria 6
G260504 [Modelizacién e simulacién ambiental 1 1 1 3
G261504 |Modelizacion e simulacién ambiental 10 2 [13 2 5 2 40
G260302 |Modelos mateméticos aplicados 5 1 2 1 1 10
G041603 |Nutricién e dietética 6 11| 3 4 2 27
G040503 |Nutricién e dietética 2 1 3
G260902 | Oceanografia 2 1 3
G280704 |Operaciéns basicas | 1 2 3 6
G040504 |Operaciéns basicas | 5 711 9 22
G281915 |Operacions basicas | 2 6 8
G041503 |Operaciéns basicas | 7 6 5 3 21
G040603 |Operacions basicas II 3 6 6 16
G280705 |Operaciéns béasicas Il 2 2 1 5
G281917 |Operacions basicas Il 3 3 1 7
G041602 | Operacions basicas I 3 412 8] 4 21
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G281922 |Ordenacion do territorio e paisaxe 2 114 6 4 3] 20
G261601 |Ordenacion do territorio e paisaxe 4 2 1]123]2 2 4 3] 41
G260601 |Ordenacion do territorio e paisaxe 3 2 5
G040604 |Politicas alimentarias 2 1 2 5
G041605 |Politicas alimentarias 7 52 10] 2 2 28
G040981 |Practicas externas 1 1{1 2 2 7
G280901 |Practicas Externas 11112 6| 10
G281981 |Practicas Externas 1 8 2 5] 16
G260917 |Précticas externas 3 2 1 2 12| 20
G041981 |Practicas externas 3 1 2] 6
G261981 |Practicas externas 1 4 5
G281923 |Prevencion de riscos laborais 1 2 3 6 6 18
G040906 |Prevencion de riscos laborais 1 1[1 3
G041905 | Prevencion de riscos laborais 1 1
G280902 |Proxectos 3 7(10]11] 3 24
G281701 |Proxectos 5] 3 4 1 13
G280402 |Quimica agricola 1 111 3
G281403 |Quimica agricola 8 31611 9 8 35
G040303 |Quimica analitica 1 1
G261913 |Quimica da atmosfera 1 1 1 316 12
6260904 |Quimica da atmosfera 1 1
G041404 |Quimica e bioguimica alimentaria 4 1[66]1]13] 6 2 39
5040404 |Quimica e bioguimica alimentaria 2 2 1 5
G040405 |Quimica fisica 1 1 2
G041303 |Quimica fisica 15 2 2| 6 10 4 1 1] 41
G040304 | Quimica inorganica 5 2 z
G040305 |Quimica organica 1 1 3 5
G041304 |Quimica organica 11 1 7 14 6 1 40
G261203 |Quimica: Ampliacién de quimica 22 119841417 4 1] 60
G041203 |Quimica: Ampliacién de quimica 7 21818110 51113 1] 45
G281104 |Quimica: Quimica 15 411 11 16 1 48
G041103 |Quimica: Quimica 10 2| 5 21 10 1 49
G261103 |Quimica: Quimica 23 4 33 8 68
G261RFBO]Recofiecemento de Formacién Bésica doutra titulacién de grad 2 2
G261R01 |Recofiecementos de actividades de grao 1 1
G280R01 [Recofiecementos de Actividades de Grao 2 2
GO040R01 |Recofiecementos de Actividades de Grao 2 2
G261405 |Riscos xeoloxicos e cartografia ambiental 16 3|116[1] 4 6 5 51
G281401 |Riscos xeoléxicos e cartografia ambiental 9 2 |10 13 5 1] 40
5040907 |Seguridade alimentaria 1 1 3[3 8
G041901 |Seguridade alimentaria 1 2 1 4
G260907 | Técnicas de andlise e predicién meteoroldxica 1 111 3
G261928 | Técnicas de depuracion de augas residuais 1 5 6
(G041305 | Técnicas de preparacion de mostras 10 1 2 7 (1|11 11 4 47
G261303 | Técnicas de preparacién de mostras 10 2 (18] 2 1] 20 53
G040605 | Tecnoloxia alimentaria 1 1 3 5
G041502 | Tecnoloxia alimentaria 7 1 {19 5 1 24
G281916 | Tecnoloxia alimentaria 411 1 4 1 11
G280706 | Tecnoloxia alimentaria 2 2 4
G260906 | Teledeteccion e SIX 1 1 3 5
G261914 | Teledeteccion e SIX 1 1
G280501 | Termotecnia 1 1 2
G281501 | Termotecnia 5 1 1 2 4 7 3 23
G281304 | Topografia 1 215 9 9 5 31
G280301 | Topografia 1 1
G040505 | Toxicoloxia 2 211 5
G041505 | Toxicoloxia alimentaria 11 1 5([3[1 8 29
G040991 | Traballo de Fin de Grao 1 2 [11 7 21
G281991 | Traballo de Fin de Grao 119 1 11
G280991 | Traballo de Fin de Grao 2 114 14 30
G260991 | Traballo de Fin de Grao 2 8 3 [19 32
G280803 | Xardinaria 1 711 9
G281928 | Xardinaria 2 313 6 1 15
G041105 | Xeoloxia: Xeoloxia 10 113 20 11 45
G261105 | Xeoloxia: Xeoloxia 40 20 9 1 70
G281105 | Xeoloxia: Xeoloxia 18 2 7 16 43
G280403 | Xeotecnia 1 1 2
G280708 | Xestion da calidade 1 1 1[4 7
G040908 | Xestién da calidade 1 11116 9
G281913 | Xestion da calidade 5 111111 5 5 19
G041906 | Xestién da calidade 6 1 7
G260915 | Xestion de espazos naturais e protexidos 12 6 2] 4 24
G261926 | Xestion de espazos naturais e protexidos 3 5 8
G280602 |Xestion de residuos 1 1
G261401 | Xestion de residuos 22 219 616 5 1] 51
5041402 | Xestion de residuos 16 2 12 5 3 2 40
G281405 | Xestion de residuos 10 215 5114 4 40
G260602 | Xestion de residuos 4 4
G260910 | Xestion e conservacion da auga 8 2 1] 1 22
G261927 | Xestién e conservacion da auga 2 1] 3
G261305 | Zooloxia 15 2| 2115]1 2] 2] 5 6 49
G281505 | Zootecnia 2 114411 3 8 23
Total 642 2 37 [165|363[87]|433|577] 4 |54 [329(401|144(292|834| 8 [340|7 [62]4.781
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M142216 |Acondicionamento Organoléptico 6 6
M142212 |Alteracion de Interfases Bioldxicas por Axentes Contaminantes 5 5
M142121 [Anélise de Aromas en Alimentos 1 6 7
M142219 |Andlise de Datos en Cinéticas Microbianas e Enzimaticas 1 3 4
M117101 [Aplicaciéns Biomédicas dos Laseres: Fundamentos Fisicos 1 3 4
M117104 [Aplicaciéns Medioambientais dos Laseres 2 2
M117201 [Aplicaciéns Metroléxicas dos Laseres 1| 2 3
M142113 [Augas Termais: Innovacién e Desenvolvemento 2 1 3|1 7
M142218 | Autenticidade Alimentaria 1 0] 1 12
M142205 |Avaliacién da Transferencia de Contaminantes Atmosféricos ao Sistema Planta-Solo-Auga 1] 2 5 [ 24 32
M142106 |Avances en Toxicoloxia Ambiental. Implicaciéns en Seguridade Alimentaria e Ambiental 3 6 9
M142210 [Bioclimatoloxia de Prantas de Interese Econdmica 1] 1 2 1 5
M142101 [Bioestadistica e Desefio Experimental 5[ 1 4 (21 31
M142107 [Bioloxia da Reproducién en Prantas Superiores: Implicacién na Distribucién 2 5 7
M142215 [Biomasa: Cultivos Enerxéticos 1[12 13
M139101 |Bioquimica e Bioloxia Molecular 2 2
M142217 [Biotecnoloxia Agroalimentaria 1 2 8 11
M142211 |Biotratamento de Residuos Orgéanicos 8 8
M142204 [Cambio Climético Global e o seu Impacto nos Ecosistemas Terrestres 32 32
M142207 |Claves para a Sostenibilidade da Producién Vexetal 1 6 7
M139112 |Composicién de Alimentos 1 10| 2 13
M142118 |Compostos Fendlicos, Compofientes Bioactivos dos Alimentos 2] 1 3 2 8
M117202 |Comunicaciéns Opticas 2 1 1 4
M142119 [Contaminacién Marifia e Ecotoxicoloxia 1 1 2
M032212 [Control de Calidade na Industria Alimentaria 1 1
M142111 |Desefio Asistido por Ordenador 9 9
M142225 [Desefio de Novos Produtos Alimentarios 1 4 5
M032221 [Desefio de Nowvos Produtos Alimentarios 1 1
M142110 Deseﬁg de Proceslos de Mellora e Obtencién de Novas Materias Primas para a Industria 5| 1 3 7 13
Gandeira e Agroalimentaria

M142214 [Desefio Experimental Aplicado &s Indicaciéns Xeogréficas Agroalimentarias 1 3 4
M139108 [Dietética 8| 2 9 5 24
M139201 | Dietotecnia 6] 1 12| 4 23
M139203 [Dietoterapia 2] 2 18] 1|1 24
M142112 |Elementos Traza no Sistema Solo-Planta 1 11 12
M139105 | Endocrinoloxia Basica e Clinica 4] 1 1) 7] 31 27
M142123 |Extractos Naturais como Antioxidantes 4 4
M142115 |Fertilizantes e Fertilizacion 1] 1 115 8
M117103 |Fisica dos Laseres 1]13[1]2 7
M142108 |Fisioloxia do Estrés. Adaptacién e Aclimaticacién a Condiciéns Adversas 8 8
M139103 [Fisioloxia Humana 1 1 2
M139104 |Fisiopatoloxia 1 1 2
M142201 [Implicaciéns Ambientais das Particulas Bioléxicas Atmosféricas 2 30 32
M142226 [Investigacion e Innovacién de Alimentos Envasados 1 2 2 5
M117204 [Laboratorio de Foténica 2 1 3
M117107 [Laboratorio de Fundamentos do Laser 3 4 7
M139111 |Manipulacién de Alimentos 3] 1 [1] 3 7 15
M032130 [Materias Primas 1 1
M139106 [Metabolismo e a sua Patoloxia 15 1] 8 2 |1 27
M117205 |Métodos Computacionais 3 1 4
M142102 |Métodos Matematicos para a Modelizacion da Investigacién 32 32
M142117 [Monotorizacién e Control de Procesos 2 2
M139107 [Neuroendocrinoloxia 16 1] 4 312 1 27
M139202 | Nutricién Clinica 4|1 2 |1]10] 7 24
M139109 |Nutricién Humana 10 1] 3 1 25
M142116 [Operaciéns de Separacién Avanzadas 1 1
M117102 |Optica Coherente 1 ]2 2 1 6
M117106 |Optica Cuéntica 1 ]1]1 3
M117206 [Practicas en Empresa 113 3 7
M142122 [Preparacion, Transformacion e Diversificacién na Industria dos Alimentos 2 1 3 6
M142221 |Procesos Avanzados de Extraccion 1 1
M032220 |Procesos de Transformacion na Industria Alimentaria 1 1
M142213 [Producién de Compostos Base a partires de Residuos Lignocelulésicos 1 ]1] 1 1 4
M142203 |Quimica dos Produtos Fitosanitarios 1 2 6 9
M139110 [Quimica e Bioguimica Alimentaria 1 6 7
M142202 [Recuperacion de Solos Degradados: Tecnosolos e Fitorremediacion 7 7
M142104 |Riscos Quimicos na Cadea Alimentaria 1] 1 18 | 11 31
M142105 [Seleccién e Aplicacién de Microorganismos para uso Tecnoldxico 2 1 4 | 4 11
M117105 [Sensores Laser: Fundamentos e Aplicacions 111 1 3
M142103 |Técnicas de Documentacién para a Investigacion 1 4 126 31
M142109 |Técnicas Instrumentais para a Andlise Agroalimentaria e Medioambiental 4 113 17
M142120 | Tecnoloxia Aplicada & Valorizacién de Residuos Agro-Industriais 10 10
M139113 [Tecnoloxia Culinaria e Alimentaria 1 14 15
M032222 [Tecnoloxia de Envasado 1 1
M142206 | Tecnoloxias Limpas para a Producién de Biocombustibles 1] 2 13 | 16 32
M142227 [Traballo de Fin de Méaster 1] 2 1[30 34
M139204 [Traballo de Fin de Méaster 3] 116]15]5 30
M032223 [Traballo de Fin de Méaster 1 1
M117207 [Traballo Fin de Master 113 5 9
M142114 |Transporte de Auga e Solutos no Solo 1 10 11
Total 87| 24 116]103|256(6]20]| 25 [22]103|231|1]2 (2 2 900
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M142216 [Acondicionamento Organoléptico 1({2] 4 7
M142212 |Alteracion de Interfases Bioldxicas por Axentes Contaminantes 2 2
M142121 |Anélise de Aromas en Alimentos 1 7 8
M142219 [Andlise de Datos en Cinéticas Microbianas e Enzimaticas 1 3 4
M142113 |Augas Termais: Innovacién e Desenwolvemento 1 1 2
M142218 |Autenticidade Alimentaria 5( 1 2111 10
M142205 |Avaliacién da Transferencia de Contaminantes Atmosféricos ao Sistema Planta-Solo-Auga 2 |12 19 23
M142106 |Avances en Toxicoloxia Ambiental. Implicaciéns en Seguridade Alimentaria e Ambiental 1(3[ 2
M142210 |Bioclimatoloxia de Prantas de Interese Econémica 2 3 5
M142101 |Bioestadistica e Desefio Experimental 31 1 [2]1]18 25
M142107 |Bioloxia da Reproducién en Prantas Superiores: Implicacién na Distribucion 2 1 3
M142215 |Biomasa: Cultivos Enerxéticos 219 11
M142217 |Biotecnoloxia Agroalimentaria 2(1[ 7 10
M142211 |Biotratamento de Residuos Organicos 6 6
M142204 |Cambio Climético Global e o0 seu Impacto nos Ecosistemas Terrestres 23 23
M142207 |Claves para a Sostenibilidade da Producién Vexetal 4 4
M139112 |Composicién de Alimentos 1 715 13
M142118 |Compostos Fendlicos, Compofientes Bioactivos dos Alimentos 4 4
M142119 |Contaminacién Marifia e Ecotoxicoloxia 1 4 5
M142111 |Desefio Asistido por Ordenador 1] 3 4
M142225 |Desefio de Nowvos Produtos Alimentarios 1)1 4 6
M142110 Deseﬁq de Procesps de Mellora e Obtencién de Novas Materias Primas para a Industria 1 5 3
Gandeira e Agroalimentaria

M142214 | Desefio Experimental Aplicado &s Indicaciéns Xeogréficas Agroalimentarias 1{1]1 3
M139108 | Dietética 3] 1 13 2 19
M139201 | Dietotecnia 6] 1 6| 6 19
M139203 | Dietoterapia 6| 1 9] 2 18
M142209 |Ecoloxia da Polinizacion. Investigacion e Aplicacions 2 2
M142112 |Elementos Traza no Sistema Solo-Planta 1 {1 4 6
M139105 |Endocrinoloxia Béasica e Clinica 9] 1 [1]6] 1 2 20
M142123 |Extractos Naturais como Antioxidantes 2 2
M142115 |Fertilizantes e Fertilizacion 11 11 13
M142108 |Fisioloxia do Estrés. Adaptacién e Aclimaticacién a Condiciéns Adversas 3 3
M139103 |Fisioloxia Humana 1 1
M139104 |Fisiopatoloxia 1 1
M142201 |Implicaciéns Ambientais das Particulas Bioléxicas Atmosféricas 2 |2 19 23
M142226 |Investigacion e Innovacion de Alimentos Envasados 111 2 4
M139111 |Manipulacién de Alimentos 3 1(1[ 8 13
M139106 |Metabolismo e a sua Patoloxia 110 1 1|7 1 21
M142102 [Métodos Matematicos para a Modelizacién da Investigacion 23 23
M142117 |Monotorizacién e Control de Procesos 3 3
M139107 |Neuroendocrinoloxia 711 (1]|7 3 1(1 21
M139202 |Nutricién Clinica 1] 2 [1]10] 7 21
M139109 |Nutricion Humana 12] 1 6| 2 21
M142122 |Preparacién, Transformacién e Diversificacion na Industria dos Alimentos 4 4
M142213 |Producién de Compostos Base a partires de Residuos Lignocelulésicos 1 1
M142203 [Quimica dos Produtos Fitosanitarios 1)1 8 10
M139110 |Quimica e Bioguimica Alimentaria 4 4
M142202 |Recuperacion de Solos Degradados: Techosolos e Fitorremediacion 1 8 9
M142104 [Riscos Quimicos na Cadea Alimentaria 2 8|14 24
M142105 |Seleccion e Aplicacién de Microorganismos para uso Techoldxico 1 41 4 9
M142103 |Técnicas de Documentacion para a Investigacion 2 22 24
M142109 |Técnicas Instrumentais para a Analise Agroalimentaria e Medioambiental 6 7 13
M139113 |Tecnholoxia Culinaria e Alimentaria 1 8 9
M142206 |Tecnoloxias Limpas para a Producién de Biocombustibles 2 |2(14] 5 23
M139204 |Traballo de Fin de Master 71 1 5| 4 7 24
M142227 |Traballo de Fin de Master 2 2[16 311] 24
M142114 |Transporte de Auga e Solutos no Solo 1 1] 6 8
Total 54| 17 |10|72]174|4]26] 18 |16|55|165|1]| 3 | 1 |10|/1]627
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M142216 |Acondicionamento Organoléptico 1 [2]1] 3 7
M142212 |Alteracion de Interfases Bioloxicas por Axentes Contaminantes 2 2
M142121 |Andlise de Aromas en Alimentos 1 3 4
M142219 |Andlise de Datos en Cinéticas Microbianas e Enzimaticas 1( 2 3
M142113 |Augas Termais: Innovacién e Desenvolvemento 1 5 6
M142218 [Autenticidade Alimentaria 1] 1 (1]5]1 9
M142205 |Avaliacion da Transferencia de Contaminantes Atmosféricos ao Sistema Planta-Solo-Auga 1)1 20 22
M142106 [Avances en Toxicoloxia Ambiental. Implicaciéns en Seguridade Alimentaria e Ambiental 1 1 2
M142210 [Bioclimatoloxia de Prantas de Interese Econdmica 3 1 3|1 1 8
M142101 |Bioestadistica e Desefio Experimental 1]11)4]|16 22
M142107 |Bioloxia da Reproducion en Prantas Superiores: Implicacion na Distribucion 2 3 5
M142215 [Biomasa: Cultivos Enerxéticos 1(1[ 8 10
M142217 |Biotecnoloxia Agroalimentaria 3 3
M142211 |Biotratamento de Residuos Organicos 5 5
M142204 [Cambio Climético Global e o seu Impacto nos Ecosistemas Terrestres 2 [1/13] 6 22
M142207 |Claves para a Sostenibilidade da Producion Vexetal 1 1( 3 5
M139112 [Composicién de Alimentos 1 ]12])13] 3 19
M142118 [Compostos Fendlicos, Compofientes Bioactivos dos Alimentos 1 1
M142111 |Desefio Asistido por Ordenador 1 1
M142225 |Desefio de Nowos Produtos Alimentarios 1 ]12]1]1 5
M142110 Deseﬁg de Proces_os de Mellora e Obtencion de Novas Materias Primas para a Industria 1 3 4
Gandeira e Agroalimentaria
M142214 [Desefio Experimental Aplicado as Indicaciéns Xeograficas Agroalimentarias 1 2 3
M139108 [Dietética 2 1 |12])14| 2 21
M139201 [Dietotechia 71 1 12[(9] 3 22
M139203 |Dietoterapia 5[ 2 | 2]11] 3 23
M142209 [Ecoloxia da Polinizacién. Investigacion e Aplicaciéns 2 2
M142112 [Elementos Traza no Sistema Solo-Planta 1 6 7
M139105 |Endocrinoloxia Basica e Clinica 11 1(9[ 1 22
M142123 [Extractos Naturais como Antioxidantes 1| 4 5
M142115 [Fertilizantes e Fertilizacion 1 9 10
M142108 [Fisioloxia do Estrés. Adaptacion e Aclimaticacién a Condiciéns Adwversas 1 8 9
M142201 |[Implicaciéns Ambientais das Particulas Bioléxicas Atmosféricas 2 |1 19 22
M142226 |Investigacion e Innovacion de Alimentos Envasados 1 12|22 7
M139111 [Manipulacién de Alimentos 2 2| 3 7
M139106 [Metabolismo e a sua Patoloxia 15 115 2 23
M142102 [Métodos Matemaéticos para a Modelizacién da Investigacién 1 21 22
M142117 [Monotorizacién e Control de Procesos 1 1)1 3
M139107 [Neuroendocrinoloxia 13 1]10] 2 26
M139202 [Nutricién Clinica 3] 2 |2[5]09 21
M139109 [Nutricién Humana 8 119] 3 21
M142116 |Operacions de Separacién Avanzadas 1 1
M142122 |Preparacion, Transformacién e Diversificacién na Industria dos Alimentos 1] 1 [1]2] 2 7
M142203 |Quimica dos Produtos Fitosanitarios 1 2| 5 8
M139110 |Quimica e Bioguimica Alimentaria 1 6 7
M142202 [Recuperacion de Solos Degradados: Tecnosolos e Fitorremediacion 1 9 10
M142104 [Riscos Quimicos na Cadea Alimentaria 2 7113 22
M142105 [Seleccion e Aplicacion de Microorganismos para uso Tecnoldxico 1 1[5 7
M142103 [Técnicas de Documentacion para a Investigacion 1 21 22
M142109 [Técnicas Instrumentais para a Andlise Agroalimentaria e Medioambiental 415 9
M142120 [Tecnoloxia Aplicada & Valorizacién de Residuos Agro-Industriais 1 2 3
M139113 [Tecnoloxia Culinaria e Alimentaria 10 10
M142206 | Tecnoloxias Limpas para a Producién de Biocombustibles 2 [1]6]13 22
M139204 [Traballo de Fin de Méster 11) 1 8| 2 6 28
M142227 [Traballo de Fin de Méster 2 2115 4 23
M142114 [Transporte de Auga e Solutos no Solo 111 9 11
Total 56| 14 |[15|85|167]|2|30| 24 (1871|139 10 631
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ANEXO 11: PLANES de MEJORA
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Accions de mellora

Promover medidas de integracion y de seguimiento de los alumnso en las
materias de primer cuatrimestre de 1° Curso

Denominacion da Promover medidas de
accion de mellora: integracién y de seguimiento l [ B "d V"
de los alumnso en las materias HlvﬁrSl ade lgo
de primer cuatrimestre de 1°
Curso
Estado: En preparacion
Sgic: 2018-2019 Documento: histérico d eplan de mejoras
Centro: 101 - Facultade de Ciencias Programa: Seguimento das titulacions
Criterio / Directriz: 6. Resultados de aprendizaxe
Data de comezo: 02/09/2019
Data preViSta de 31/01/2020 Ano académico de

Data de finalizacion:

Punto débil detectado: La incorporacién de los alumnos de 1° correspondientes a las pruebas de PAAU de
septiembre

Actuacions a - Presencia y orientacion de la profesora coordinadora de 1° curso
desenvolver:
- Facilidad de tutorizacion y realizacion de pruebas en periodo diferente

Recursos financieiros:  No precisos

Observacions:

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Aula de videoconferencia

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:
Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Aula de videoconferencia

En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

01/04/2019
01/04/2019
31/08/2019

UniversidageVigo

Documento: histérico d eplan de mejoras

Programa: Seguimento das titulaciéns

Criterio / Directriz: 5. Recursos materiais e
Servizos

Ano académico: 2018/2019

Ano académico de 2018/2019

finalizacion:

Parte del desarrollo de nuestras titulaciones se realiza por videoconferencia utilizando
espacios correspondientes a otros centros.

Aunque la valoracion es buena, en los masters, consideramos que es un servicio practico

para el centro

Promover un aula de videoconferencia

Falta presupuesto

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Orientar al profesorado en la confeccién de las guias y trasladar al
rectorado las dificultades detectadas

Denominacién da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:

Data prevista de
finalizacién:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Orientar al profesorado en la
confeccién de las guias y
trasladar al rectorado las
dificultades detectadas

En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

25/03/2019
25/03/2019
31/07/2019

UniversidageVigo

Documento:
Programa:

Criterio / Directriz:

Ano académico:

Ano académico de
finalizacion:

histérico d eplan de mejoras
Seguimento das titulaciéns

1. Organizacién e
desenvolvemento

2018/2019
2018/2019

Dificultades en los conceptos y en la utilizacion de la herramienta informatica DOCNET

- Reuniones con profesorado entre los coordinadores de grado y materia.

- Escrito a rectoria de los problemas que plantea la utilizacion del programa DOCNET

No se precisan

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Promover una mayor conexion con alumnado titulado

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:
Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Promover una mayor conexion
con alumnado titulado

En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

11/03/2019
11/03/2019
02/03/2020

UniversidageVigo

Documento: histérico d eplan de mejoras
Programa: Seguimento das titulaciéns
Criterio / Directriz: 6. Resultados de aprendizaxe
Ano académico: 2018/2019

Ano académico de

finalizacion:

Hemos comprovado como las experiencias de los egresados son muy apreciadas por el
alumnado y adquieren una mayor credibilidad que la presentada por otros estamentos.
Aunque en los grados si procuramos hacer todos los afios un encuentro consideramos que
en los master, ante la valoracién que se da a la orientacion profesional, seria conveniente

realizar también estos encuentros

Promover la realizacion de encuentros con egresados de las diferentes titulaciones y el

mundo empresarial

No precisos

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Politica de Informacion relativa a los procedimientos de calidad

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:

Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Politica de Informacién relativa
a los procedimientos de
calidad

En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

01/03/2019
01/03/2019
31/07/2019

UniversidageVigo

Documento:
Programa:

Criterio / Directriz:

Ano académico:

Ano académico de
finalizacion:

histérico d eplan de mejoras
Seguimento das titulaciéns

3. Sistema de garantia de
calidade

2018/2019
2018/2019

Aungue se ha mejorado la satisfaccion de los diversos estamentos aun nos encointramos
con ciertas valoraciones negativas que con la utilizacion de los procesos y su explicacion

facilitan ese conocimiento.

- Carteleria informando sobre diferentes aspectos de la calidad

- Aprovechar en las Juntas de Facultad un punto del orden del dia para informar/educar
sobre aspectos de los procesos de calidad

Propios de la Facultad

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Incremento de la informacion y orientacidén profesional y laboral

Denominacion da Incremento de la informacion y
accion de mellora: orientacion profesional y l [ . "d V"
laboral Ill‘UEI‘Sl ade lg{)
Estado: En preparacion
Sgic: 2018-2019
Centro: 101 - Facultade de Ciencias
Documento: histérico d eplan de mejoras
Data de comezo: 28/02/2019 Programa: Seguimento das titulaciéns
Data de alerta: 28/02/2019 Criterio / Directriz: 7. Indicadores de satisfacion e
Data prevista de 31/07/2019 rendemento
finalizacién:
o Ano académico: 2018/2019
Data de finalizacion:
Ano académico de 2018/2019
finalizacion:

Punto débil detectado: En el conjunto de las titulaciones demandan una mayor orientacion profesional y laboral

Actuacions a Promover reuniones con colegios, agrupaciones profesionales y empresas
desenvolver: correspondientes a los diferentes ambitos de nuestra oferta formativa

Promover la creacion del Coordinador/a de Orientacion del Master de Ciencia y Tecnologia
Agroalimentaria y Ambiental

Recursos financieiros:  No precisos

Observacions:

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Desarrollo de Plan de Evaluacion de la Satisfaccion de Usuarios/as

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:

Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Desarrollo de Plan de
Evaluacion de la Satisfaccion
de Usuarios/as

En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

28/02/2019
28/02/2019
31/07/2020

UniversidageVigo

Documento: histérico d eplan de mejoras

Programa: Seguimento das titulaciéns

Criterio / Directriz: 3. Sistema de garantia de
calidade

Ano académico: 2018/2019

Ano académico de

finalizacion:

Completar las evidencias del sistema de calidad

Desarrollo de Plan de Evaluacion de la Satisfaccion de Usuarios/as

No precisos

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Mejora la Seguridad y Riesgos Laborales

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:
Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Mejora la Seguridad y Riesgos
Laborales : " "

) UniversidageVigo
En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

28/02/2019 Documento: histérico d eplan de mejoras
28/02/2019 Programa: Seguimento das titulaciéns
31/07/2019 Criterio / Directriz: 3. Slstema de garantia de
calidade
Ano académico: 2018/2019
Ano académico de
finalizacion:

Falta de una normativa en el centro y, especialmente, en los laboratorios

Redactar normas de seguridad y riesgos laborales

No preciso

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Promover, en los equipos rectoral y departamental, |la salida de nuevas
plazas y la reposicion de las perdidas en este periodo de crisis

Denominacion da Promover, en los equipos

accion de mellora: rectoral y departamental, la l |’ L *d V*
salida de nuevas plazasy la niversi ade lgD
reposicion de las perdidas en
este periodo de crisis

Estado: En preparacion

Sgic: 2018-2019 Documento: histérico d eplan de mejoras

Centro: 101 - Facultade de Ciencias Programa: Seguimento das titulacions
Criterio / Directriz: 4. Recursos humanos

Data de comezo: 19/02/2019

Data de finalizacion:

Punto débil detectado: Aunque la cualificacién del profesorado en el centro es alta (docencia, sexenios, Docentia)
la edad del claustro de profesores ha aumentado y provocado la jubilizacién, en algunos
casos de forma anticipada, lo que reduce nuestra potencialidad

Actuaciéns a - Promover en rectorado y departamentos la necesidad de la salida de plazas de
desenvolver: profesorado consolidado

Recursos financieiros: Desconocemos las necesidades presuipuestarias

Observacions:

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Proyecto de Planta Piloto

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:
Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Proyecto de Planta Piloto

UniversidageVigo

En preparacion
2018-2019

101 - Facultade de Ciencias

01/02/2019 Documento: historico d eplan de mejoras
01/02/2019 Programa: Seguimento das titulaciéns
30/09/2020 Criterio / Directriz: 5. Rgcursos materiais e
servizos
Ano académico: 2018/2019
Ano académico de
finalizacion:

Desde la creacion de la Facultad de Ciencias el centro viene solicitando de forma reiterada
la necesidad de una Planta Piloto para desarrollar su labor. Aunque esta demanda la han
recogido en los programas diferentes procesos electorales a rector aun no se ha cumplido

Promover entre rectorado y vicerrectoria de Campus el espacio para desarrollar una planta
piloto

Fondos estatales y de la institucion

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.



Estudio de evidencias de adquisicion de competencias

Denominaciéon da
accion de mellora:

Estado:
Sgic:

Centro:

Data de comezo:
Data de alerta:
Data prevista de
finalizacion:

Data de finalizacion:

Punto débil detectado:

Actuacions a
desenvolver:

Recursos financieiros:

Observacions:

Estudio de evidencias de
adquisicion de competencias

En preparacion
SGIC 2017-2018

101 - Facultade de Ciencias

02/10/2017

31/07/2020

UniversidageVigo

Documento: histérico d eplan de mejoras
Programa: Seguimento das titulaciéns
Criterio / Directriz: 1. Organizacién e

desenvolvemento

Ano académico: 2017/2018
Ano académico de 2018/2019
finalizacion:

Falta de evidencias de que el desarrollo de las diferentes actividades formativas,
metodologias docentes y métodos de evaluacion empleados son Utiles para constatar si las
competencias asociadas, en especial las trasversales, a cada materia se alcanzan por los
estudiantes y si se consiguen los resultados de aprendizaje que se han recogido en la
memoria de verificacion del titulo y en las guias docentes.

Estudio y reflexion para evidenciar actividades formativas, metodologias docentes y
métodos de evaluacién empleados son Utiles para constatar si las competencias asociadas
se alcanzan y si se consiguen los resultados de aprendizaje

No precisos

Sen revisions de cumprimento.

Sen Finalizacions.
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