AUTOINFORME DE SEGUIMIENTO FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

SEGUIMIENTO DE TITULOS
OFICIALES

AUTOINFORME DE SEGUIMIENTO

Denominacién del Titulo
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Centro
Facultade de Ciencias de Ourense

Tipo de centro
 Propio

[ Adscrito

Centro
Facultad de Ciencias de Ourense

Tipo de centro
“ Propio

[l Adscrito
Centro

Tipo de centro
[l Propio

1 Adscrito

Centro

SEGUIMIENTO DE TIiTULOS OFICIALES 01/11/2013 09:57:23 1/46




AUTOINFORME DE SEGUIMIENTO FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

Tipo de centro
1 Propio

1 Adscrito

Autoinforme provisional. Organo de aprobacion
Comision permanente del Centro/Junta de Facultad

Fecha
10/31/2013

Autoinforme definitivo. Organo de aprobacion

Fecha
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FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Comentario general paralareflexiéon y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacion SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Descricion del titulo

ID Verifica
1326/2009

ID MEC
2501114

Rama de conocimiento
Ciencias

Universidad solicitante
Universidad de Vigo

Centro responsable de las ensefianzas conducentes al titulo o, de ser el caso, departamento o instituto
Facultad de Ciencias

Centro/s donde se imparte el titulo
Facultad de Ciencias

En caso de titulos interuniversitarios, universidad coordinadora y universidades participantes. UNIVERSIDAD
COORDINADORA:

UNIVERSIDADES PARTICIPANTES:
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FACULTAD DE CIENCIAS
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Tipo de educacion
Presencial

Régimen de estudios
Presencial (Tiempo completo/tiempo parcial)

Periodicidad de la oferta
Anual

Numero de plazas de nuevo ingreso ofertadas
45

NUimero minimo de créditos europeos de matricula por estudiante y periodo lectivo
6 ECTS/Afo (estudiantes con capacidad reducida de 6 a 24 créditos; estudiantes a tiempo completo de 48 a 60 ECTS;
estudiantes a tiempo parcial 24 ECTS)

Normas de permanencia
Las normativas de permanencia en esta titulacion corresponderan con las que se encuentran en vigor en la actualidad en la
universidad de Vigo, aprobadas por el Consejo Social de la Universidad en su sesion del 2 de abril del 2013.

http://uvigo.es/opencms/export/sites/uvigo/sites/default/uvigo/DOCUMENTOS/formacion/norm_perm_grao_master.pdf

http://fcou.uvigo.es/documentos/article/197/%288%29%20Normativa%20Permanencia%20UVigo.pdf

Informacién sobre la expedicidon de suplemento al titulo

La informacion sobre la expedicion del suplemento al titulo aparece recogida en la pagina web de la Facultad de Ciencias
en el apartado "Informacion General" del titulo - (http:/fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-
alimentos/informaciongeneral.html):

Norma BOE: http://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-2003-17310

Normativa Universidad de Vigo:http://secxeral.uvigo.es/opencms/export/sites/secxeral/secxeral_es/_galeria_descargas/nor
mativa_reguladora_de_tramitacion_do_suplemento_europeo_ao_titulo.pdf

Responsable del titulo
Pedro A. Araujo Nespereira

Coordinador/a del titulo
Sidonia Martinez Suéarez

Correo electrénico del/de la responsable del titulo
araujo@uvigo.es

Fecha de verificacion del titulo
22 /06 /2009
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Fecha de aprobacion por el Consejo de Ministros
20/10/ 2009

Fecha de autorizacion de la implantacion por la Xunta de Galicia
27 /08 /2009

Fecha de inscripcion en el RUCT

Fecha de publicacién en el BOE
01/11/2010

Curso de Implantacion
2009-2010

Modificaciones autorizadas

Fecha de la Ultima acreditaciéon
22 /06 /2009

Organo responsable del Sistema de Garantia de Calidad del titulo
Equipo Directivo del Centro, Coordinador do SGIC y Comision de Garantia Interna de Calidad

Memoria vigente del titulo

b

Memoria vigente del grado de CyTA.pdf

Descripcion del Titulo. Valoracion del cumplimiento del criterio

Valoracion general del cumplimiento del criterio

“ Satisfactorio
[1 Suficiente
1 Insuficiente

1 Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (Justificacion de la valoracidn)/conclusiones
- En la pagina web de la Facultad de Ciencias de Ourense y en el apartado correspondiente al titulo de graduado en
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Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se dispone de forma clara y accesible de informacién sobre el titulo, centro en el que
se imparte y responsables del titulo. Esta informacion se intenta mantener actualizada y creemos que es suficiente y
adecuada aunque en la actualidad se esta creando una nueva pagina web donde se tendra con mayor facilidad/claridad
acceso a la informacion en la web y se mantendra actualizada de forma periédica con sistematica establecida.

- No ha habido cambios ni en la denominacion inicial del titulo, ni en el tipo de ensefianza (presencial).

- El nimero de plazas de nuevo ingreso ofertadas se aumenté a 45 atendiendo al DECRETO 222/2011, del 2 de diciembre,
por el que se regulan las ensefianzas universitarias oficiales en el ambito de la Comunidad Auténoma de Galicia. En dicho
Decreto se sefiala "Nas ensinanzas universitarias oficiais de grao deberase demostrar que a titulacion proposta terd un
ndmero anual de estudantes de novo ingreso de acordo coa oferta autorizada pola Conferencia Xeral de Politica
Universitaria e, en todo caso, nunca por debaixo de 50, nos campus da Corufia, Santiago de Compostela e Vigo, e de 45
nos campus de Ferrol, Lugo, Ourense e Pontevedra. Para estes efectos, as ensinanzas universitarias oficiais que se
impartan en varios campus consideraranse independentes.”

- En el curso 2012-2013 el nimero de alumnos de nuevo ingreso fueron 18, con una ocupacion final de la titulacién del 40%
- En la web del centro se encuentran detallados el nUmero de créditos y los requisitos de matriculacién del grado en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos (http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-alimentos/acceso-y-admision-de-
estudiantes.html)

- Las normativas de permanencia en esta titulacion corresponderan con las que se encuentran en vigor en la actualidad en
la universidad de Vigo, aprobadas por el Consejo Social de la Universidad en su sesion del 2 de abril del 2013 (http://uvigo.
es/opencms/export/sites/uvigo/sites/default/uvigo/DOCUMENTOS/formacion/norm_perm_grao_master.pdf;http://fcou.uvigo.
es/documentos/article/197/%288%29%20Normativa%20Permanencia%20UVigo.pdf).

- La informacién sobre la expedicion del suplemento al titulo aparece recogida en la pagina web de la Facultad de Ciencias
en el apartado "Informacion General" del titulo - (http:/fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-
alimentos/informaciongeneral.html)

- En el curso analizado no ha habido cambios en el equipo decanal que afecten a los datos referentes al Responsable del
titulo.

- El grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se imparte en gallego y en castellano como se sefiala en la pagina web
de la facultad (http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-alimentos/informaciongeneral.html).

Buenas préacticas

En el curso analizado, la pagina web de la Facultad de Ciencias ha sufrido varios ataques informaticos, por lo que se ha
estado en todo momento pendiente de su mantenimiento. En la actualidad se esta creando una nueva pagina web, que
pretende ser méas segura, practica y dinamica. Toda la informacion de la antigua pagina web se migrara a la nueva cuando
se superen las dificultades que han surgido por parte de la Universidad de Vigo. Esta pagina web se actualizara de forma
periodica.

Propuestas de mejora
Mejorar la accesibilidad a la informacién en la nueva pagina web y el sistema de actualizacion de datos.

Breve discrpcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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VALORACION DEL CUMPLIMIENTO DEL CRITERIO FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG

Se valorar3 el criterio de "Justificacion" de la memoria para la solicitud de verificacién de titulos oficiales (anexo | del Real
Decreto 861/2010) y la directriz de "Politica y objetivos de calidad de la formacién” del Programa FIDES-AUDIT.

Comentario general para la reflexién y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en
el apartado “Tabla de relacion SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales
asociados a cada criterio”.

Justificacion. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
O Satisfactorio

® Suficiente

O Insuficiente

O Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (justificacion de la valoracién) / conclusiones

El interés académico, cientifico y profesional del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos sigue estando totalmente
justificado. Los argumentos recogidos en el apartado 2.1 de la Memoria son validos y no necesitan actualizacién por el
momento.

Se sigue poniendo de manifiesto el interés y la necesidad de seguir ofertando el titulo en el marco actual en el que se
enmarcan los estudios universitarios que daran la formacioén a los profesionales del ambito alimentario en los proximos
afos. Esto se hace visible en el "Avance de resultados de insercion laboral titulados 2008-2009" elaborado por la
Universidad de Vigo (ultimos datos disponibles), donde se recoge que los titulados en la Licenciatura de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos encontraban el 66,7% trabajo en menos de un mes y que el 62,5% (63,6% mujeres y 60%
hombres) trabajaba en algo relacionado con su titulacién.

No ha habido por el momento ninguna variacion legislativa al respecto, por lo que los principales referentes externos siguen
siendo validos. Los referentes externos siguen avalando la adecuacién de esta titulacion.

Para avalar la justificacion del titulo se ha utilizado el Sistema de Garantia Interna de Calidad del titulo, con el fin de que
haya un adecuado retorno de la informacién. En las encuestas de satisfaccion realizadas a los profesores se han obtenido
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puntuaciones de 5,70 para las mujeres y de 5,78 para los hombres. En el caso de las encuestas de satisfaccion del
alumnado se han obtenido valores de 3,38 (hombres) y 3,91 (mujeres).

En relacién a los procedimientos de consulta externos, se siguen manteniendo en el curso analizado contactos con la
Conferencias de Decanos/as de Universidades que imparten titulos similares y con las asociaciones profesionales como
ALTAGA.

Buenas practicas

Ademas de las encuestas realizadas por la Universidad de Vigo, la Facultad de Ciencias de Ourense realiza encuestas
internas a los alumnos para analizar los resultados y el grado de satisfaccion con el sistema de organizacion del curso
adoptado por la Facultad de Ciencias.

Se han realizado jornadas de asociaciones profesionales, en concreto con ALTAGA, con el fin de dar a conocer la titulacion
en mayor profundidad y obtener la opinién de los egresados, de modo que redunde en una mejora de la titulacion.

Los coordinadores de los diferentes cursos mantienen reuniones periddicas con los alumnos para conocer el grado de
satisfaccion.

Se mantienen contactos con la Conferencia de Decanos y Directores de Centros que imparten estudios del grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en el resto de Espafia.

También se ha realizado difusion del titulo en centros de ensefianza secundaria. Se ha comprobado que esta practica ha
favorecido el aumento de la matricula en el Ultimo afio, por lo que se seguira realizando para conseguir mejores resultados.

Propuestas de mejora
Se propone mejorar la difusion de la titulacion en la sociedad y en los centros de ensefianza secundaria.

Puesto que se ha observado que ha bajado el % de participacién en las encuestas y en grado de satisfaccion de los
alumnnos, se seguird insistiendo en la participacién en las encuestas tanto internas como externas y se intentar4 mejorar
en aquellos puntos en los que los alumnos estan mas descontentos

Se seguiran realizando jornadas con las asociaciones profesionales y con los alumnos para mantener y aumentar la
relacion y el retorno de la informacion

Breve descripcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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PLAN DE MEJORA FACULTAD DE CIENCIAS
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Justificacion. Plan de mejora

Punto débil detectado
Poca participacion en las encuestas realizadas

Ambito de aplicacion
Alumnos y profesores del grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Responsable de su aplicacion
Sidonia Martinez Suéarez

Objetivos especificos
Aumentar la participacion de los alumnos y del profesorado en las encuestas realizadas tanto externa como internamente

Actuaciones a desarrollar
Informar sobre la importancia de estas encuestas y sobre los periodos de tiempo para poder realizarlas

Periodo de ejecucion

Curso 2013/2014

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento

Resultados obtenidos
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Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG

Se valorard el criterio de "Competencias" de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos oficiales (anexo | del Real
Decreto 861/2010) y la directriz de "Objetivos del plan de estudios" del Programa FIDES-AUDIT.

Comentario general para la reflexién y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en
el apartado “Tabla de relacion SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales
asociados a cada criterio”.

Competencias / objetivos. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracién general del grado de cumplimiento del criterio
O Satisfactorio

® Suficiente

O Insuficiente

O Ausencia de evidencias documentales

Reflexidn (justificacion de la valoracion) / conclusiones

Los objetivos generales del titulo siguen siendo coherentes con los derechos de igualdad de género y de oportunidades.
Las competencias del grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se siguen correspondiendo con las competencias
generales que se establecen en RD 1393/2007 y 861/2010 para otorgar e titulo de grado y siguen destacando el caracter
de formacion general de los grados.

No se ha realizado ninguna modificacion en las competencias.

En la Memoria se define de forma clara y adecuada las competencias generales y especificas que tienen que adquirir los
alumnos al finalizar el grado y que ademas los alumnos pueden consultar en la pagina web de la Facultad
(http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-alimentos/informaciongeneral.html). Estas competencias siguen siendo
coherentes con los objetivos generales del grado en Ciencia y Tecnologia de los ALimentos.

No se han realizado modificaciones en las competencias definitivas para el titulo y se siguen ajustando a los referentes
nacionales e internacionales.

Todos los afios los coordinadores de curso y el equipo decanal revisan las guias docentes para que las competencias se
ajusten a los objetivos de la titulacion. Cuando se detectan fallos o deficiencas en las guias docentes se le comunica al
profesor responsable para que realice la/s modificacion/es oportuna/s.

Se sigue trabajando para mejorar la integracion de alumnos que compaginen su formacion con trabajo.
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Buenas practicas

Se siguen realizando reuniones periddicas con los alumnos y el profesorado con el fin de comprobar la buena marcha de
los estudios y de la adquisicién de las competencias de la titulacion. Estas reuniones permiten una coordinacion vertical y
horizontal del grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Ademas, los coordinadores elaboran informes periddicos de estas reuniones que se revisan para poder aumentar la
adquisicion de las competencias generales y especificas por parte de los alumnos

Propuestas de mejora

Seguir trabajando en la integracion de los alumnos que trabajan.

Se intentd llevar a cabo la coordinacion de los profesores que imparten diferentes asignaturas relacionadas con la quimica
con el fin de eveitar solapamientos de contenidos y objetivos entre asignaturas. Puesto que hasta el momento no ha sido
posible se seguird intentando en el proximo curso.

Breve descripcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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PLAN DE MEJORA FACULTAD DE CIENCIAS
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Competencias / objetivos. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Coordinacion de las asignatura de quimica.

Punto débil detectado
Falta coordinacion entre los profesores que imparten diferentes materias relacionadas con la quimica.

Ambito de aplicacion
Primero y segundo curso

Responsable de su aplicacién
Equipo decanal

Objetivos especificos

Fijar los objetivos y competencias de las diferentes asignaturas relacionadas con la quimica.

Actuaciones a desarrollar
Reuniones con los responsables de las diferentes asignaturas de quimica

Periodo de ejecucidn
Curso 2013/2014
Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucion

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisafaccién

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG
Se valorard el criterio de "Acceso y admision de estudiantes” de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos

oficiales (anexo | del Real Decreto 861/2010) y la directriz de "Politica y procedimientos de admision" del Programa FIDES-
AUDIT.

Comentario general parala reflexiéon y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacién SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Acceso y admision de estudiantes. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
O Satisfactorio
® Suficiente

) Insuficiente

O Ausencia de evidencias documentales

Reflexidn (justificacion de la valoracion) / conclusiones

En la pagina web de la Facultad de Ciencias se puede consultar toda la informacion sobre el acceso y la admision de
estudiantes (http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-alimentos/acceso-y-admision-de-estudiantes.html): perfil de
ingreso, plazas ofertadas, via de acceso, opcién y nota de acceso, informacién sobre procedimientos de acceso y
admision, procedimientos de acogida y orientacion a los estudiantes de nuevo ingreso, informacion sobre transferencia 'y
reconocimiento de créditos, adaptacion de estudiantes que provengan de otras titulaciones.

En las encuestas de satisfaccion 2012-2013 se obtiene una valoracion por parte de los alumnos de 4,20 (sobre un maximo
de 7), aunque existe grandes diferencias entre la opinién de hombres y mujeres (hombres grado de satisfaccion de 1,75y
mujeres de 5,09), a pesar de que los criterios son los mismos para todos.

En el perfil de ingreso se recogen las caracteristicas académicas y personales que se consideran mas adecuadas para el
alumnado que accede al primer curso.

Se han realizado charlas informativas en centros de ensefianza secundaria, se han realizado jornadas de orientacion (Il
Jornadas de orientacién académica y profesional en los concellos de BUEU, CANGAS, MOANA e VILABOA) y se realizan
visitas guiadas dentro de la Facultad de Ciencias para alumnos de instituto.

El primer dia de curso se realiza la presentacion de la Facultad de Ciencias y del Campus de Ourense a los nuevos
estudiantes. Esta presentacion se publicita en la pagina web y en los tablones de anuncios de la Facultad de Ciencias. Esta
presentacion se lleva a cabo empleando medios audiovisuales (tipo power point o pdf). Se les ofrece informacion basica

4.1 ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES 16/10/2013 11:19:32 15/46




VALORACION DEL CUMPLIMIENTO DEL CRITERIO FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

para su vida como estudiantes, presentandoles la estructura organizativa de la Facultad y de la Universidad, asi como el
sentido y estructura de los estudios, informandoles del funcionamiento de los diferentes servicios de la Facultad y del
Campus (Biblioteca, Alunas de Informatica, Salas de Lectura, ...), asi como de diferentes actividades de caracter de
Extensién Universitaria, que son adecuadas para alcanzar determinados objetivos de caracter transversal, como es el caso
del funcionamiento del Servicio de Deportes o de la Oficina de Voluntariado. También se presenta al Coordinador de 1° que
realizara las labores de coordinacién de materias y de nexo entre estudiantes-profesores-decanato, y se informa del
Programa de tutorizacion para materias de especial dificultad, fundamentalmente de primer curso.

Buenas practicas

Se esta llevando a cabo un Plan de Accién Tutorial en aquellas materias que resultan de especial dificultad para los
alumnos (Matematicas, Ampliacion de Matematicas, Fisica, Ampliacion de Fisica, Quimica, Ampliacion de Quimica). Los
profesores implicados realizan seminarios voluntarios para los alumnos con especiales dificultades. Al finalizar el Plan de
accion tutorial cada profesor realiza un informe de la materia.

Se ha visto que los resultados académicoas han mejorado, pasando de un 53,7% de aprobados en primero en el curso
2011-2012 a un 56,11% en el curso 2012-2013, y en segundo curso de un 63,41% en 2011-2012 a un 68,22% en el curso
2012-2013. Destacar que en 4° curso se lleg6 a alcanzar el 92% de aprobados.

Propuestas de mejora

Potenciar la participacion de los alumnos en el Plan de Accion Tutorial.

Optimizar las actividades de coordinacién en cada curso del titulo.

Realizar mayor propaganda de la titulacion por diferentes centros de Galicia, principalmente en areas de donde se reciben
pocos alumnos

Breve descripcion de las modificaciones

Justificaciéon de las modificaciones
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Acceso y admision de estudiantes. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Potenciar la participacion en el PAT y Aumentar la informacion y captacion del centro y titulo en centros de ensefianza
secundaria

Punto débil detectado
Poca participacion en el PAT

Ambito de aplicacion
Primero y segundo del grado. Escuelas de ensefianza secundaria

Responsable de su aplicacién
Coordinadores y equipo decanal

Objetivos especificos
Conseguir mayor participacion de los alumnos en el Plan de accidn tutorial.
Aumentar la informacion en los centros de ensefianza secundaria

Actuaciones a desarrollar
Inclusién de un espacio en la pagina web del centro dedicado al PAT.
Visitas a centros de educaciéon secundaria.

Periodo de ejecucion

Curso 2012/2013. Febrero 2014

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién

Objetivos

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG
Se valorard el criterio de "Planificacion de las ensefianzas" de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos oficiales

(anexo | del Real Decreto 861/2010) y las directrices de "Planificacion de la ensefianza", "Garantia de la calidad de los
programas formativos" y "Gestion del proceso de ensefianza-aprendizaje” del Programa FIDES-AUDIT.

Comentario general paralareflexiéon y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacién SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Planificacion de las ensefiazas. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
O Satisfactorio
® Suficiente

) Insuficiente

O Ausencia de evidencias documentales

Reflexidn (justificacion de la valoracion) / conclusiones

Se estan realizando cambios en la web del Centro en lo relativo a la planificacion de las ensefianzas a fin de subsanar los
errores detectados.

- En la pagina web de la Facultad de Ciencias aprarece recogido un documento explicativo de la coordinacién docente que
se lleva a cabo en el grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-
alimentos/planificacion-de-las-ensenanzas.html).

- En el curso analizado se han llevado a cabo diferentes mecanismos de coordinacion docente como: la actualizacion del
POD, la publicacién del horarios de materias y calendario de examenes con suficiente antelacion (antes del inicio del curso
académico), la publicacion de la guias docentes de cada materia en la pagina web y la coordinacion de materias y cursos
En la pagina web de la Facultad de Ciencias se recogen todas estas evidencias.

-Las guias docentes de las materias son revisadas por los coordinadores de grado y de curso con antelacion con el fin de
gue sigan siendo coherentes con los objetivos y competencias descritos en la Memoria Verifica del titulo y para evitar
duplicidades, vacios y/o evaluaciones con criterios de evaluacién diferentes. Cada guia docente se han incluido mediante
un fichero pdf de cada materia (http://fcou.uvigo.es/noticias/grado/guia-docente-cyta.html). En estas guias docentes
aparecen recogidas las competencias de cada materia, los objetivos y el sistema de evaluacion.

En la pagina web también se puede encontrar informacion sobre el Trabajo de Fin de Grado y la normativa del mismo, asi
como sobre las Préacticas Profesionales, los centros donde se pueden realizar y la normativa sobre dichas practicas
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(http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-alimentos/planificacion-de-las-ensenanzas.html).

En la web del centro se encuentra de forma facilmente accesible la informacion sobre la planificacién temporal de las
materias, el caracter de las ensefianzas, el tipo de materias y la correspondiente distribucion de créditos ECTS
(http://fcou.uvigo.es/noticias/grado/guia-docente-cyta.html).

- Se ha incluido los procedimientos documentados del SGIC (http://fcou.uvigo.es/sistema-de-garantia-interna-de-
calidad/todo/planificacion-de-las-ensenanzas.html). Dentro de estos procedimientos se encuentran los relaciondos con el
seguimiento del analisis de los resultados obtenidos.

- En la pagina web del Centro se encuentra disponible informacién acerca de la movilidad del alumnado
(http://fcou.uvigo.es/information.html, http://fcou.uvigo.es/movilidad.html). Aqui se pueden encontrar los datos de la persona
responsable de los programas de movilidad, distintos programas, enlace a la ORI de la Universidad de Vigo,e informacion
sobre plazos, ayudas, requisitos, pasos que deben seguir para la solicitud de plazas de movilidad, etc. Estos programas
estan teniendo gran aceptacion por parte del alumnado, en el curso 2012/2013 14 alumnos del Centro han sido
seleccionados en la convocatoria Erasmus.

-En las encuestas realizadas en el curso académico 2012/2013, el grado de satisfaccion con la planificacion y desarrollo de
la ensefianza es de 5.63 (5,78 hombres y 5,70 mujeres) entre el profesorado y de 3.48 (3,38 hombres y 3,91 mujeres) entre
los estudiantes. En relacién a la movilidad, el grado de satisfaccion entre los estudiantes que participaron en dichos
programas es de 2 00 para los hombres y de 4.00 para las mujeres.

-En la pagina web del Centro también se encuentran recogidos todos los procedimientos de gestién y revision de la
movilidad, de organizacién de la acogida y de seguimiento del alumnado participante en programas de movilidad
http://fcou.uvigo.es/sistema-de-garantia-interna-de-calidad/todo/planificacion-de-las-ensenanzas.html).

-Segun los indicadores de la ACSUG para el curso 2012-2013 en el grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se ha
obtenido una tasa de eficiencia del 95,24%. Segun los resultados analizados por el centro en el curso 2012-2013 se obtuvo
un porcentaje de aprobados del 56,11% en primero, del 68,22% en segundo, del 65,64% en tercero y del 92,00% en
cuarto. Se han analizado también los resultados obtenidos en cada asignatura y su evulucion a los largo de los diferentes
cursos. Se ha comprobado que algunas de las asignaturas que se encuentran dentro del Plan de Accidn tutorial han
mejorado sus resultados como Quimica (con un procenja de aprobados en el curso 2012-2013 del 69%) o Ampliacion de
Quimica (con un porcentaje de aprobados del 78% en el curso 2012-2013).

-Se ha analizado también la planificacion del curso en bimestres. Se han realizado diferentes encuestas entre los alumnos
de diferentes cursos y grados que se imparten en la Facultad de Ciencias. En una de las encuestas mas numerosas que
implicé a los alumnos de primero de los tres grados (Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Ciencias Ambientales e
Ingenieria Agraria) que se realiz6 en el curso 2011-2012, se alcanz6 un voto positivo, a favor de los bimestres, del 75%. En
el curso 2012-2013, en otra encuesta realizada a alumnos de 2° y 3° curso un 95% vot6 a favor del mantenimiento de los
bimestres. Esta planificacion docentetiene como objetivo facilitar el trabajo y la participacion de los alumnos en las
diferentes asignaturas. Se consigue que el alumno se centre en 2 6 3 materias y se pueda realizar una evaluacioén continua.
En aquellas asignatura en las que se detectd algun problema se ha vuelto a la planificaciéon cuatrimestral.

En la actualidad se estan llevando a cabo los primeros trabajos de fin de grado de la primera promocion del grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Segun los primeros resultados e informacion recopilada por los diferentes tutores
los trabajos se estan desenvolviendo correctamente.

Buenas préacticas

Coordinacion entre profesorado, alumnado, coordinadores de curso y equipo decanal. Se han llevado a cabo reuniones
entre los profesores y los coordinadores de los diferentes cursos para elaborar los horarios de préacticas y coordinar
asignaturas. Se ha llevado a cabo la revision de las guias docentes para asegurar la coherencia de las mismas y evitar
duplicidades. Se han elaborado, coordinado y publicado antes del comienzo del curso académico los horarios, las fechas
de evaluacion y otras actividades programadas. Se han realizado al principio del curso y en cada semestre reuniones entre
el alumnado y los coordinadores. Se han realizado encuestas para conocer el grado de satisfaccion de los alumnos en
relacion con las actividades docentes, coordinacion, planificacion docente, etc.

Los coordinadores de cada curso han elaborado diferentes informes de las actividades realizadas que han sido analizados
por el coordinador del grado y el equipo decanal con el fin de mejorar el desarrollo de las diferentes materias y cursos. Se
ha incluido en la pagina web del centro un apartado de incidencias-quejas-reclamaciones y sugerencias para que tanto el
profesorado como el alumnado pueda sugerir las mejoras o cambios que estime oportunos.

Propuestas de mejora
Mejorar la coordinacion entre las diferentes asignaturas de Quimica para evitar duplicidades
Reforzar y mantener los mecanismos de coordinacion descritos en los procedimientos del SGIC.
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Breve descripcion de las modificaciones

Cambios en la web del Centro (relativos al caracter y la distribucion de las materias de Fisiologia y Quimica Inoganica).
Modificacion en la Memoria Verifica la distribucion temporal de la materia de Quimica Analitica que aparece en el segundo
cuatrimestre y es en el primer cuatrimestre.

Modificacién en la Memoria Verifica del nombre de la asignatura de Toxicologia por "Toxicologia Alimentaria”

Justificacién de las modificaciones
Se han detectado errores y se han seguido las sugerencias del informe de seguimiento.
La profesora responsable de la asignatura de Toxicologia ha solicitado en cambio de nombre de la asignatura.
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Planificacion de las ensefianzas. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Mejorar la pagina web y la coordinacion de las asignaturas de Quimica

Punto débil detectado
Fallos en pagina web en el caracter y distribucién de algunas materias. Falta de coordinacién entre algunas asignaturas de
Quimica

Ambito de aplicacion

Responsable de su aplicacién
Equipo decanal y coordinadores

Objetivos especificos
Corregir los fallos detectados en la pagina web.
Mejorar la coordinacion entre las diferentes asignaturas de Quimica para evitar duplicidades

Actuaciones a desarrollar
Reuniones con los diferentes profesores que imparten asignaturas relacionadas con la Quimica

Periodo de ejecucion

Curso 2013/2014

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG
Se valorara el criterio de "Personal académico" de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos oficiales (anexo |

del Real Decreto 861/2010) y la directriz "Garantia de la calidad del personal académico y de administracion y servicios" del
Programa FIDES-AUDIT.

Comentario general para la reflexién y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacion SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Recursos humanos. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
® Satisfactorio

2 Suficiente

O Insuficiente

© Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (justificacion de la valoracién) / conclusiones

En la pagina web de la Facultad de Ciencias se dispone de un listado actualizado del profesorado de las titulaciones que
incluye nombre, grados en los que imparte docencia, categoria académica, dedicacion, departamento y correo electrénico
También se han incluido datos sobre el PAS asignado al Centro y los datos de contacto de los servicios disponibles
(Secretaria Decanato, Asuntos Econdmicos, Administracion) (http://www.fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-
alimentos/personal-academico.html).

El SGIC cuenta con procedimientos implantados para la revision del grado de adecuacion del profesorado, captacion,
seleccion y formacion del PDI y del PAS, aunque las actuaciones estan centralizadas en el Vicerrectorado de Profesorado y
Formacion, las concernientes al personal académico y en el Gerente las relativas al personal de administracion y servicios.

El profesorado que imparte docencia en esta Titulacién responde al perfil de las materias que imparten, manifestando una
alta satisfaccién con los recursos que cuentan para el desarrollo de la ensefianza y de su labor profesional (5.84 en
2012/2013).También hay una alta puntuacién por parte de los estudiantes en lo relativo a los recursos (4,45).

En la actualidad se dispone de 7 PAS, 4 en administracion y 3 en los laboratorios. Aunque es dificil su participacion en las
diferentes actividades docentes que se realizan en el Centro, exceptuando los que tienen mayor relacién con el decanato,
se trata de involucrar a todos en las diferentes actividades.

La Universidad de Vigo dispone de diferentes programas de formacién para PDI y PAS en los que participa activamente el
personal de la Facultad de Ciencias de Ourense.

En el "Avance de resultados de insercion laboral titulados 2008-2009" elaborado por la Universidad de Vigo (Gltimos datos
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disponibles), se recoge que los titulados en la Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos encontraban el 66,7%
trabajo en menos de un mes y que el 62,5% (63,6% mujeres y 60% hombres) trabajaba en algo relacionado con su
titulacion. Segun los indicadores de la ACSUG para el curso 2012-2013 en el grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos se ha obtenido una tasa de eficiencia del 95,24%. Segun los resultados analizados por el centro en el curso
2012-2013 se obtuvo un porcentaje de aprobados del 56,11% en primero, del 68,22% en segundo, del 65,64% en tercero y
del 92,00% en cuarto. Se han analizado también los resultados obtenidos en cada asignatura y su evolucién a los largo de
los diferentes cursos. Se ha comprobado que algunas de las asignaturas que se encuentran dentro del Plan de Accion
tutorial han mejorado sus resultados como Quimica (con un procenja de aprobados en el curso 2012-2013 del 69%) o
Ampliacion de Quimica (con un porcentaje de aprobados del 78% en el curso 2012-2013). Estos buenos resultados ponene
de manifiesto la adecuacion de los recursos a la titulacion.

Buenas practicas

En el curso analizado, toda la informacién referente a los recursos humanos del centro se encontraba de forma disponible
en la pagina web del centro/titulo.

En la pagina web del centro también se encuentra disponible todos los procedimientos del SGIC relativos a la captacion,
seleccion y formacion del PDI y del PAS.

Propuestas de mejora

Se intentard involucrar mas al personal de apoyo (PAS, becarios de apoyo y otro personal que desempefia otras tareas) en
las actividades relacionadas con el titulo.

Publicacion de las principales lineas de investigacion de las areas implicadas.

Breve descripcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Recursos humanos. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Implicacién del PAS en las actividades del titulo

Punto débil detectado
Poca implicacion del PAS en las actividades relacionadas con el grado

Ambito de aplicacion
PAS

Responsable de su aplicacién
Sidonia Martinez Suéarez

Objetivos especificos
Conseguir una mayor concienciacién y participacion del PAS en las diferentes actividades que se desarrollan en el Centro.

Actuaciones a desarrollar
Reuniones con el sector PAS

Periodo de ejecucion
Curso 2013/2014

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién
Informe de Coordinador/Encuestas satisfaccion

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar

7.1 RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS 25/10/2013 08:34:23 27146




VALORACION DEL CUMPLIMIENTO DEL CRITERIO FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG
Se valorard el criterio de "Recursos materiales y servicios" de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos oficiales

(anexo | del Real Decreto 861/2010) y la directriz de "Garantia de la calidad de los recursos materiales y servicios" del
Programa FIDES-AUDIT.

Comentario general para la reflexién y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacion SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Recursos materiales y servicios. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
® Satisfactorio

2 Suficiente

O Insuficiente

2 Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (justificacion de la valoracién) / conclusiones

En la pagina web del centro se encuentra facilmente diponible los procedimientos para la gestion de los medios materiales
y servicios, asi como los procedimientos para la gestion de estos recursos (http://fcou.uvigo.es/sistema-de-garantia-interna-
de-calidad/recursos-materiales-y-servicios/recursos-materiales-y-servicios.html).

La Facultad de Ciencias de Ourense dispone de aulas, laboratorios para las clases practicas,aulas de informéatica,
seminarios, salas de estudios, invernadero, etc., adecuados y equipados con el material necesario tanto para las clases
tedricas como practicas. En la web hay informacion relativa a todos los recursos disponibles en el Centro
(http://fcou.uvigo.es/grados/ingenieria-agraria/recursos-materiales-servicios.html) y otros de interés para el alumnado
(biblioteca, cafeteria, espacio para los representantes del alumnado). Ademas se dispone de la planta piloto del CITIl y del
Centro Tecnoldgico de la Carne. Con estas plantas piloto y los equipos de los que disponen las diferentes areas implicadas
en la docencia de este grado se pueden reproducir a pequefia escala los procesos de la industria alimentaria. Ahora bien
todos somos plenamente conscientes de la necesidad de una planta piloto en el Centro que se ha pedido al rectorado y se
recuerda que esta habia sido una de las promesas electorales.

En el curso 2012-2013 se han realizado los ajustes necesarios en la disponibilidad de aulas para los nuevos cursos
implantados (en este caso 4° del Grado), gracias en parte a la liberacion de aulas y otros recursos materiales en las
titulaciones a extinguir.

En su dia se realizaron adaptaciones en el centro para permitir la accesibilidad de las personas con discapacidad.

El centro dispone de plan de emergencia , aunque al compartir edificio con el grado en informatica el responsable de dicho
plan es el director/a de la escuela de informatica. El personal de la Facultad de Ciencias de Ourense participa activamente
en cursos de seguridad organizados por la Universidad de Vigo. Cada planta del centro dispone de responsables para los
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casos de evacuacion. Todos los elementos de seguridad del centro estidn sometidos a revisiones y controles periddicos.
En la pagina web de la Facultad de Ciencias se encuentra disponible el listado de empresas para la realizacion de las
practicas externas (http://fcou.uvigo.es/grados/ciencia-y-tec-de-los-alimentos/planificacion-de-las-ensenanzas.html)

Buenas practicas
Introduccion de conexiones eléctricas en las aulas para el uso de ordenadores.

Propuestas de mejora
Insistir y recordar el cumplimiento de la promesa electoral de la planta piloto.
Mejorar la informacion de la pagina web en temas relacionados con la seguridad y los planes de emergencia.

Breve descripcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Recursos materiales y servicios. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Planes de emergencia pagina web

Punto débil detectado
Faltan los planes de emergencia en la pagina web del centro

Ambito de aplicacion
Centro

Responsable de su aplicacién
Equipo decanal

Objetivos especificos
Mejorar la informacion de la pagina web en temas relacionados con la seguridad y los planes de emergencia.

Actuaciones a desarrollar

Periodo de ejecucion

Curso 2013/2014

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG

Se valorard el criterio de "Resultados previstos" de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos oficiales (anexo |
del Real Decreto 861/2010) y las directrices de "Analisis y utilizacion de los resultados para la mejora de los programas
formativos" y "Publicacién de la informacion y rendicién de cuentas sobre los programas formativos" del Programa FIDES-
AUDIT.

Comentario general para la reflexién y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacién SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Resultados previstos. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
® Satisfactorio

O Suficiente

O Insuficiente

= Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (justificacion de la valoracién) / conclusiones

Segun los indicadores de la ACSUG para el curso analizado (2012-2013) se han obtenido las siguientes tasas para el
grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos: Tasa de rendimiento=67.24%; tasa de éxito=80,14%; tasa de
avaliacion=83,90%; tasa de abandono=20,59% y tasa de eficiencia=95,24%.

En el curso 2012-2013 los resultados finales (expresados como porcentaje de aprobados de alumnos matriculados) han
sido los siguientes: En 1° del grado 56,11%, en 2° 68,22%, en 31° 65,64% y en 4° 92,00%.

Los resultados en 1° curso vienen condicionados con el momento de la formalizacion de la matricula y el comienzo del
curso (hay un porcentaje relativamente elevado de alumnos que se matricula en septiembre-octubre, pudiendo incorporarse
al curso casi dos meses después de comenzadas las clases). También este primer curso es un curso de adaptacion y en el
que se pretende igualar niveles en lo que consideramos conocimientos basicos en ciencia, ya que al centro llegan alumnos
con diferente formacion (alumnos de bachiller, alumnos de FP, alumnos que no han cursado algunas materias de ciencias,
etc.). Consideramos que por este motivo, el porcentaje de aprobados en el primer curso es inferior y varia de unos afios a
otros independientemente de la nota de ingreso. Ese grado de dificultad inicial se ve superado en cursos superiores, ya que
se observa una evolucion positiva de la evolucién del alumnado a lo largo de los cursos.

Ademas, al analizar los resultados a lo largo del curso, se observan diferentes resultados segln el semestre, mejorando las
calificaciones en el segundo semestre.

Estos problemas en cuanto al acceso o el desarrollo del primer semestre, se pretenden solventarcon el plan de accién
tutorial y con reuniones periodicas con los profesores plantedndoles los problemas detectados para su posible correccion el
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proximo curso y en el siguiente semestre. Los coordinadores de los diferentes cursos han elaborado informes sobre las
reuniones mantenidas con los profesores y los alumnos que han sido analizados para poder eliminar los problemas
detectados. También se han promovido encuestas propias entre alumnos y profesores para valorar la evofilucion del curso.
El grado de satisfaccion del alumnado en el curso 2012-2013 fue de 3.75 (3,38 hombres y 3,91 mujeres) y del profesorado
de 5,73 (5,78 hombres y 5,70 mujeres)

Los ultimos resultados de insercion laboral de los que se dispone son los correspondientes al afio 2008-2009 de la
Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Segun estos resultados el 66,7% de los alumnos que finalizaron la
carrera encontraron trabajo en el primer mes, y el 33, 3% entre 3 y 6 meses. De estos, el 62,5% trabaja en algo relacionado
con su titulo.

Buenas practicas

Se han realizado diferentes reuniones de coordinacién entre coordinadores, alumnos y profesores. Los coordinadores de
los diferentes cursos han elaborado informes sobre estas reuniones que han sido analizados para poder eliminar los
problemas detectados.

También se han promovido encuestas propias entre alumnos y profesores para valorar la evofilucion del curso.

Propuestas de mejora
Promover la participacion de los primeros cursos en el Plan de Accién Tutorial
Promover la participacion de alumnos, profesores y PAS en las encuestas de satisfaccion

Breve descripcion de las modificaciones

Justificaciones de las modificaciones
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Resultados previstos. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Encuestas de satisfaccion. Plan de Accion Tutorial

Punto débil detectado
Poca participacion en las encuestas. Poca participacion en el Plan de Accion tuttorial

Ambito de aplicacion
Centro

Responsable de su aplicacién
Equipo decanal

Objetivos especificos
Incrementar la participacion en las encuestas de satisfaccion y el PAT

Actuaciones a desarrollar
Reuniones con los profesores y alumnos

Periodo de ejecucion
Curso 2012/2013

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién
Aumento de la participacién en las encuestas de satisfaccion y en el PAT

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Directriz ACSUG

Se valorard el criterio de "Sistema de garantia de calidad" de la memoria para la solicitud de verificacion de titulos oficiales
(anexo | del Real Decreto 861/2010) y el Sistema de Garantia Interna de Calidad (SGIC) del Centro.

Comentario general para la reflexién y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacion SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Sistema de Garantia de Calidad. Valoracion general del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
O Satisfactorio

@® Suficiente

O Insuficiente

O Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (justificacion de la valoracién) / conclusiones

En la pagina web de la Facultad de Ciencias se encuentran disponibles todos los procedimientos para la evaluacion,
mejora, planificacion y desarrollo de la calidad de la ensefianza, asi como para la recogida y el analisis de resultados.
También existen procedimientos para la recogida y analisis de la informacién sobre el profesorado (http://fcou.uvigo.es/s-
garantia-de-calidad.html).

Se han revisado gradualmente y de forma sistematica los procedimientos del sistema de garantia de calidad recogiendo y
analizando la informacion. Actualmente se ha redisefiado el 40% del manual y de los procedimientos y se esta a la espera
del visto bueno del vicerrectorado para el otro 60%.

Los ultimos resultados de insercion laboral de los que se dispone son los correspondientes al afio 2008-2009 de la
Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Segun estos resultados el 66,7% de los alumnos que finalizaron la
carrera encontraron trabajo en el primer mes, y el 33, 3% entre 3 y 6 meses. De estos, el 62,5% trabaja en algo relacionado
con su titulo. Todavia no se disponen de datos de insercion laboral de los primeros graduados en el grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos pero se trabaja con los adatos de la anterior Licenciatura.

En el curso académico 2012-2013 ha participado en la encuesta el 68,29% del profesorado y el 14,08% del alumnado,
produciéndose un aumento de la participacion del profesorado con respecto al curso 2011-2012 (50%) y un una caida en la
participacion del alum (18,03% en el cusro 2011-2012). Estas diferencias pueden justificarse al estar implantandose nuevos
curso que aumentan el nimero de encuestas a realizar si bien nos lleva a que tenemos que aumentar el esfuerzo en
trasmitir la importancia de estos datos en el seguimiento y valoracién del titulo.

| grado de satisfaccion del alumnado en el curso 2012-2013 fue de 3.75 y del profesorado de 5,73. Estos resultados se han
tenido en cuenta para el disefio del curso 2013-2014.

En la pagina del Centro se encuentran disponibles los procedimientos de recogida y anailisis de la informacion sobre la
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atencion de quejas y sugerencias. En esta pagina web existe un apartado para incidencias-quejas-reclamaciones-
sugerencias (http://fcou.uvigo.es/incidencia-queja-reclamacion-o-sugerencia.html) que ya ha sido utilizado por alumnos y
profesores, y las incidencias-quejas-reclamaciones-sugerencias presentadas han sido atendidas.

Existe en el Centro una comision de calidad y un coordinador de calidad para asegurar los niveles de calidad exigidos.
Desde el centro se insiste al vicerrectorado en la necesidad de personal formado para el desarrollo del sistema de gestion
de calidad.

Buenas préacticas
Revision de los procedimientos de calidad y redisefio para su adecuacion al grado.

Propuestas de mejora
Mejorar el proceso de actualizacion de la pagina web del Centro.
Redisefiar aquellas partes que quedan del SGIC.

Breve descripcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Sistema de Garantia de Calidad. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Revisar y redisefiar los procedimientos de SGIC

Punto débil detectado
Complejidad de los procedimientos

Ambito de aplicacion
Centro

Responsable de su aplicacién
Equipo decanal

Objetivos especificos
Facilitar todos los procedimientos del SGIC a fin de asegurar la participacion del PDI, PAS y alumnado

Actuaciones a desarrollar
Redisefio de los procedimientos

Periodo de ejecucion
Curso 2013/2014

Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién
Visualizacién nueva web

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento
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Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Comentario general para la reflexiéon y valoracién del criterio

Para la reflexion de este criterio, se ha/n tenido en cuenta el/los procedimiento/s correspondientes del SGIC recogidos en el
apartado “Tabla de relacién SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e indicadores principales asociados
a cada criterio”.

Calendario de Implantacion. Valoracion del cumplimiento del criterio

Valoracion general del grado de cumplimiento del criterio
® Satisfactorio

O Suficiente

O Insuficiente

O Ausencia de evidencias documentales

Reflexién (justificacion de la valoracién) / conclusiones

El cronograma de implantacion previsto en la memoria del grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se cumplio
satisfactoriamente.

Toda la informacionse encuentra de forma publica en http://fcou.uvigo.es/ y con la nueva pagina web se pretende que esta
sea mas clara y accesible.

En el curso analizado se encuentra de forma clara y accesible toda la informacién sobre la Licenciatura de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, a extinguir tras la implantacién del grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
(http://fcou.uvigo.es/lic-en-ciencia-y-tecnologia-de-los-alimentos.html).

Buenas practicas
Actualizacién de toda la informacién referente al calandario de implantacién del grado y de la extincion de la Licenciatura.
Procedimientos para la adaptacion de estudiantes de planes preexistentes.

Propuestas de mejora
Mejorar el acceso y actualizar la informacion al calendario de implantacién y a los sistemas de convalidacion de otros
estudios

Breve descripcion de las modificaciones

Justificacion de las modificaciones
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Calendario de Implantacion. Plan de mejora

Denominacion de la propuesta
Mejora de la informacion publicada en la nueva pagina web

Punto débil detectado
Dificultad para visualizar facilmente el calendario de implantacién en la antigua pagina web

Ambito de aplicacion
Centro, Universidad

Responsable de su aplicacién
Equipo decanal

Objetivos especificos
Rdisefio de la nueva pagina web

Actuaciones a desarrollar
Periodo de ejecucion
Curso 2013-2014
Recursos / financiamiento

Indicadores de ejecucién

Observaciones

A cumplimentar solo si fue ejecutada (total o parcialmente)

Nivel de cumplimiento

10.2 CALENDARIO DE IMPLANTACION 28/10/2013 12:40:36 42/46




PLAN DE MEJORA FACULTAD DE CIENCIAS

UniversidageVigo

Resultados obtenidos
Grado de satisfaccion

Acciones correctoras a desarrollar

Acciones realizadas ante recomendaciones 01/11/2013 09:54:36 43/46
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

FACULTAD DE CIENCIAS

Adjuntar documento cumplimentado de acciones realizadas ante recomendaciones del IF e informes de

seguimiento anteriores

Formulario Acciones ante Recomendaciones-CyTA 2013.pdf

31/10/2013 08:24:19
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http://seix.uvigo.es/sgic/download.php?q=Zm9ybV9pZD0zMTY5MyZpZD0xMCZlbD1lbGVtZW50XzE=

Tabla de relacién SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, FACULTAD DE CIENCIAS
evidencias e indicadores principales.
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Adjuntar tabla cumplimentada de "Relacién del SGIC-Seguimiento de Titulos: procedimientos, evidencias e
indicadores principales".

Tabla de relacion SGIC-Segto de Titulos - Separada Evidencias e Indicadores-CyTA 2013.pdf
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Evidencia de:
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Adjuntar tabla sintesis de acciones de mejora

Plan de mejoras global-CyTA 2013.pdf

FACULTAD DE CIENCIAS

Plan de Mejoras global
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