
 VENRES

16-17

17-18

18-19

19-20

Marie Curie

 VENRES

16-17

17-18

18-19

19-20

20-21

Aula B.5 Aula 1.4

 VENRES

11-12 Marie Curie

16-17 Marie Curie Marie Curie Marie Curie Marie Curie

17-18 Fisioloxía - Aula 
B.5

Expresión 
Gráfica

Fisioloxía - 
Aula B.5

Expresión 
Gráfica

Fisioloxía - 
Aula B.5

Expresión 
Gráfica

Fisioloxía - 
Aula B.5

Expresión 
Gráfica

18-19

19-20

20-21

Marie Curie Aula 1.4 Marie Curie Aula B.5

 VENRES

16-17 Marie Curie Marie Curie Marie Curie Marie Curie

17-18 Marie Curie Marie Curie Marie Curie Marie Curie

18-19 Marie Curie

19-20

20-21

Aula 1.4 Marie Curie

M
ar

ie
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ur
ie

 /A
ul

a 
B

.5
/A

ul
a 

1.
4

MÉRCORES

Lexislación 
Ambiental

XOVES

Fisioloxía (Teor. e Sem.)Ampl. Matemát. (Teor. e Sem.)

XOVESMÉRCORES

Ac
tiv

id
ad

es
 

C
om

pl
em

en
ta

ria
s

 Ampliación de Matemáticas 

Ac
tiv

id
ad

es
   

   
   

   
   

  
C
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s

Informática

Seminario Ampl.Química Seminarios Ampl. Física

Sem. Amp. 
Física S2Sem. Amp. Química S2

Aula B.5

Seminarios Informática Aula B.5

Expr. Gráfica (Teor. e Sem.)

XOVES

Matemáticas

LUNS

Ampliación de Química

Ampliación de Física

Sem. 
Informática 

S1 - Aula B.5

Sem. Amp. 
Química S3

Seminario Bioloxía 
S2

Bioloxía

Física

 Ampliación de Matemáticas 

Sem. Informática S1 - Aula B.5

CURSO 2021-2022  2º CUATRIMESTRE
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1.
4

4º
 B

IM
ES

TR
E

Sem. 
Informática S3 - 

Aula B.5

Sem. Amp. 
Física S1

Ampliación de Química Ampliación de Química Ampliación de Química

Sem. Amp. 
Física S3

MARTES

Ampliación de Física

LUNS

Ampliación de Física Ampliación de Física

Sem. 
Informática S2- 

Aula B.5

Sem. Amp. Química 
S1

Informática

3º
 B

IM
ES

TR
E 

Matemáticas

MARTES

Física

Seminario 
Física S3

Bioloxía

LUNS

Seminarios Matemáticas

Bioloxía

Matemáticas

Seminario 
Matemáticas S1

Lexislación Ambiental Lexislación 
Ambiental

Seminario 
Matemáticas 

S2

MARTES

Lexislación 
Ambiental

Sem. Informática S3 - 
Aula B.5

Sem. Amp. Mat. S2-
MarieCurie

 Ampliación de Matemáticas  Ampliación de Matemáticas 

2º
 B

IM
ES

TR
E

Ac
tiv
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C
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es
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pl
em

en
ta

ria
s

Física

Seminarios  Bioloxía

Seminario Xeoloxía 
S1Seminario Química S3

MÉRCORES

Matemáticas

Seminario 
Matemáticas S3

Física

Bioloxía

Seminario Xeoloxía S2 Seminario Química S2

 

Xeoloxía

Química

Seminarios  Física Marie Curie

Lexislación Amb (Teor. e Sem.)

2021-2022      1er CURSO GRAOS en CIENCIA e TECNOLOXÍA dos ALIMENTOS (CTA)   -   ENXEÑARÍA AGRARIA (EA)   -    CIENCIAS AMBIENTAIS (CA)

CURSO 2021-2022 1º CUATRIMESTRE
1º

 B
IM

ES
TR
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LUNS MARTES

Seminario Química S1

 

M
ar
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ur
ie
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a 
B

.5
/A
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1.
5

Química

XOVESMÉRCORES

Xeoloxía

Química

 

Xeoloxía 

 

Xeoloxía

Sem. Amp. Mat. S3-
MarieCurie

Sem. Informática S2 - Aula 
B.5

Sem. Amp. Mat. S1-
MarieCurie

Sem. Fisioloxía 
S1 - Aula B.5

Sem. Lexislación 
Amb. S3

Sem. Exp. 
Gráfica S2

M
ar

ie
 C

ur
ie

/A
ul

a 
B

.5
/A

ul
a 

1.
4

Seminario Bioloxía 
S1

Seminario 
Física S2Seminario Bioloxía S3 Seminario 

Física S1

Seminarios Química Seminarios Xeoloxía

Química

Seminario Xeoloxía 
S3



 VENRES

9 - 10 Marie 
Curie

Marie 
Curie

10 - 11 Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

11 - 12 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5

12 - 13 Marie 
Curie

Marie 
Curie

13 - 14

 VENRES

9 - 10 Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

10 - 11 Aula 1.1 Aula 1.1 Aula 1.1 Aula 1.1

11 - 12 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

12 - 13

13 - 14 Marie 
Curie

 VENRES

9 - 10 Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

10 - 11 Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

11 - 12 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5

12 - 13

13 - 14

Aula 1.5

 VENRES

9 - 10

10 - 11 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5

11 - 12 Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

Marie 
Curie

12 - 13

13 - 14
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C
om

pl
em

en
ta

ria
s

Curso 2021-2022     2º CUATRIMESTRE

 Química Física

LUNS

 Economía e Empresa

Química Orgánica

Química e Bioquímica 
Alimentaria

 

Seminario Técnicas de 
Preparación de Mostras S1  

Análise Instrumental 

 

Seminario Técnicas de 
Preparación de Mostras S3  

Seminario Técnicas de 
Preparación de Mostras S2

Seminario Técnicas de 
Preparación de Mostras S2  

Xestión de Residuos

3º
 B

IM
ES

TR
E 

   
  

XOVES

Química e Bioquímica 
Alimentaria

XOVES

BioquímicaBioquímica

LUNS

Seminarios Análise Instrumental

 Química Física
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2º
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Análise Instrumental Análise Instrumental 

Técnicas de Preparación de 
Mostras

MARTES
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es
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Seminario Análise 
Instrumental S1

Seminario 
Xestión de 

Residuos S3

Seminario Análise 
Instrumental S2

Seminario 
Xestión de 

Residuos S1

Seminario Análise 
Instrumental S3

Seminario 
Xestión de 

Residuos S2
Aula 1.5

Aula 1.3  Seminario Química Física S1

XOVES

 Economía e Empresa

1º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

 
MÉRCORES

Química Orgánica

LUNS MARTES

Química Orgánica

 Economía e Empresa  Economía e Empresa

Química Orgánica

Técnicas de Preparación de 
Mostras

Seminario Química Orgánica S1 Aula B.2

2º CURSO GRAO CIENCIA e TECNOLOXÍA dos ALIMENTOS 
4º

 B
IM

ES
TR

E 
   

   

XOVES

Microbioloxía 

Introducción á Enxeñaría 
Química

Análise Instrumental 

Química e Bioquímica 
Alimentaria

Marie 
Curie

Seminario Introducción á 
Enxeñaría Química S1

Introducción á Enxeñaría 
Química

Introducción á Enxeñaría 
Química

 

Seminario Microbioloxía S1 Aula B.5 Seminario Introducción á 
Enxeñaría Química S1

Introducción á Enxeñaría 
Química

Seminario Química e Bioquímica 
Alimentaria S1

Marie 
Curie

Microbioloxía Microbioloxía 

Curso 2021-2022     1º CUATRIMESTRE

Microbioloxía 

MARTES MÉRCORES
Seminario Técnicas de 

Preparación de Mostras S1  

 Química Física

MARTESLUNS MÉRCORES

Química e Bioquímica 
Alimentaria

Xestión de Residuos

Técnicas de Preparación de 
Mostras

Bioquímica

Técnicas de Preparación de 
Mostras

Xestión de Residuos Xestión de Residuos

 Química Física

MÉRCORES

Bioquímica

Aula 1.1  Seminario Bioquímica S1

Seminarios Xestión de ResiduosMarie Curie



 VENRES

9 - 10 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2

10 - 11 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5

11 - 12 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2

12 - 13 Aula B.5 Aula B.5

13 - 14 Aula 1.2

 VENRES

9 - 10     

10 - 11 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5

11 - 12 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2

12 - 13 Aula B.5 Aula B.5 Aula 1.2 Aula 1.2

13 - 14 Aula B.5

 VENRES

9 - 10 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5

10 - 11 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5

11 - 12 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5 Aula B.5

12 - 13 Aula 1.2

13 - 14

 VENRES

9 - 10

10 - 11 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

11 - 12 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

12 - 13 Aula B.5 Aula B.5

13 - 14 Aula B.5 Aula B.5
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3º CURSO GRAO CIENCIA e TECNOLOXÍA dos ALIMENTOS 

Curso 2021-2022     2º CUATRIMESTRE

1º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   

Bromatoloxía

MÉRCORES XOVESLUNS MARTES

Seminario Operacións Básicas 
I Operacións Básicas I 

Seminario Tecnoloxía 
Alimentaria S1

 Toxicoloxía Alimentaria

Bromatoloxía

Tecnoloxía Alimentaria
Aula 1.2

 Toxicoloxía Alimentaria

Seminario Bromatología S1

Operacións Básicas I Seminario Operacións Básicas 
I 

 Microbioloxía Industrial 
Alimentaria

MARTES XOVESMÉRCORES

 Microbioloxía Industrial 
Alimentaria

 Toxicoloxía Alimentaria

MÉRCORES

 Toxicoloxía Alimentaria

Seminario Operacións Básicas 
I 

Seminario Microbioloxía 
Industrial Alimentaria S1

Operacións Básicas I 

 

Seminario Operacións Básicas 
I 

Seminario Microbioloxía 
Industrial Alimentaria S1

   

BromatoloxíaBromatoloxía

 

Tecnoloxía Alimentaria

4º
 B

IM
ES

TR
E 

   
 

LUNS

2º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   
   

3º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   

Políticas Alimentarias

Seminario Políticas Alimentarias 
S1

Nutrición y Dietética 

MARTES

Operacións Básicas II 

Aula 1.2

Políticas Alimentarias

 Seminario Ampliación 
Bromatoloxía S1

Políticas Alimentarias

 Seminario Operaciones 
Básicas II S1

Hixiene Alimentaria Hixiene Alimentaria

Operacións Básicas II 

Seminario Nutrición y Dietética  
S1

XOVES

Seminario Políticas 
Alimentarias S1

Seminario Nutrición y 
Dietética  S1

 Ampliación de Bromatoloxía

Marie 
Curie

 Ampliación de Bromatoloxía

XOVES

 

Hixiene Alimentaria

Seminario Hixiene Alimentaria 
S1 

Seminario Operacións Básicas 
II S1

Hixiene Alimentaria

Nutrición y Dietética 

Aula 1.2
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Seminario Toxicoloxía 
Alimentaria S1Aula 1.2

Operacións Básicas II 

Operacións Básicas II 

MARTES

Aula B.5

 Ampliación de Bromatoloxía

 Seminario Ampliación 
Bromatoloxía S1

LUNS

 Ampliación de Bromatoloxía

MÉRCORES

Seminario Tecnoloxía 
Alimentaria S1

Operacións Básicas I 

 

 Microbioloxía Industrial 
Alimentaria

Políticas Alimentarias

Tecnoloxía Alimentaria

 Microbioloxía Industrial 
Alimentaria

LUNS

Tecnoloxía Alimentaria

Seminario Hixiene Alimentaria 
S1 



 VENRES

9 - 10 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

10 - 11 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

11 - 12 C. e T. Enolóxicas - 
Aula 1.4

C. e T. Enolóxicas - 
Aula 1.4

C. e T. Enolóxicas -
Aula 1.4

C. e T. Enolóxicas -
Aula 1.4

12 - 13

13 - 14

 VENRES

9 - 10 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

10 - 11 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3 Aula 1.3

11 - 12 Aula 1.4 Aula 1.4 Aula 1.4 Aula 1.4

12 - 13 Aula 1.3 Aula 1.3

13 - 14

 VENRES

9 - 10 Aula B.3 Aula B.3 Aula B.3 Aula B.3

10 - 11 Aula B.3 Aula B.3 Aula B.3 Aula B.3

11 - 12 Aula B.3 Aula B.3

12 - 13

13 - 14

 VENRES

9 - 10 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5 Aula 1.5

10 - 11 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula 1.2

11 - 12

12 - 13 Aula B.4 Aula 1.2 Aula 1.2 Aula B.4

13 - 14 Aula B.4 Aula B.4 Aula B.4 Aula B.4

16 - 17

17 - 18

 Seminario Viticultura 

 Viticultura 
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Curso 2021-2022     2º CUATRIMESTRE

3º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   
   

   
   

Materias Primas

Seminario Viticultura

XOVES

Viticultura

Xestión da Calidade

Viticultura

Prevención Riscos LaboraisPrevención Riscos Laborais

Análise Control Calidade Enoloxía

MARTES

Viticultura

4º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   
   

   
   

   
   

   

Aula B.5

XOVESMÉRCORES

C. e T. dos Cereais C. e T. dos Cereais

1º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   
   

   
   LUNS MARTES MÉRCORES XOVES

C. e T. da Carne

C. e T. dos Prod. Vexetais

Seminario C. e T. da Carne S1 Seminario C. e T. dos Prod. Vexetais 
S1Aula 1.4

C. e T. da Carne C. e T. da Carne

Aula 1.3

C. e T. da Carne

Industrias Fermentativas - 
Aula B.4

C. e T. dos Prod. Vexetais

Industrias Fermentativas - 
Aula B.4

C. e T. dos Prod. Vexetais

Aula 1.4

MARTES

C. e T. do Leite

LUNS MARTES

C. e T. dos Prod. Pesqueiros C. e T. dos Prod. Pesqueiros

Aula B.4 Seminario Industrias Fermentativas

LUNS MÉRCORES

C. e T. dos Prod. Pesqueiros

Seguridade Alimentaria

Seminario C. e T. dos Prod. 
Pesqueiros S1

Seguridade Alimentaria Seguridade Alimentaria

Aula 1.4

Materias Primas

Seminario C. e T. do Leite S1

C. e T. do Leite

 Seminario Xestión da Calidade S1 

MÉRCORES

Análise Control Calidade Enoloxía

LUNS

Prevención Riscos Laborais

Xestión da Calidade

Análise Control Calidade Enoloxía

Aula B.3  Seminario C. T. dos Cereais S1 

Avaliación Sensorial Alimentos

C. e T. dos Cereais

Seminario C. e T. dos Prod. 
Pesqueiros S1

C. e T. dos Cereais
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Industrias Fermentativas - 
Aula B.4

C. e T. dos Prod. Vexetais

Industrias Fermentativas - 
Aula B.4

Prevención Riscos Laborais

Análise Control Calidade Enoloxía

Materias Primas

C. e T. do Leite

Avaliación Sensorial Alimentos

Materias Primas

Aula B.3  Seminario Avaliación Sensorial 
Alimentos S1 

XOVES

C. e T. do Leite

C. e T. dos Prod. Pesqueiros

Seminario C. e T. Enolóxicas

2º
 B

IM
ES

TR
E 

   
   

   
   

   
   

 

Seguridade Alimentaria


	Páginas desdeHorariosGrados_21-22_provisional-2.pdf
	Páginas desdeHorariosGrados_21-22_provisional-3.pdf
	Páginas desdeHorariosGrados_21-22_provisional-4.pdf

