El dia 14 de septiembre de 2026 a las 10:00 se realizard la presentacion del Mdster

Las clases de las asignaturas impartidas de mafiana empezaran a las 10:00y las de la tarde a las 16:30.

Inicio Final
Actividades de asignaturas impartidas en el Bimestre 1 14-sep-26 30-oct-26
Actividades de asignaturas impartidas en el Bimestre 2 02-nov-26 15-ene-27
Actividades de asignaturas impartidas en el Bimestre 3 18-ene-27 12-mar-27
Actividades de asignaturas impartidas en el Bimestre 4 15-mar-27 07-may-27
Preparacion del Trabajo Fin de Master 10-may-27 16-jun-27
ASIGNATURAS Cuatrimestre |Bimestre Horario Aula
Asignaturas obligatorias
1 |Técnicas de documentacion para la investigacion Primero 1 Lunes |Manana 3.5
2 |Métodos matematicos para la modelizacién de la Investigacion Primero 1 Lunes Tarde 34
3 |Riesgos Quimicos en la Cadena Alimentaria Primero 2 Lunes Tarde 3.5
4 |Bioestadistica y disefio Experimental Primero 2 Lunes |Manana 35
5 |Evaluacion de la Transferencia de Contaminantes Atmosféricos al sistema Planta-Suelo-Agua Segundo 3 Lunes |Mafana 3.5
6 |Tecnologias limpias para la produccion de biocombustibles Segundo 3 Lunes Tarde 3.6
7 |Implicaciones ambientales de las particulas biolégicas atmosféricas Segundo 4 Lunes |Manana 3.5
8 |Cambio climatico global y su impacto en los ecosistemas terrestres Segundo 4 Lunes Tarde 35
Especialidad Ciencias Ambientales
1 |[Biologia de la reproduccién en plantas superiores: implicacion en la distribucion Primero 1 Martes | Mafiana 3.5
2 |Proyecciones Climaticas futuras: Impactos sobre agricultura, ganaderia, biodiversidad y recursos hidricos Primero 1 Martes Tarde 34
3 |Seleccion y aplicacion de microorganismos para uso tecnolégico Primero 1 Miercoles | Manana 3.5
4 |Avances en toxicologia ambiental implicaciones en seguridad agroalimentaria y ambiental Primero 1 Miercoles | Tarde 3.4
5 |Fisiologia del estrés. Adaptacioén y aclimatacion a condiciones adversas Primero 2 Viemes |Mariana 3.6
6 |Aguas termales: innovacion y desarrollo Primero 2 Martes Tarde 3.5
7 |Transporte de agua y solutos en el suelo Primero 2 Miercoles | Mafiana 3.4
8 |Técnicas instrumentales para el analisis agroalimentario y medioambiental Primero 2 Miercoles | Tarde 34
9 |Claves para la sostenibilidad de la produccién vegetal Segundo 3 Martes | Mafana 3.5
10 |Produccién de compuestos base a partir de residuos lignocelulésicos Segundo 3 Martes Tarde 35
11 |Alteracion de interfases biolégicas por agentes contaminantes Segundo 3 Jueves |Manana 35
12 |Andlisis de datos en cinéticas microbianas y enzimaticas Segundo 3 Miercoles | Tarde 3.6
13 |Ecologia de la polinizacién. Investigacién y aplicaciones Segundo 4 Jueves | Tarde 3.5
14 |Biotratamiento de residuos organicos Segundo 4 Martes Tarde 3.5
15 |Biomasa: Cultivos energéticos Segundo 4 Miercoles | Mafiana 3.5
16 |Bioclimatologia de plantas de interés econdmico Segundo 4 Miercoles | Tarde 3.5
Especialidad Ciencias Agrarias y Alimentarias
1 |Elementos traza en el sistema suelo-planta Primero 1 Jueves |Marhana 3.5
2 |Disefio de procesos de mejora y obtencion de nuevas materias primas para la industria ganadera Primero 2 Martes | Manana 3.4
3 |Seleccién y aplicaciéon de microorganismos para uso tecnolégico Primero 1 Miercoles | Mafiana 35
4 |Avances en toxicologia ambiental implicaciones en seguridad agroalimentaria y ambiental Primero 1 Miercoles | Tarde 3.4
5 |Transporte de agua y solutos en el suelo Primero 2 Miercoles | Mafiana 3.4
6 |Técnicas instrumentales para el analisis agroalimentario y medioambiental Primero 2 Miercoles | Tarde 34
7 |Fertilizantes e Fertilizacion Primero 2 Jueves |Manana 3.5
8 |Desefio Asistido por Ordenador Primero 2 Jueves | Tarde 3.6
9 |Tecnologia enzimatica en la industria alimentaria Primero 2 Viernes |Manana 3.5
10 |Autenticidad Alimentaria Segundo 3 Miercoles | Mafiana 35
11 |Extremos 4 y naturales: icaciones para la p ion agraria y el riesgo en la seguridad alimentaria Segundo 3 Jueves |Marana 34
12 |Quimica dos Productos Fitosanitarios Segundo 3 Jueves | Tarde 35
13 |Recuperacion de suelos degradados: tecnosuelos y fitorremediacion Segundo 3 Viernes | Marana 3.5
14 |Acondicionamento Organoléptico Segundo 4 Martes Tarde 3.4
15 |Biotecnologia agroalimentaria Segundo 4 Martes | Mafiana 34
16 |Bioclimatologia de plantas de interés econémico Segundo 4 Miercoles | Tarde 35
17 |Biomasa: Cultivos energéticos Segundo 4 Miercoles | Mafana 3.5
Especialidad Procesos en la Industria Alimentaria
1 [Monitorizacién y control de procesos Primero 1 Martes | Mafana 3.4
2 |Diversidade en ecosistemas agrarios Primero 1 Jueves | Tarde 3.5
3 |Disefio de procesos de mejora y obtencion de nuevas materias primas para la industria ganadera Primero 2 Martes | Manana 3.4
4 |Compuestos fendlicos, componentes bioactivos de los alimentos Primero 2 Martes | Mafana 3.6
5 |Extractos naturales como Antioxidantes Primero 2 Jueves |Mafiana 3.4
6 |Analisis de aromas en alimentos Primero 2 Martes Tarde 34
7 |Técnicas instrumentales para el analisis agroalimentario y medioambiental Primero 2 Miercoles | Tarde 34
8 |Preparacion, transformacion y diversificacion en la industria de los alimentos Primero 2 Jueves Tarde 3.4
9 |Tecnologia enzimatica en la industria alimentaria Primero 2 Viernes |Marana 3.5
10 |Procesos Avanzados de Extraccion Segundo 3 Martes | Mariana 34
11 |Autenticidad Alimentaria Segundo 3 Miercoles | Mafiana 3.5
12 |Analisis de datos en cinéticas microbianas y enzimaticas Segundo 3 Miercoles | Tarde 3.6
13 |Alteracion de interfases biolégicas por agentes contaminantes Segundo 3 Jueves |Marana 3.5
14 |Acondicionamento Organoléptico Segundo 4 Martes Tarde 3.4
15 |Biotecnologia agroalimentaria Segundo 4 Martes | Mafana 3.4
16 |Investigacion e innovacion de alimentos envasados Segundo 4 Jueves |Maiana 3.5
17 |Disefio de nuevos productos alimentarios Segundo 4 Jueves Tarde 34
Trabajo Fin de Master (Investigacién) Segundo 4




